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Coffee machine overview

Introduction

Water tank lid

Water tank

Bean container lid

Bean container

Bean selector

Left bean compartment
Both bean compartments
Right bean compartment
Calcled

10 Foam button

11 Espresso button

12 Lungo button

13 Iced Coffee button

14 Intensity boost button
15 Portafilter holder

16 Portafilter

17 Platform carrier

18 Cup platform

19 Lower drip tray

20 Drip tray cover

21 Drip tray

22 Milk drip tray cover

23 Milk drip tray

24 Smart foam wand

25 Top wand part

26 Foam selector knob

27 Metal wand tube

28 Jug
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Congratulations with your new Philips Baristina Latte Plus with Bean swap
machine. This machine is super simple to use and maintain. Pour in your favorite
beans, swipe that handle, froth your milk the way you like it and enjoy your café
favorite.

Important: This machine has been tested with coffee. Although it has been
carefully cleaned, there may be some coffee residues left. We guarantee,
however, that the machine is absolutely new.
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Features

Bean swap and bean selector
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Direct start

The Bean swap is divided into two parts, allowing you to fill each compartment
with different types and blends of coffee beans. By turning the bean selector to
the left or right, you can select the preferred compartment. For a blend from
both containers, you can select the middle position.

When switching from regular to decaffeinated coffee beans (or
vice versa), the first cup may contain some remnants of the
previous beans. To ensure a fully decaffeinated coffee, discard the
first batch of grounds or the first brewed cup after making the
switch.

The direct start function allows you to switch on your machine and brew
delicious coffee easily or start frothing. There is no on/off button. Simply press
the button of the drink you want to brew and move the portafilter to the right to
start grinding and brewing. After pressing the Foam button, the machine will
heat up and start steaming automatically.

Intensity boost button

The Intensity boost function allows you to brew a more intense coffee. Press the
button after pressing the coffee recipe button to switch this function on. Press it
again to switch it off.

Frothing milk and brewing coffee in one go function

You can select the Foam button and coffee recipe button at the same time.
When the first selected action is finished, the second one will automatically start
(see 'Frothing milk and brewing coffee in one go').
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Smart foam wand
With one touch, frothing happens automatically. The Foam button will blink
slowly for about 30 seconds, indicating the machine is heating up to start

@@@@@ steaming.
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B wicro foam With our smart foam wand, Baristina froths precisely and stops automatically
until the perfect result is reached. You can set micro foam (left), thick foam

(middle) and hot milk (right).

\%l‘ Thick foam

=P Hot milk

To attach the smart foam wand onto the machine, push it upwards until it

"clicks" into position.

For easy removal, rotate the top wand part to the left (1) and slightly pull it

down (2).

Guidelines for frothing milk

Follow these guidelines to get the best milk froth results:
Attach the metal wand tube fully to the top wand part.

- Fill the jug with cold milk between the min and max indications. Use cow milk
and plant based milk such as soy, almond, oat, pea milk.

Clean all three parts after use under the tap or in the dishwasher.
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@ - Make sure all three parts, especially the knob, are completely dry before
@ reassembling.
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Ejection button on the portafilter

With this ejection button it is very easy to remove the coffee puck after each
coffee brew. Remove the coffee puck by holding the portafilter upside down and
pressing the ejection button.

Using larger cups

Remove the drip tray and drip tray cover to create extra space to place a taller
cup or glass with a height of up to 142 mm.

Using smaller cups

X — g
Place a smaller cup (with a height of up to 90 mm) on the cup platform.

Before first use

During first use, it is recommended for the machine to brew a couple of cups
before the coffee is at the right quality.

Before first use, remove all packaging materials from the machine and unpack
the accessory box.

When you use the machine for the first time or if you have not used it for one
week or longer, perform the following steps:
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1 Rinse the portafilter under the tap and dry the outside of the portafilter with

a cloth.

2 Insert the portafilter into the machine until it “clicks” into position.

3 Remove the water tank from the machine.

4 Rinse the water tank and fill it with fresh water.

5 Place it back in the machine and push it forward to "click" it into position.

6 Place a cup on the cup platform.

7 Press and hold the Intensity boost button for five seconds until the button
& starts blinking slowly.
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8 The machine heats up and starts rinsing water from the coffee spout into the
cup. The Intensity boost button will continue to blink slowly during this
process.

9 When the Intensity boost button stops blinking, rinsing is complete. Remove
the portafilter and rinse it under the tap with fresh, lukewarm water. Rinse
the portafilter thoroughly from both sides while pressing the ejection button
several times.

10 Shake off excessive water from the portafilter and dry the portafilter with a
cloth. The machine is now ready for use.

11 For easy removal, rotate the top wand part to the left (1) and slightly pull it
down (2).

12 Remove the foam selector knob and detach the metal wand tube by pulling it
down from the top wand part.

[ 13 Rinse all three parts under the tap and clean with a soft sponge and some
é‘ ) mild, odorless washing-up liquid, or clean them in the dishwasher.

@ 14 Dry and reassemble all three parts.
)
T
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15 Make sure the metal wand tube is fully attached onto the end of the top
wand part, which isimportant for a good milk froth.

16 Attach the smart foam wand onto the machine by pushing it upwards until it
"clicks" into position.

= 17 Rinse the jug under the tap and clean with a soft sponge and some mild,
.'7_ odorless washing-up liquid.

The jug is dishwasher safe.

Brewing coffee

Standard drink volumes

This coffee machine offers three standard drink recipes. The volumes can be
adjusted and programmed (see '‘Programming drink volumes').
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Intensity boost function

The Intensity boost function allows you to brew a more intense coffee by
grinding more beans. Press the Espresso, Lungo or Iced Coffee button and then
press the Intensity boost button to activate this function. While the Intensity
boost function is active, the button remains on. Press the button again to
deactivate the function.

Bean swap and bean selector
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Preparing coffee

The Bean swap is divided into two parts, allowing you to fill each compartment
with different types and blends of coffee beans. By turning the bean selector to
the left or right, you can select the preferred compartment. For a blend from
both containers, you can select the middle position.

When switching from regular to decaffeinated coffee beans (or
vice versa), the first cup may contain some remnants of the
previous beans. To ensure a fully decaffeinated coffee, discard the
first batch of grounds or the first brewed cup after making the
switch.

1 Remove the bean container lid and fill it with coffee beans.

Do not use caramelized or flavored coffee beans.

2 Choose the bean compartment for your brew by turning the bean selector to
the preferred setting.
- Left position: Select beans from the left compartment.
- Right position: Select beans from the right compartment.
- Middle position: Blend beans from both compartments for a custom
flavor.
3 Insert the clean portafilter into the machine until it "clicks" into position.

Make sure that the portafilter is empty.
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Remove the water tank from the machine.

Fill it with fresh water.

Place it back in the machine and push it forward to "click" it into position.

Place a cup under the coffee spout that can hold the amount of coffee you
prefer.

Make sure that the cup platform is inserted properly.
Make sure that the cup is correctly placed under the spout of the portafilter.

Place a smaller cup or glass on the cup platform with a height of up to 90
mm.

Place a cup on the drip tray cover with a height of up to 128 mm.

Remove the drip tray and drip tray cover to create extra space to place a taller
cup or glass with a height of up to 142 mm.
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8 Press one of the coffee recipe buttons. The selected button will start blinking

slowly.
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You do not have to wait for the machine to heat up. You can continue with
the next step to brew the coffee while the button is blinking slowly.

9 To brew a more intense coffee, press the Intensity boost button. The Intensity
boost button will light up. To deactive the Intensity boost function, press the
button again.
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[~ The Intensity boost button can only be used if a coffee recipe button is
| selected first.

10 Move the portafilter to the right until you hear a “click”. The machine will
start to grind the coffee beans. While grinding, the selected coffee recipe
button keeps blinking slowly.

11 When the machine finishes grinding the coffee beans, the portafilter
automatically resets itself to its default position.

12 The machine starts to brew the selected beverage. The selected coffee recipe
button will keep blinking slowly.

If you want to stop brewing the coffee, press the slow-blinking button. The
machine will stop dispensing coffee.

If the coffee recipe button starts blinking fast and stops brewing, the water
tank is empty. Refill the water tank and press the fast-blinking button to finish
the drink.

13 When the coffee recipe button stops blinking and all buttons are off, your
coffee is ready. Enjoy your coffee brewed from freshly ground coffee beans.

J/ 14 When all buttons are off, remove the portafilter from the machine. Invert the
portafilter over a bin and press the ejection button to remove the coffee puck
from the portafilter.

Empty the portafilter after every coffee brew.
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Brewing iced coffee

The process begins hot and then cools down, while the flow rate is a bit reduced
to create a smooth and delicate taste. The machine makes a bit different sound
when brewing Espresso or Lungo.

1 Putice cubesin a glass.

2 Place the glass under the coffee spout.

3 Press the Iced Coffee button.
4 Repeat the steps 9 to 14 (see 'Preparing coffee').

Brewing decaf coffee

Decaf beans in the bean container using Bean swap

When switching from regular to decaffeinated coffee beans (or vice versa), the
first cup may contain some remnants of the previous beans. To ensure a fully
decaffeinated coffee, discard the first batch of grounds or the first brewed cup
after making the switch.

Brewing decaf coffee using pre-ground coffee

1 Add decaffeinated ground coffee (max. 10g or one full tablespoon) to the

portafilter.

Insert the portafilter into the machine.

Make sure the water container is filled with water.

Place a cup under the coffee spout.

Press and hold the Intensity boost button for 5 seconds until the button starts

blinking slowly.

The machine heats up and starts dispensing water through the portafilter to

brew your decaffeinated coffee. The led is blinking slowly.

7 Press the Intensity boost button again when you have reached the volume of
coffee you want. Your decaf coffee is now ready.

u b WN
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Frothing or heating-up milk with the smart foam
wand

Attach the metal wand tube fully to the top wand part.

To get the best milk froth result, see 'Guidelines for frothing milk".

1 Attach the smart foam wand onto the machine by pushing it upwards until it
"clicks" into position.

2 Fill the jug with cold milk between the min and max indications, which are on
the inside of the jug.

Always use cold (directly from the fridge) cow or plant-based milk for the best
froth result.

3 Move the smart foam wand upwards.

4 Place the jug and lower the smart foam wand into the milk-filled jug. Make
sure the metal wand tube is inserted into the milk.

5 Rotate the foam selector knob to the left or the right and select the preferred
froth setting.

The most left setting is micro foam, the middle setting is thick foam and the
most right setting is hot milk.

6 Press the Foam button. The Foam button will start to blink slowly for approx
30 seconds, indicating the machine is heating up to start steaming.
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7 After approx 30 seconds, the machine will start frothing the milk and the
Foam button continues to blink slowly. The machine will automatically stop
steaming when the correct milk froth result and temperature is reached. The
Foam button will switch off when ready.

You can stop steaming by pressing the slow-blinking Foam button.

8 When the Foam button is switched off, pull the jug a bit forward by the
handle of the jug and lift the smart foam wand upwards.

After steaming, the metal wand tube is warm.

9 Remove the jug by grabbing the handle.

After steaming, the jug is warm.

10 Push down the smart foam wand to the lower position.

After steaming, the metal wand tube is warm.

11 Swirl the jug with the milk froth a few times.

12 Pour the milk froth into a cup with espresso and you have a delicious
cappuccino or milk-based drink of your own choice.

\ \ ¢ ° 13 For easy removal, rotate the top wand part to the left (1) and slightly pull it
Q - down (2).
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14 Clean and dry all three parts and jug after use (see 'Cleaning the smart foam
wand after every use').

Frothing milk and brewing coffee in one go

The machine offers you to froth milk and brew coffee in just one go. While

frothing milk, you can preset to brew the coffee. Make sure the water tank and

bean container are filled before you start the process, and the portafilter is

empty. While brewing coffee, you can also preset to froth milk.

1 To start preparing milk froth in the jug, add milk into the jug between the
min and max level.

Always use cold (directly from the fridge) cow or plant-based milk for the best
froth result.

2 Lift up the smart foam wand and place the jug with milk. Lower the smart
foam wand, ensuring the metal wand tube is inserted into the milk-filled jug.

Always make sure the metal wand tube is fully attached to the top wand part.

3 Select the preferred froth setting.

The most left setting is micro foam, the middle setting is thick foam and the
most right setting is hot milk.

4 Press the Foam button to start steaming. The Foam button starts blinking
& slowly.
®oee® _ L
et It takes about 30 seconds for the machine to heat up and it will start
‘ automatically frothing the milk. During the heating-up, the Foam button
| keeps blinking slowly.
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5 While the machine is steaming the milk, you can preset to brew coffee. Insert
the empty portafilter and place a coffee cup under the coffee spout.

6 Select the drink you want to preset, including boost if preferred. The selected
coffee recipe button and the Foam button are blinking slowly at the same
time.

7 Move the handle to the right until you hear a “click”. The Foam and coffee
recipe button will continue to blink slowly.

8 When milk frothing is finished, the Foam button goes off. The machine will
automatically grind the beans and brew the coffee as you preset. The coffee
recipe button keeps blinking slowly.

When pressing any of the blinking buttons, the complete process is stopped.

9 While the machine is brewing coffee, remove the jug with milk froth from the
machine.

10 Swirl the jug with the milk froth a few times.

11 When the coffee is brewed, remove the cup and pour the milk froth onto the
espresso for a delicious cappuccino or other milk-based drink.

\ 'f:o ° 12 For easy removal, rotate the top wand part to the left (1) and slightly pull it
‘ down (2).
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13 Clean and dry all three parts and jug after use (see 'Cleaning the smart foam
(@ wand after every use').

Programming drink volumes

Each coffee recipe button is programmed to brew coffee at its ideal setting.
Nevertheless, you can adapt the volume of the coffee recipe buttons to your
wishes and save your preference in the machine. The machine then brews your
preferred amount of coffee every time.

Only the volume of the coffee recipe buttons can be programmed. The Intensity
boost button and the Foam button cannot be programmed and/or selected
during programming mode.

©OO@® | vn | va

Espresso (@ (@ (@ (@ 30ml | 70 ml

Lungo @ (@(@ (’/@ 70ml | 200 ml
Iced Coffee @ ‘(@ (@(’/@ 100 ml | 200 ml

To program the coffee volume:
H 1 Fill the water tank with fresh water.

2 Insert the portafilter into the machine until it “clicks” into place.

3 Place a cup on the cup platform.
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4 Press and hold the coffee recipe button you want to change for five seconds,
- until the button starts blinking intermittently.
OCAD®
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5 Move the handle to the right until you hear a “click”. The machine will start to
grind the coffee beans for the selected beverage into the portafilter.

6 The portafilter automatically moves back into position and the machine starts
to brew the selected beverage.

7 When the cup contains the desired quantity of coffee, press the blinking

s button (the button you are programming) again. The selected button will
@@ ® blink in a short burst to confirm that the new volume has been programmed.

‘ 8 The machine is ready when the button goes off. Remove the cup and enjoy
) your coffee with the adjusted volume.

/LL/—/ 7
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Resetting the drink volumes to factory settings

Press and hold the Espresso, Lungo and Intensity boost buttons simultaneously
for five seconds until all buttons start to blink fast to show that the machine has

.
(%@ @@ been reset to factory settings.
) \_/
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Cleaning and maintenance

To preserve the machine's gloss over time, clean the machine with
soft cloths and mild liquid detergents. Avoid using abrasive or
scratching products and harsh detergents.
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Rinsing the machine

Rinse the machine and accessories before first use or when it has not been used
for one week or longer.

To rinse the machine, the portafilter needs to be empty and inserted into the
machine. To start rinsing, press and hold the Intensity boost button for five
seconds until the Intensity boost button starts blinking intermittently.

1 Insert the portafilter into the machine until it “clicks” into place.

2 Remove the water tank from the machine.

3 Rinse the water tank and fill it with fresh water.

4 Place it back in the machine and push it forward to "click" it into position.

5 Place alarge cup or coffee mug with a volume of at least 150 ml under the
coffee spout.

6 Press and hold the Intensity boost button for five seconds until the button
& starts blinking slowly.
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7 The machine heats up and starts rinsing water from the coffee spout into the
cup. The Intensity boost button will continue to blink slowly during this
process.

8 When the Intensity boost button stops blinking, the rinsing is complete.

Cleaning the smart foam wand after every use
S To ensure good and consistent milk froth quality, all three parts need to be
detached, properly rinsed and dried after use.

Clean the smart foam wand for hygiene reasons and to avoid the build-up of
milk residues.

1 For easy removal, rotate the top wand part to the left (1) and slightly pull it
down (2).

2 Detach the metal wand tube by pulling it down from the top wand part.

3 Detach the foam selector knob by pulling it forward.

R 4 Clean all three parts with some mild washing-up liquid and a soft sponge
@E\*" > under running water to remove any milk residue.
[

The parts are dishwasher safe.

% 5 Dry all three parts with a cloth and attach them back together.
®@
@‘\ Make sure all three parts are completely dry before attach especially the knob

D since a little moisture can impact the froth quality.
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6 Fully attach the metal wand tube onto the top wand part.
If the parts are not fully attached, this can impact the frothing quality.

7 Attach the smart foam wand onto the machine by pushing it upwards until it
"clicks" into position.

Rinsing the portafilter

Clean the portafilter between drinks or at the end of the day which is preferred.

The portafilter cannot be cleaned in the dishwasher as this will cause decoloring
and damage to the materials.

1 Empty the portafilter.

2 Rinse the portafilter with hot water under the tap. You can use some mild
odorless detergent and a soft sponge.

Do not use any sharp objects to empty or clean the portafilter, as
this may damage the sealing surfaces.

3 While rinsing, turn the portafilter to rinse it from all sides and press the
ejection button several times.

4 Shake off excessive water from the portafilter and dry the inside and outside
with a cloth.
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To thoroughly clean the portafilter head, soak it in warm water and some mild
‘I. washing-up liquid for approximately ten minutes. Then rinse it under the tap
according to the instructions above.

If you have a portafilter with a wooden handle, make sure not to soak the handle
in the water.

Cleaning detachable parts and jug
Detachable parts include: water tank lid and water tank, milk drip tray cover and
milk drip tray, drip tray cover and drip tray, bean container lid and jug.

You could clean all detachable parts under warm running water with some mild,
odorless washing-up liquid and a soft sponge.

Cleaning the portafilter holder

Over time, some coffee grounds can collect in the portafilter holder.
‘ Use a microfiber cloth to wipe the inside of the portafilter holder to remove any
coffee grounds. Clean it regularly to reduce coffee grounds fall down.

Cleaning the bean container

Clean the inside of the bean container with a dry cloth.

Never clean the inside of the bean container with a wet cloth.
Do not pour water into the bean container and prevent excessive drops of water
from falling into the bean container.

Cleaning the machine

1 Clean the outside of the machine with a damp cloth or paper towel.

§ § 2 Wipe the outside of the machine with a dry cloth or paper towel.

S
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Descaling

To clean and descale the machine, we recommend using the Philips
maintenance product CA6700. Under no circumstances should you use a
descaler based on sulfuric acid, hydrochloric acid, sulfamic or acetic acid (vinegar)
as this may damage the water circuit in your machine and not dissolve the
limescale properly. Failure to descale the appliance will also void your warranty.
You can buy Philips descaling solution in the online shop at
https://www.home-appliances.philips/parts-accessories.

Descaling procedure

When the Calc led goes on while brewing or preparing milk froth, your machine

R needs to be descaled. Use Philips CA6700 descaler.
CICICICIC,

1 Remove the cup platform and put a bowl with a capacity of at least 1.2 liters
under the coffee spout and the smart foam wand.

2 Pour a full bottle (250 ml) of Philips CA6700 liquid descaler into the water
tank.

3 Fill up the water tank with fresh tap water.

‘ 4 Insert the portafilter. Make sure that there is no coffee puck in the portafilter.

‘\ﬁ‘?OOO/ The portafilter needs to be inserted to be able to start descaling.
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5 Press and hold the the Espresso and Lungo buttons together for five seconds
until the Calc led is on. The Espresso button starts to blink slowly and the

&
@@ﬁ Lungo button and Calc led are on continuously.
LA
|

\ The Calc led will be on continuously while the descale process is active.

6 The machine dispenses the entire descaling solution at regular intervals
through the coffee spout and smart foam wand alternately. This takes up to
30 minutes.

7 Wait until the Lungo button starts to blink fast and the Espresso button and
Calc led are on continuously. The first phase of the descaling cycle has
finished.

8 Remove and empty the container.

9 Place back the bowl under the coffee spout and the steam wand tube.

10 Rinse the water tank and fill it with fresh water.

11 Place it back in the machine and push it forward to "click" it into position.
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12 Press the fast-blinking Lungo button to start the flushing cycle.

13 While the machine is flushing, the Lungo button starts to blink slowly and the
Espresso button and Calc led are on continuously. The machine will dispense
the water through the coffee spout and smart foam wand alternately.

The water tank will be emptied without interruption.

14 Wait until the Lungo button starts to blink fast and the Espresso button and
Calc led are on continuously. The first phase of the flushing cycle has finished.

15 Repeat steps 8 till 12.

16 When the flushing cycle is finished, all leds will switch off. The descaling
procedure is finished.

17 Rinse the portafilter under the tap with some fresh water and some mild
odorless detergent.

18 Clean the smart foam wand.

What to do if the descaling process is interrupted

In case the descaling process is interrupted during the phase with descaler and
water mixture: unplug the machine, plug it back in and restart the descaling
process from step 1.

In case the descaling process is interrupted during the flushing cycle: remove the
water tank, rinse it with water, refill the water tank, place it back and rinse the
machine a few times (see 'Rinsing the machine').

Meaning of light signals

Buttons

Signal and situation

Meaning
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Coffee recipe
button

Blinking slowly after
selecting

The coffee recipe button will blink
slowly as soon as it is selected and
direct start is activated. The portafilter
handle can be moved to the right to
start grinding coffee.

™
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Coffee recipe
button

Blinking fast while the
machine stops brewing
coffee

The water tank is empty while brewing
a coffee. Refill the water tank and
place it back into the machine. Make
sure you push the water tank into the
housing of the machine until it "clicks"
into place. Then press the fast-blinking
button to continue brewing.
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Coffee recipe
button

Blinking fast after refilling
or placing back the water

tank
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The water tank is not in place or not
placed back correctly. Make sure you
push the water tank into the housing
of the machine until it "clicks" into
place. Then press the fast-blinking
coffee recipe button to start or
continue brewing.

In case you fill the water tank without
removing the water tank from the
machine, press the fast-blinking coffee
recipe button to continue brewing
coffee.

$@6E®

Coffee recipe
button

Blinking fast after the

portafilter is

automatically moved

back

The portafilter is not in place. Push the
portafilter into the machine into place.
The button will start blinking slowly
and the machine will start to brew
coffee.

S
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Coffee recipe
button

Blinking fast during or

after grinding

Handle is still in the grind

position.

The water tank is removed from the
machine during grinding or not well
placed onto the machine. Make sure
you place back the water tank and
push the water tank into the housing
of the machine until it "clicks" into
place. The machine continues
automatically the process.

S
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Coffee recipe
button

Blinking intermittently

The programming mode is active.

Buttons

Signal and situation

Meaning

Foam button

Blinking slowly

The steam function is selected. The
Foam button is blinking slowly during
the heating-up and while steaming.
Heating up takes about 30 seconds.
After heating up, the machine starts
frothing.

&

CICEEIe

Foam button

The Foam button is

blinking for three

seconds and switches off

after pressing it.

The smart foam wand is not well
connected. Attach the smart foam
wand onto the machine by pushing it
upwards until it "clicks" into position.
The milk froth has already reached the
right temperature. Make sure to start
milk frothing with cold milk.
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Foam button Blinking fast during The water tank is empty while
& steaming steaming. Remove the water tank,
@e®0®® rinse and fill it with fresh water. Place it

back and push it into the housing of
the machine until it "clicks" into place.
Press the fast-blinking Foam button to
continue the process.

The water tank is removed while
steaming or not well placed back. Place
back the water tank and push it into
the housing of the machine until it
"clicks" into place. Press the fast-
blinking Foam button to continue the
process.

Foam button Foam button and coffee  Both actions, frothing milk and

& and coffee recipe button are brewing coffee are selected. If one
@EOPE® recipe button  blinking slowly at the action is finished, the other one will
same time. start automatically (see 'Frothing milk

and brewing coffee in one go').

Buttons Signal and situation = Meaning
Intensity boost  The Intensity boost The Intensity boost function is selected.
i button button is on continuously The Intensity boost button can only be
@(@.\LD@ and the Espresso or selected if one of the coffee recipe
Lungo button is blinking  buttons has been activated first (see
slowly. 'Intensity boost function').
Intensity boost  Blinking slowly Rinsing the machine is started and
B button performed by the machine.
©EE®
Intensity boost  Blinking fast The rinsing or brewing decaf with pre-
5 button ground coffee is started without the
OCICICIO); portafilter inserted. Insert the

portafilter and the machine will start
the process.

The water tank is empty during rinsing
or the water tank is missing or not
placed correctly. Refill the water tank
and place it back into the machine.
Make sure you push the water tank
into the housing of the machine until it
"clicks" into place. Then press the fast-
blinking Intensity boost button to start
rinsing.

Buttons Signal and situation Meaning
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Calc led Calcledison The machine needs to be descaled (see
R continuously after 'Descaling procedure').
CICICIOIG selecting coffee recipe or
Foam button
Calc led, The Calcled is on. The The machine is in the first phase of the

(=)
) o) (T
©O®®®

Espresso and
Lungo buttons

Espresso button is
blinking slowly and the
Lungo button is on
continuously.

descaling procedure (see 'Descaling
procedure').

(=)
™ o\ @)
©@O®®

Calc led,
Espresso and
Lungo buttons

The Calcled is on. The
Espresso button is on
continuously and the
Lungo button is blinking
slowly.

The machine is in the rinsing phase of
the descaling procedure (see
'Descaling procedure').

S
(d

™) N7 A
@@ ®®

Calcled,
Espresso and
Lungo buttons

The Calcled is on. The
Espresso button is
blinking fast and the
Lungo button is on
continuously.

The portafilter is not inserted after the
descaling process has started. Insert
the portafilter and the machine starts
the descaling procedure (see
'Descaling procedure').

The water tank is not inserted or not
placed correctly while the descaling
process has started. Place back the
water tank and push it into the
housing of the machine until it "clicks"
into place. Then press the fast-blinking
Espresso button to start the descaling
procedure (see 'Descaling procedure').

(=)
™ e @
©@0®®

Calc led,
Espresso and
Lungo buttons

The Calcled is on. The
Espresso button is on
continuously and the
Lungo button is blinking
fast.

The water tank is empty. Remove the
water tank, rinse and fill it with fresh
water. Place it back and push it into the
housing of the machine until it "clicks"
into place. Press the fast-blinking
Lungo button to continue the next
phase of the descaling procedure (see
'Descaling procedure').

Buttons

Signal and situation

Meaning

©0ee®

All buttons

Blinking slowly

The machine is going back to starting
position. During this period you cannot
remove the portafilter. Once the leds
have stopped blinking, you can remove
the portafilter.
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Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

The portafilter cannot be moved to
the right to start grinding coffee.

The machine safety is activated to not
brew a new coffee when there is still
an old coffee puck inside the
portafilter.

Remove the portafilter and
empty it, rinse it if needed
and place it back into the
machine. Always make sure
the portafilter is empty
before starting a new brew.

The coffee recipe button keeps
blinking slowly and the machine
does not start.

The portafilter is not moved to the
right to start grinding. As soon as a
coffee recipe button is selected, the

button will start to blink slowly during

the complete process.

After selecting the coffee
recipe button, move the
portafilter to the right to start
grinding.

Note: If you select the Foam
button first, the machine will
froth milk first. After frothing,
it will start grinding.

It cannot brew coffee and
froth milk at the same time.

After grinding, the coffee recipe
button keeps blinking fast and the
portafilter does not move back
automatically.

The water tank is not well clicked into
place.

Make sure you place back the
water tank and push it into
the housing of the machine
until it “clicks” into place.

The machine stops brewing coffee
and the coffee recipe button is
blinking fast.

The water tank is empty during
brewing.

Refill the water tank and
place it back into the
machine. Make sure you push
the water tank into the
housing of the machine until
it "clicks" into place. Press
again the fast-blinking button
to finish brewing.

The portafilter cannot be removed
or pulled from the machine.

Brewing is in progress.

As long as the brewing is in
progress and the selected
coffee recipe button is
blinking slowly, the portafilter
cannot be removed from the
machine.

The coffee brewing, rinsing,
programming or descaling process
has been interrupted.

If a process is interrupted, the
machine needs some time to
return to starting position.
During this process, the
portafilter cannot be
removed until all leds are off.
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Possible cause
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Solution

The portafilter cannot be removed
or pulled from the machine and all
five buttons keep blinking slowly for

alonger time.

The machine is trying to return to a
neutral position but is not able to do

SO.

Unplug the machine, wait 15
seconds, and plug it backin.
The machine will attempt to
resolve the issue
automatically. If the issue
persists, unplug the machine
again, wait 15 seconds, and
plug it back in once more. If
the problem is still not
resolved, please contact the
Consumer Care Center in your
country.

The coffee is not strong enough or

too weak.

The Intensity boost button is not

selected.

After selecting coffee recipe
button, you can select the
Intensity boost button to turn
this function on. The machine
will grind some extra beans
to increase the strength of
the coffee.

You are using the machine for the

first time or after switching to a
different bean type or roast. The
dosing system needs to adjust.

Brew one or two more cups
of coffee to optimize the
dosing system.

The coffee bean type or roast is not

strong enough.

Try a different bean type or
roast.

There are not enough beans in the

bean container.

Add enough coffee beans in
the bean container before
brewing a coffee.

The bean container is empty or the
bean selector is pointing to an empty

bean compartment.

Add enough coffee beans in
the bean container before
brewing a coffee.

The machine is not brewing coffee

and leaks around the portafilter.

The portafilter is overfilled and might
not be emptied before a new brew

starts.

Always empty the portafilter
before you start a new brew.
Make sure there is no ground
coffee remaining in the
portafilter before you start
grinding and brewing.

There are a lot of coffee grounds

falling out of the machine after

grinding onto the drip tray or base

plate.

The coffee puck from the previous
brew was not ejected, causing the
portafilter to be overfilled during

grinding. The excessed coffee

grounds falls down as this does not fit

the portafilter.

Remove the portafilter from
the machine, empty and rinse
it under the tap. Always make
sure you start a new brew
with an empty portafilter.
Remove the coffee grounds
that fall out with a dry cloth
and try to brew a new coffee.
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Problem

Possible cause

Solution

Over time, some coffee grounds can
collect in the portafilter holder.

Use a microfiber cloth to wipe
the inside of the portafilter
holder to remove any coffee
grounds and clean it
regularly.

There are some coffee grounds
falling out of the machine and onto
the drip tray when the portafilter
moves back from the grind position.

There are still some excess coffee
grounds in the system due to an
overfilled portafilter.

Empty and rinse the
portafilter under the tap and
dry it. Always make sure that
you start a new brew with an
empty portafilter.

Over time, some coffee grounds can
collect in the portafilter holder.

Use a microfiber cloth to wipe
the inside of the portafilter
holder to remove any coffee
grounds and clean it
regularly.

The coffee pucks are watery.

You are using the machine for the
first time or after switching to a
different bean type or roast.

The dosing system needs to
adjust. Brew one or two more
cups of coffee to optimize the
dosing system.

The bean container is empty or the
bean selector is pointing to an empty
bean compartment.

Add enough coffee beans in
the bean container before
brewing a coffee.

There is some clear water under the
machine.

The water tank is overfilled when it is
placed back into the machine.

When placing a full water
tank, make sure no water is
spilled.

The portafilter is leaking some drops
of coffee or water.

Some coffee or water stays behind in
the portafilter after emptying or
cleaning it.

To reduce dripping after
rinsing, shake off the excess
water and dry the portafilter.

The cup does not fit under the
coffee spout.

The drip tray is not yet removed to
create extra space.

Remove the drip tray to
create extra space and place
larger cups.

The volume of the coffee is not
large enough.

The standard volumes is not yet
adjusted.

The standard volumes of the
coffee can be adjusted and
stored (see 'Programming
drink volumes').

The machine cannot finish the drink
during brewing.

The water tank is empty during
brewing coffee.

Refill the water tank and
place it back into the
machine. Make sure you push
the water tank into the
housing of the machine until
it "clicks" into place. Press the
fast- blinking button to
continue brewing.
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Problem

Possible cause
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Solution

The milk is not frothed or achieves
poor froth.

The smart foam wand is polluted.

Remove the smart foam
wand and make sure all three
parts are well cleaned (see
'Cleaning the smart foam
wand after every use').

The metal wand tube is not fully

attached to the top wand part of the

smart foam wand.

Make sure the metal wand
tube is fully attached to the
end of the top wand part.

The foam selector knob is not in the

right place.

Rotate the foam selector
knob to the left (micro foam),
the middle (thick foam) or the
right (hot milk).

Too much or too less milk is poured

into the jug.

Make sure the jug is filled
with milk between the min
and max levels. Do not fill
above max or below min.

The foam selector knob is not well

dried after rinsing or cleaning.

Remove the foam selector
knob from the smart foam
wand and make sure it is dry
and clean.

The milk is not cold.

Make sure the added milk is
cold directly from the fridge.
Warmer milk will not give the
best frothing result.

The milk type might not give the best

milk froth result.

We recommend using one of
the following milk types:
semi-skimmed cow's milk,
full-fat cow’s milk or plant-
based milk.

Note: We recommend
checking the plant-based milk
you would like to use to see if
they are specially formulated
to create milk froth for your
cappuccinos, lattes and other
milk-based beverages. You
may find your favorite brand
to have a “Barista” or
"Professional” edition.
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Problem Possible cause Solution
When you froth milk in a glass or a Make sure the tip of the
cup, the tip of the metal wand tube is metal wand tube is inserted
not inserted into the milk. into the milk.
When you froth milk in a glass or a The milk volume should not
cup, there is too much milk in the be higher than half the
glass or the cup. length of the metal wand
tube.
Recipes
Recipe Foam Cup/Glass Espresso* Milk amount Order beverage in
setting in jug cup
Cappuccino Micro foam Cup 1 shot Min. Level - 100 Froth micro foam, brew
ml espresso.
Pour the micro foam
onto the brewed
espresso in the
cappuccino cup.
Café latte Hot milk Cup/ glass 1 shot 130 ml Froth hot milk, brew
espresso.
Pour the hot milk onto
the brewed espresso in
the glass cup.
Latte Thick foam Tall glass 1 shot 150 ml Froth thick foam, brew
Macchiato espresso.
Pour first the milk froth
into a tall glass, then
brew an espresso on top.
Flat white Micro foam Cup 2 shots 110 ml Froth micro foam, brew

espresso.

Brew first an espresso
into the cup, then
another then add milk
froth on top.
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Kaffeemaschine — Ubersicht

Einfuhrung

Deckel des Wasserbehalters
Wasserbehalter

Deckel des Kaffeebohnenbehalters
Kaffeebohnenbehalter
Bohnenwahlschalter

Linkes Bohnenfach

Beide Bohnenfacher

Rechtes Bohnenfach

Calc-LED

10 Milchschaumtaste

11 Taste flr Espresso

12 Café Crema-Taste

13 Taste fur Iced Coffee

14 Intensitatsverstarker-Taste

15 Siebtrager-Einsatz

16 Siebtrager

17 Plattformtrager

18 Tassen-Plattform

19 Untere Abtropfschale

20 Abdeckung fir Abtropfschale
21 Abtropfschale

22 Abdeckung fur Milch-Abtropfschale
23 Milch-Abtropfschale

24 Smarte Milchduse

25 Milchdtsenkopf

26 Regler am Milchdisenkopf
27 Metall-Rohr

28 Milchkannchen

OO NOoO U, WN —

Herzlichen Gluckwunsch zu deiner neuen Kaffeemaschine Philips Baristina Latte
Plus mit dualem Bohnenbehélter. Die Maschine ist extrem unkompliziert in
Gebrauch und Wartung. Einfach Lieblingsbohnen einfullen, den Griff nach rechts
swipen, Milch nach deinem Geschmack aufschdumen und Lieblingskaffee
genieBen.

Wichtig: Dieses Gerat wurde mit Kaffee getestet. Zwar wurde die Maschine
anschlieBend sorgfaltig gereinigt, aber es ist mdglich, dass noch ein Rest Kaffee
in der Maschine ist. Wir garantieren aber, dass Ihre Maschine absolut neu ist.
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Produktmerkmale

Dualer Bohnenbehalter und Bohnenwahlschalter

Der duale Bohnenbehlter ist in zwei Teile unterteilt, so dass du jedes Fach mit
verschiedenen Arten und Mischungen von Kaffeebohnen fillen kannst. Durch
Drehen des Bohnenwahischalters nach links oder rechts kannst du das
gewUlnschte Fach auswahlen. Fir eine Mischung aus beiden Fachern kannst du
die mittlere Position wahlen.

Beim Wechsel von normalen zu entkoffeinierten Kaffeebohnen
(oder umgekehrt) kann die erste Tasse noch Reste der vorherigen
Bohnen enthalten. Um einen vollstandig entkoffeinierten Kaffee
erhalten, solltest du den ersten Kaffeesatz oder die erste gebriihte
Tasse nach dem Wechsel entsorgen.

Mit der Direktstartfunktion kannst du deine Kaffeemaschine einschalten und
ganz einfach kostlichen Kaffee brihen oder beginnen, Milch aufzuschdumen. Es
gibt keinen Ein-/Ausschalter. Driicke einfach die Taste des von dir gewiinschten
Getranks, und bewege den Siebtrédger nach rechts, um mit dem Mahlen und
Aufbrihen zu beginnen. Sobald du die Milchdisen-Taste drickst, heizt sich die
Maschine auf und beginnt automatisch mit der Dampfentwicklung, um den
Milchschaum zu erzeugen.

Intensitatsverstarker-Taste

Extra Stark

Mit der Intensitatsverstarkung kannst du einen besonders starken Kaffee
zubereiten. Driicke die Taste, nachdem du die Kaffeerezepttaste gedrickt hast,
um diese Funktion einzuschalten. Wenn du noch einmal darauf driickst, wird sie
wieder ausgeschaltet.

Funktion Aufschdaumen von Milch und Kaffeezubereitung in
einem Durchgang

Du kannst die Milchschaumtaste und die Kaffeerezepttaste gleichzeitig driicken.
Wenn die erste ausgewahlte Aktion beendet ist, startet die zweite automatisch
(siehe ,Aufschdumen von Milch und Kaffeezubereitung in einem Durchgang”).
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Smarte Milchduse

0

N 2 o) (@)
@e0® ®

\e’ Micro foam

=P Hot milk

EP Thick foam

Das Aufschdumen beginnt automatisch, nachdem du den Milchknopf gedriickt
hast. Die Milchschaumtaste blinkt ungefahr 30 Sekunden lang langsam und
zeigt damit an, dass die Maschine aufheizt, um mit der Dampferzeugung zu
beginnen.

Mit unserer smarten Milchduse wird der Milchschaum genau richtig
aufgeschaumt. Das Aufschdumen stoppt automatisch, sobald das perfekte
Ergebnis erreicht ist. Du kannst Mikroschaum (links), dicken Schaum (Mitte) und
heife Milch (rechts) einstellen.

- Befestige die smarte Milchdise am Gerat, indem du sie nach oben schiebst,
bis sie horbar einrastet.

- Drehe den Milchdisenkopf nach links (1) und ziehe ihn leicht nach unten (2),
um ihn zu entfernen.

Hinweise fir das Aufschaumen von Milch

Befolge diese Hinweise, um den besten Milchschaum zu erhalten:
- Befestige das Metall-Rohr vollstandig am Milchdisenkopf.

- Fulle die Kanne zwischen der Min.- und Max.-Markierung mit kalter Milch.
Nutze Kuhmilch und Milch auf Basis von Soja, Mandeln, Hafer oder
Erbsenmilch.

- Reinige nach der Nutzung alle drei Teile unter flieBendem Wasser oder in der
Spulmaschine.
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- Vergewissere dich, dass alle drei Teile, besonders der Knopf, vollstandig
trocken sind, bevor du sie wieder zusammenbaust.

Mit der Auswurftaste kannst du den Kaffeesatz nach der Zubereitung ganz
einfach beseitigen. Halte den Siebtrager verkehrt herum und driicke die
Auswurftaste.

Flir groBere Tassen

Entferne die Abtropfschale und Abdeckung fir die Abtropfschale, um
zusatzlichen Platz fur eine groBere Tasse oder ein Glas mit einer Hohe von bis zu
142 mm zu schaffen.

Fur kleinere Tassen

¥
MAX 90 mm
v

Stelle eine kleinere Tasse (mit einer Hohe von bis zu 90 mm) auf die
Tassenplattform.

Vor dem ersten Gebrauch

Bei der ersten Benutzung empfiehlt es sich, dass die Maschine ein paar Tassen
briht, bevor der Kaffee die richtige Qualitat erreicht.

Entferne vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungsmaterialien von der
Maschine, und packe das Zubehdr aus der Verpackung aus.

Wenn du die Maschine erstmals verwendest oder einen Tag oder langer nicht
verwendet hast, befolge die folgenden Schritte:
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1 Spule den Siebtrager unter flieBendem Wasser ab, und trockne die
AufB3enseite mit einem Tuch.

2 Schiebe den Siebtrager in die Maschine ein, bis er horbar einrastet.

3 Entfernen den Wasserbehalter von der Maschine.

? 4 Spule den Wasserbehalter ab, und fille ihn mit frischem Wasser.
/

5 Setze ihn wieder in die Maschine ein, und schiebe ihn nach vorn, bis er hérbar
einrastet.

6 Stelle eine Tasse auf die Tassenplattform.

7 Halte die Intensitatsverstarker-Taste funf Sekunden gedrckt, bis sie beginnt,
langsam zu blinken.

©0e®

C
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8 Die Maschine heizt sich auf und spult Wasser durch den Kaffeeauslauf in die
Tasse. Dabei fahrt die Intensitatsverstérker-Taste fort, langsam zu blinken.

9 Wenn die Intensitatsverstarker-Taste nicht mehr blinkt, ist der Spulvorgang
beendet. Nimm den Siebtrager heraus und spule ihn unter frischem,
lauwarmem Wasser ab. Splle den Siebtrager griindlich von beiden Seiten
aus, und driicke dabei mehrmals die Auswurftaste.

10 Schittele UbermaBiges Wasser vom Siebtrager ab, und trockne ihn mit einem
Tuch. Die Maschine ist nun einsatzbereit.

11 Drehe den Milchdisenkopf nach links (1) und ziehe ihn leicht nach unten (2),
um ihn zu entfernen.

12 Nimm den Regler am Milchdusenkopf ab, und I6se das Metall-Rohr vom
Milchdise-Kopf, indem du es vom Milchdisenkopf abziehst.

[ 13 Spule alle drei Teile unter flieBendem Wasser ab, und reinige sie mit einem

é‘ ) weichen Schwamm und etwas mildem, geruchlosem Spulmittel, oder reinige
B sie in der Splilmaschine.
>, 14 Trockne alle drei Teile, und baue sie wieder zusammen.
e,

0
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15 Vergewissere dich, dass das Metall-Rohr vollstandig auf dem Milchdisenkopf
befestigt ist. Dies ist wichtig, um einen guten Milchschaum zu erzeugen.

16 Befestige die smarte Milchdlse am Gerat, indem du sie nach oben schiebst,
bis sie horbar einrastet.

17 Spiile das Milchkédnnchen unter flieBendem Wasser ab, und reinige es mit
einem weichen Schwamm und etwas mildem, geruchlosem Spulmittel.

Das Milchkannchen ist spilmaschinenfest.

Kaffee briihen

Standardausgabemengen

Diese Kaffeemaschine bietet zwei Standardrezepte. Die Mengen kdnnen
angepasst und programmiert werden (siehe ,Die Getrdnkemenge einstellen”).

(@)
©@opn W
ESPRESSO \\k?))/ @ [\\i}} \@/ \{®/

40 ml

) (% @
Café Crema | ”\ ) \ =p | \ ( f
afé Crema \ N ‘ ®/

110 ml

S

(@) () (E \“
Iced Coffee k,’/ \u;/ \\_}} /@/ A=
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Intensitatsverstarkungsfunktion

Extra Stark

@ w-w

Mit der Intensitatsverstarkung kannst du mehr Bohnen mahlen und damit einen
besonders starken Kaffee zubereiten. Driicke die Taste fir Espresso, Café Crema
oder Iced Coffee und drlicke dann die Intensitatsverstarker-Taste, um diese
Funktion zu aktivieren. Wahrend die Intensitatsverstarker-Funktion aktiv ist,
bleibt die Taste an. Drlicke die Taste erneut, um die Funktion zu deaktivieren.

Dualer Bohnenbehalter und Bohnenwahlschalter

Der duale Bohnenbehlter ist in zwei Teile unterteilt, so dass du jedes Fach mit
\ verschiedenen Arten und Mischungen von Kaffeebohnen fillen kannst. Durch
( ®©@ \ Drehen des Bohnenwahlschalters nach links oder rechts kannst du das
\ )/ gewdlnschte Fach auswahlen. Flr eine Mischung aus beiden Fachern kannst du
- die mittlere Position wahlen.

Beim Wechsel von normalen zu entkoffeinierten Kaffeebohnen
(oder umgekehrt) kann die erste Tasse noch Reste der vorherigen
Bohnen enthalten. Um einen vollstandig entkoffeinierten Kaffee
erhalten, solltest du den ersten Kaffeesatz oder die erste gebriihte
Tasse nach dem Wechsel entsorgen.

Kaffee zubereiten

o
Y
<<
\
A\

1 Nimm den Deckel vom Bohnenbehalter ab und fulle den Behalter mit
Kaffeebohnen.

Verwende keine karamellisierten oder aromatisierten
Kaffeebohnen.

2 Wahle das Bohnenfach deiner Wahl fur deinen Kaffee, indem du den
Bohnenwahlschalter zur gewtinschten Einstellung drehst.
- Linke Position: Zur Auswahl der Bohnen aus dem linken Fach.
- Rechte Position: Zur Auswahl der Bohnen aus dem rechten Fach.
- Mittlere Position: Zur Mischung der Bohnen aus beiden Fachern fir ein
individuelles Aroma.
3 Schiebe den sauberen Siebtrager in die Maschine ein, bis er horbar einrastet.

Vergewissere dich, dass der Siebtrager leer ist.




46 Deutsch

Entfernen den Wasserbehalter von der Maschine.

Falle ihn mit frischem Wasser.

Setze ihn wieder in die Maschine ein, und schiebe ihn nach vorn, bis er hérbar
einrastet.

Stelle eine Tasse unter den Kaffeeauslauf, die groB genug ist fir die
gewdlinschte Menge ist.

Vergewissere dich, dass die Tassen-Plattform ordnungsgeman eingesetzt ist.
Achte darauf, dass die Tasse wie vorgesehen unter dem Auslauf des
Siebtragers steht.

Stelle eine kleinere Tasse oder ein Glas mit einer Hohe von bis zu 90 mm auf
die Tassenplattform.

Stelle eine Tasse mit einer Hohe von bis zu 128 mm auf die Abdeckung der
Abtropfschale.

Entferne die Abtropfschale und Abdeckung fiir die Abtropfschale, um
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zusatzlichen Platz fur eine gréBere Tasse oder ein Glas mit einer Hohe von bis
zu 142 mm zu schaffen.

8 Drlcke eine der Kaffeerezepttasten. Die betreffende Taste blinkt nun
langsam.

Du musst nicht warten, bis die Maschine warm wird. Du kannst mit dem
nachsten Schritt fortfahren und den Kaffee zubereiten, wéahrend die Taste
|\ langsam blinkt.

9 Um einen besonders starken Kaffee zuzubereiten, driicke die
AS Intensitatsverstarker-Taste. Die Intensitatsverstarker-Taste leuchtet auf. Wenn
CICJE) (@@ du die Intensitatsverstarkung ausschalten méchtest, driicke die Taste noch
[ einmal.

[ Die Intensitatsverstarker-Taste ist nur verfligbar, wenn zuvor eine
Kaffeerezepttaste ausgewahlt wurde.

10 Schiebe den Siebtrager nach rechts, bis es klickt. Die Maschine beginnt, die
Kaffeebohnen zu mahlen. Wahrend dem Mahlvorgang blinkt die gewahlte
Kaffeerezepttaste weiterhin langsam.

11 Wenn die Maschine mit dem Mahlen der Kaffeebohnen fertig ist, wird der
Siebtrager automatisch auf die Standardposition zuriickgesetzt.

~_ K‘ 12 Die Kaffeemaschine beginnt, das ausgewahlte Getrank zu brihen. Die
= ) ausgewahlte Kaffeerezepttaste blinkt weiterhin langsam.

Wenn du das Briihen des Kaffees stoppen mochtest, driicke die langsam
blinkende Taste. Die Maschine gibt keinen Kaffee mehr aus.

Wenn die Kaffeerezepttaste schnell zu blinken beginnt und der Brihvorgang
abgebrochen wird, ist der Wasserbehalter leer. Fiille den Wasserbehalter auf,
und drucke die schnell blinkende Taste, um das Getrank fertig zuzubereiten.

~_ K‘ 13 Wenn die Kaffeerezepttaste nicht mehr blinkt und keine der Tasten mehr
E : leuchtet, ist dein Kaffee fertig. Viel Vergnigen mit deinem Kaffee aus frisch
gemahlenen Kaffeebohnen.

/‘L;

- 14 Wenn keine der Tasten mehr leuchtet, nimm den Siebtrager aus der
Maschine. Halte den Siebtrager Gber einem Abfallbehalter verkehrt herum
und drlcke die Auswurftaste, um den Kaffeesatz aus dem Siebtrager zu
leeren.

Leere den Siebtrager nach jedem Gebrauch.
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Iced Coffee brihen

Der Vorgang beginnt hei3 und kihlt dann ab, wahrend die
Durchflussgeschwindigkeit fur einen weichen und feinen Geschmack etwas
verringert wird. Die Maschine macht beim Briihen von Espresso und Café Crema
ein geringfligig anderes Gerausch.

1 Gib Eiswurfel in ein Glas.

2 Stelle das Glas unter den Kaffeeauslauf.

v
()

)

3 Drucke die Iced Coffee-Taste.
4 \Wiederhole die Schritte 9 bis 14 (siehe ,Kaffee zubereiten”).

Entkoffeinierten Kaffee zubereiten

Entkoffeinierte Bohnen im Bohnenbehalter mit
Bohnenwechsel

Beim Wechsel von normalen zu entkoffeinierten Kaffeebohnen (oder
umgekehrt) kann die erste Tasse noch Reste der vorherigen Bohnen enthalten.
Um einen vollstandig entkoffeinierten Kaffee erhalten, solltest du den ersten
Kaffeesatz oder die erste gebriihte Tasse nach dem Wechsel entsorgen.

Entkoffeinierten Kaffee aus vorgemahlenem Kaffee

zubereiten

1 Gib entkoffeinierten gemahlenen Kaffee (max. 10 g oder einen vollen

Essloffel) in den Siebtrager.

Setze den Siebtrager ein.

Vergewissere dich, dass der Wasserbehalter voll ist.

Stelle eine Tasse unter den Kaffeeauslauf.

Halte die Intensitatsverstarker-Taste 5 Sekunden gedriickt, bis sie beginnt,

langsam zu blinken.

Die Maschine heizt sich auf und leitet Wasser durch den Siebtrager, um

deinen entkoffeinierten Kaffee zuzubereiten. Die LED blinkt langsam.

7 Wenn die gewlinschte Kaffeemenge erreicht ist, driicke noch einmal die
Intensitatsverstarker-Taste. Dein entkoffeinierter Kaffee ist jetzt fertig.

u b WN

(<)}
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Aufschaumen bzw. Erhitzen von Milch mit der
smarten Milchdise

D (@) (@
©e®®

Befestige das Metall-Rohr vollstandig am Milchdisenkopf.

Siehe den Abschnitt ,Hinweise fur das Aufschdumen von Milch”, um den besten
Milchschaum zu erhalten.

1 Befestige die smarte Milchdlse am Gerat, indem du sie nach oben schiebst,
bis sie horbar einrastet.

2 Fulle das Milchkédnnchen mit kalter Milch mit einer Menge zwischen der Min-
und Max.-Markierung im Kanneninneren auf.

Den besten Milchschaum erhaltst du immer mit kalter Kuhmilch bzw. Milch
auf Pflanzenbasis (direkt aus dem Kihlschrank).

3 Bewege den smarten Milchdlsenkopf nach oben.

4 Stelle das Milchkdnnchen darunter, und senke die smarte Milchdise in die
mit Milch gefullte Kanne. Vergewissere dich, dass das Metall-Rohr in die Milch
ragt.

5 Drehe den Regler nach links oder rechts, und wéhle die gewiinschte
Einstellung.

Die Einstellung ganz links ist fir feinen Mikroschaum, die mittlere Einstellung
ist fur dicken Schaum, und die Einstellung auf der rechten Seite ist fir heiBe
Milch.

6 Drlcke die Milchschaumtaste. Die Milchschaumtaste blinkt ca. 30 Sekunden
lang langsam und zeigt damit an, dass die Maschine aufheizt, um mit der
Dampferzeugung zu beginnen.
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Nach ca. 30 Sekunden beginnt die Maschine mit dem Aufschdumen der
Milch, und die Milchschaumtaste blinkt weiterhin langsam. Die Maschine
stoppt automatisch mit der Dampferzeugung, wenn der gewtiinschte
Milchschaum und die richtige Temperatur erreicht sind. Die
Milchschaumtaste schaltet sich aus, wenn der Milchschaum fertig ist.

Du kannst die Dampferzeugung stoppen, indem du die langsam blinkende
Milchschaumtaste driickst.

8 Wenn die Schaum-Taste nicht mehr blinkt, ziehe die Kanne an ihrem Griff
etwas nach vorn, und bewege die Milchdise nach oben.

Nach der Dampferzeugung ist das Metall-Rohr noch warm.

9 Entnimm das Milchkannchen am Griff.

Nach der Dampferzeugung ist auch das Milchkannchen warm.

10 Drlcke die MilchdUse wieder nach unten.

Nach der Dampferzeugung ist das Metall-Rohr noch warm.

11 Schwenke das Milchkdnnchen mit dem Milchschaum mehrmals.

12 GieBe den Milchschaum in eine Tasse mit Espresso, und du hast ein kostliches
Cappuccino- oder Milchgetrank deiner Wahl.

13 Drehe den Milchdisenkopf nach links (1) und ziehe ihn leicht nach unten (2),
um ihn zu entfernen.
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14 Reinige und trockne alle drei Teile und die Kanne nach dem Gebrauch (siehe
,Reinige die smarte MilchdUse nach jeder Verwendung.”).

Aufschaumen von Milch und Kaffeezubereitung in
einem Durchgang

&
ENY =YY
@F @e®®
(L

Mit der Maschine lassen sich in nur einem Durchgang Milch aufschdumen und
Kaffee brihen. Wahrend du die Milch aufschaumst, kannst du das Briihen des
Kaffees voreinstellen. Vergewisser dich, dass der Wasserbehélter und der
Bohnenbehalter gefullt sind, bevor du mit dem Vorgang beginnst. Achte auch
darauf, dass der Siebtrager leer ist. Wahrend du Kaffee brihst, kannst du auch
das Aufschaumen der Milch voreinstellen.
1 Um Milchschaum in der Kanne zuzubereiten, gib Milch zwischen der Min.-
und Max.-Markierung in die Kanne.

Den besten Milchschaum erhaltst du immer mit kalter Kuhmilch bzw. Milch
auf Pflanzenbasis (direkt aus dem Kuihlschrank).

2 Hebe die smarte MilchdUse an, und stelle das Milchkdnnchen mit Milch
darunter. Senke die smarte MilchdUse, um sicherzustellen, dass das Metall-
Rohr in die mit Milch gefullte Kanne ragt.

Vergewissere dich immer, dass das Metall-Rohr vollsténdig auf dem
Milchdisenkopf befestigt ist.

3 Wahle die gewiinschte Aufschdumeinstellung.

Die Einstellung ganz links ist fir feinen Mikroschaum, die mittlere Einstellung
ist fur dicken Schaum, und die Einstellung auf der rechten Seite ist fur heiBe
Milch.

4 Dricke die Milchschaumtaste, um die Dampferzeugung zu starten. Die
Milchschaumtaste beginnt, langsam zu blinken.

Das Aufheizen der Maschine dauert ca. 30 Sekunden, und die Milch wird
dann automatisch aufgeschaumt. Wahrend des Aufheizens blinkt die
Milchschaumtaste weiterhin langsam.
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5 Wahrend die Maschine die Milch aufschaumt, kannst du das Brihen des
Kaffees voreinstellen. Setze den leeren Siebtréger ein, und stelle eine
Kaffeetasse unter den Kaffeeauslauf.

6 Wahle das voreinzustellende Getrank, einschlieBlich ggf. gewiinschter
Verstarkung. Die ausgewahlte Kaffeerezepttaste und die Milchschaumtaste
blinken gleichzeitig langsam.

7 Bewege den Siebtrager nach rechts, bis es klickt. Die Schaum- und die
Kaffeerezepttaste blinken weiterhin langsam.

8 Nachdem die Milch fertig aufgeschaumt wurde, erlischt die
Milchschaumtaste. Die Maschine mahlt die Bohnen automatisch und briht
den Kaffee, wie von dir voreingestellt. Die Kaffeerezepttaste blinkt weiterhin
langsam.

Wenn du eine der blinkenden Tasten drlickst, wird der vollstandige Vorgang
angehalten.

9 Wahrend die Maschine Kaffee briiht, nimm die Kanne mit Milchschaum aus
der Maschine.

10 Schwenke das Milchkannchen mit dem Milchschaum mehrmals.

11 Wenn der Kaffee gebriht ist, entnimm die Tasse, und gie3e den Milchschaum
auf den Espresso, um einen kostlichen Cappuccino oder ein anderes
Milchgetrank zu genieBBen.

12 Drehe den Milchdisenkopf nach links (1) und ziehe ihn leicht nach unten (2),
um ihn zu entfernen.

~

&
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@. 13 Reinige und trockne alle drei Teile und die Kanne nach dem Gebrauch (siehe

,Reinige die smarte MilchdUse nach jeder Verwendung.”).
|I1HI

Dr

Die Getrankemenge einstellen

Jede Kaffeerezepttaste ist so programmiert, dass der Kaffee mit der optimalen
Einstellung zubereitet wird. Du kannst jedoch die Kaffeemenge fir die
Kaffeerezepttasten an deine Wiinsche anpassen und deine Einstellungen in der
Maschine speichern. Die Maschine bereitet dann jedesmal die von dir
gewlnschte Kaffeemenge zu.

Es kann bei den Kaffeerezepttasten jeweils nur die Kaffeemenge programmiert
werden. Die Intensitatsverstarker-Taste und die Milchschaumtaste kdnnen im
Programmiermodus nicht programmiert und/oder ausgewahlt werden.

N N /A0
@é (Lj) ‘(LP ‘/@/ "/@ Min. Max.

(@) @) () (

Espresso ©) (=) @@ @) | zom  70ml
. m N\ /@\ 7%

Café Crema ) \Lip/)w\@j)w\?@) 70ml | 200 ml

Iced Coffee @©eO@® | 100ml | 200mi

So programmierst du die Kaffeemenge:

g 1 Fllle den Wasserbehalter mit frischem Wasser.

2 Schiebe den Siebtrager in die Maschine ein, bis er hérbar einrastet.

3 Stelle eine Tasse auf die Tassenplattform.
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4 Halte die Taste fUr das Rezept, das du andern mochtest, finf Sekunden lang

& gedruckt, bis sie pulsierend blinkt.
elel 1613

5 Bewege den Griff nach rechts, bis es klickt. Die Maschine beginnt, die
Kaffeebohnen fir das gewtinschte Getrank zu mahlen und in den Siebtrager
zu fullen.

6 Der Siebtrager dreht sich automatisch wieder in die Anfangsposition und die
Maschine beginnt mit der Zubereitung des Getranks.

AUTO

7 Drlcke die blinkende Taste (die du gerade programmierst) erneut, wenn die
& Tasse die gewlinschte Menge Kaffee enthalt. Die ausgewahlte Taste blinkt
@@ ® schneller, um zu bestatigen, dass die Anderung der Kaffeemenge
[\ programmiert wurde.

8 Die Maschine ist fertig, wenn die Taste nicht mehr leuchtet. Entnimm die
Tasse und genieBe deinen Kaffee mit der gednderten Menge.

Getrankemengen auf die Werkseinstellungen zuriicksetzen

Halte die Tasten fur Espresso, Café Crema und Intensitatsverstarkung gleichzeitig
funf Sekunden lang gedriickt, bis alle Tasten schnell blinken und damit anzeigen,
\\’“/)/ @ U/ dass die Maschine auf die Werkseinstellungen zurtickgesetzt wurde.

Q\

Reinigung und Wartung

Um den Glanz der Kaffeemaschine im Laufe der Zeit zu erhalten,
reinige die Maschine mit weichen Tiichern und milden fllissigen
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Reinigungsmitteln. Vermeide scheuernde oder kratzende Produkte
oder aggressive Reinigungsmittel.

Die Maschine splilen

Spule die Maschine und die Zubehdrteile vor dem ersten Gebrauch aus bzw.
wenn sie eine Woche oder langer nicht verwendet wurden.

Um die Maschine zu spulen, muss der Siebtrager leer sein und eingesetzt
werden. Um mit dem Spulen zu beginnen, halte die Intensitatsverstarker-Taste
fanf Sekunden gedrlckt, bis sie beginnt, pulsierend zu blinken.

1 Schiebe den Siebtrager in die Maschine ein, bis er horbar einrastet.

2 Entferne den Wasserbehalter von der Maschine.

3 Spule den Wasserbehalter ab, und fille ihn mit frischem Wasser.

4 Setze ihn wieder in die Maschine ein, und schiebe ihn nach vorn, bis er horbar
einrastet.

5 Stelle eine groBe Tasse oder einen Becher mit einem Fassungsvermdgen von
mindestens 150 ml unter den Kaffeeauslauf.
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6 Halte die Intensitatsverstarker-Taste finf Sekunden gedriickt, bis sie beginnt,
langsam zu blinken.

7 Die Maschine heizt sich auf und spult Wasser durch den Kaffeeauslauf in die
Tasse. Dabei fahrt die Intensitatsverstarker-Taste fort, langsam zu blinken.

8 Wenn die Intensitatsverstarker-Taste nicht mehr blinkt, ist der Spulvorgang
beendet.

Um eine gute und gleichbleibende Milchschaumqualitat zu gewahrleisten,
mussen alle drei Teile nach dem Gebrauch abgenommen, griindlich gespdilt und

getrocknet werden.
Reinige die smarte MilchdUse — aus hygienischen Griinden und um die Bildung
von Milchriickstanden zu verhindern.
| F o o 1 Drehe den Milchdisenkopf nach links (1) und ziehe ihn leicht nach unten (2),
&) .
&{ k\?ﬂf um ihn zu entfernen.

2 Ziehe das Metall-Rohr vom Milchdisenkopf ab.

3 Ziehe den Regler am Milchdusenkopf nach vorn ab.

H 4 Reinige alle drei Teile mit etwas mildem Spulmittel und einem weichen
é\‘ J Schwamm unter flieBendem Wasser, um Milchrlickstande zu entfernen.

D Die Teile sind spilmaschinenfest.
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5 Trockne die drei Teile mit einem trockenen Tuch, und setze sie wieder ein.

Stelle sicher, dass alle drei Teile vollstandig trocken sind, bevor du sie
befestigst, insbesondere den Knopf, da bereits wenig Feuchtigkeit die
Schaumquialitat beeinflussen kann.

6 Befestige das Metall-Rohr vollstandig am Milchdisenkopf.

Wenn die Teile nicht vollstandig befestigt sind, kann dies die Schaumqualitat
beeinflussen.

7 Befestige die smarte Milchdise am Gerat, indem du sie nach oben schiebst,
bis sie horbar einrastet.

Spilen des Siebtragers

Reinige den Siebtrager zwischen dem Zubereiten mehrerer Getranke oder am
Ende des Tages, ganz nach deinen Vorlieben.

Der Siebtrager kann nicht in der Sptlmaschine gereinigt werden, da er sonst
ausbleicht und das Material beschadigt wird.

1 Leere den Siebtrager.

2 Splle den Siebtrager unter heiBem Leitungswasser ab. Du kannst ein mildes,
geruchloses Reinigungsmittel und einen weichen Schwamm verwenden.

Verwende keine scharfkantigen Gegenstdnde zum Leeren oder
Reinigen des Siebtragers, da die Abdichtung beschadigt werden
kann.

3 Drehe den Siebtrager beim Spdlen, um ihn von allen Seiten zu sédubern, und
drlcke dabei mehrmals die Auswurftaste.
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4 Schittele GbermafBiges Wasser vom Siebtrager ab, und trockne ihn innen und
auBen mit einem Tuch.

Um den Siebtragerkopf griindlich zu reinigen, kannst du ihn in warmem Wasser
mit einem milden Spulmittel etwa zehn Minuten lang einweichen lassen. Sptile
ihn anschlieBend wie oben beschrieben mit Leitungswasser ab.

Wenn du einen Siebtrager mit Holzgriff hast, solltest du den Griff nicht in Wasser
einweichen.

Reinigen der abnehmbaren Teile und des Milchkannchens

Zu den abnehmbaren Teile gehoéren: Deckel des Wasserbehalters und
Wasserbehalter, Abdeckung fur Milch-Abtropfschale und Milch-Abtropfschale,
Abdeckung fur Abtropfschale und Abtropfschale, Bohnenbehalterdeckel und
Milchkannchen.

Du kannst alle abnehmbaren Teile mit einem milden, geruchlosen Spulmittel
und einem weichen Schwamm unter flieBendem, warmem Wasser reinigen, um
Milchruickstande zu entfernen.

Reinige den Siebtrager

Mit der Zeit kann sich etwas Kaffeesatz im Siebtrager ansammeln.

Wische die Innenseite des Siebtragers mit einem Mikrofasertuch ab, um
Kaffeesatz zu entfernen. Reinige ihn regelmaBig, damit weniger Kaffeesatz
herunterfallt.

Den Bohnenbehalter reinigen

Reinige das Innere des Bohnenbehalters mit einem trockenen Tuch.

Reinige das Innere des Bohnenbehalters auf keinen Fall mit einem nassen Tuch.
GieBe kein Wasser in den Kaffeebohnenbehalter und verhindere, dass zu viele
Wassertropfen in ihn hineinfallen.
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Die Maschine reinigen

1 Reinige die Maschine von auBen mit einem feuchten Tuch oder Papiertuch.
2 Wisch die Maschine von auBen mit einem trockenen Tuch oder Papiertuch
ab.

Entkalken

Um die Maschine zu reinigen und zu entkalken, empfehlen wir das
Wartungsprodukt CA6700 von Philips. Unter keinen Umsténden durfen Sie
Entkalker auf Schwefel-, Salz- oder Essigsaurebasis (Essig) verwenden, da dies
den Wasserkreislauf der Maschine beschadigen kann und die Kalkablagerungen
nicht ordnungsgemaf aufldst. Auch wenn Sie das Gerat nicht entkalken, verfallt
die Garantie. Der Entkalker von Philips ist im Online-Shop unter
https://www.home-appliances.philips/parts-accessories erhaltlich.

Entkalkungsvorgang
Wenn die Calc-LED wahrend des Briihens oder Zubereitens von Milchschaum
& aufleuchtet, muss deine Kaffeemaschine entkalkt werden. Verwende den
INYRY =YY HA
e ® Entkalker CA6700 von Philips.

1 Entferne die Tassenplattform, und stelle eine Schissel mit einem
Fassungsvermdgen von mindestens 1,2 Litern unter den Kaffeeauslauf und
die smarte MilchdUse.

2 GieBe eine ganze Flasche (250 ml) Flussig-Entkalker Philips CA6700 in den
Wasserbehélter.

3 Fulle den Wasserbehalter mit frischem Leitungswasser auf.
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4 Setze den Siebtrager ein. Vergewissere dich, dass sich kein Kaffeesatz im
Siebtrager befindet.

V s Um mit dem Entkalken zu beginnen, muss zundchst der Siebtrager eingesetzt
ek werden.

5 Drlcke die Espresso- und die Café-Crema-Taste, und halte sie finf Sekunden
lang gedriickt, bis die Calc-LED aufleuchtet. Die Espresso-Taste beginnt
langsam zu blinken, wahrend die Café Crema-Taste und die Calc-LED
dauerhaft leuchten.

Die Calc-LED leuchtet dauerhaft, wahrend der Entkalkungsvorgang aktiv ist.

6 Die Maschine gibt die gesamte Entkalkerlésung in regelmaBigen Intervallen
abwechselnd durch den Kaffeeauslass und die smarte Milchdise aus. Dies
dauert bis zu 30 Minuten.

7 Warte, bis die Café Crema-Taste schnell zu blinken beginnt und die Espresso-
i Taste und die Calc-LED kontinuierlich leuchten. Die erste Phase des
/’D@.\/ ® Entkalkungszyklus ist beendet.

8 Entnimm und leere den Behalter.

9 Stelle die Schissel wieder unter den Kaffeeauslauftrichter und das Metall-
Rohr.

10 Spule den Wasserbehalter ab, und fulle ihn mit frischem Wasser.
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11 Setze ihn wieder in die Maschine ein, und schiebe ihn nach vorn, bis er horbar
einrastet.

12 Dricke die schnell blinkende Café Crema-Taste, um den automatischen
Durchspulvorgang zu starten.

13 Wahrend des Spllens beginnt die Café Crema-Taste langsam zu blinken,
wobei die Espresso-Taste und die Calc-LED dauerhaft leuchten. Die Maschine
gibt das Wasser abwechselnd durch den Kaffeeauslass und die smarte
Milchduse aus.

Der Wasserbehalter wird ohne Unterbrechung entleert.

14 Warte, bis die Café Crema-Taste schnell zu blinken beginnt und die Espresso-
Taste und die Calc-LED kontinuierlich leuchten. Die erste Phase des Spilzyklus
ist beendet.

15 Wiederhole die Schritte 8 bis 12.

16 Wenn der Spulzyklus beendet ist, erléschen alle LEDs. Der
Entkalkungsvorgang ist beendet.

17 Spiile den Siebtrager unter frischem flieBenden Wasser und mit einem
milden, geruchlosen Reinigungsmittel aus.

18 Reinige die smarte MilchdUse.

Wenn der Entkalkungsvorgang unterbrochen wurde

Sollte der Entkalkungsvorgang wahrend der Phase mit dem Entkalker-Wasser-
Gemisch unterbrochen werden, gehe folgendermaBen vor: Die Maschine vom
Strom trennen, den Stecker wieder einstecken und den Entkalkungsvorgang von
vorne beginnen.

Sollte der Entkalkungsvorgang wahrend des Spulzyklus unterbrochen werden,
gehe folgendermaBen vor: Den Wasserbehalter entfernen, mit Wasser
ausspulen, wieder beflllen und ihn erneut einsetzen, und die Maschine einige
Male automatisch durchspulen (siehe ,Die Maschine spilen”).

Bedeutung der Anzeigen

Tasten Signal und Situation Bedeutung
Kaffeerezept-  Blinken langsam nach Die Kaffeerezepttaste blinkt langsam,
& taste dem Driicken wenn sie gedrickt wurde und der

@
&
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Direktstart aktiviert ist. Du kannst den
Griff des Siebtragers nach rechts
schieben, um den Kaffee zu mahlen.
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Kaffeerezept-  Blinken schnell, wahrend Der Wasserbehalter ist wahrend der
& taste die Maschine aufhdrt, Kaffeezubereitung leer. Fille den
GICICICIA) Kaffee zu brithen Wasserbehélter und setze ihn wieder
in die Maschine ein. Achte darauf, den
Wasserbehalter in das Gehause der
Maschine zu dricken, bis er horbar
einrastet. Drlicke dann die schnell
blinkende Taste, um die
Getrankezubereitung fortzusetzen.
Kaffeerezept-  Schnelles Blinken, Der Wasserbehalter ist nicht oder nicht
& taste nachdem der richtig eingesetzt. Achte darauf, den
GICICIGIA) Wasserbehélter befillt  Wasserbehalter in das Gehause der
oder zuriickgestellt Maschine zu driicken, bis er horbar
wurde einrastet. Drlicke dann die schnell
blinkende Kaffeerezepttaste, um den
Briihvorgang zu starten bzw.
fortzusetzen.
Falls du den Wasserbehalter gefllt
hast, ohne ihn aus der Maschine zu
nehmen, driicke die schnell blinkende
Kaffeerezepttaste, um mit der
Kaffeezubereitung fortzufahren.
Kaffeerezept-  Schnelles Blinken, Der Siebtrager ist nicht eingesetzt.
& taste nachdem sich der Setze den Siebtrager ein. Die Taste
©EO® ® Siebtrager automatisch  beginnt langsam zu blinken, und die
wieder in Position Maschine bereitet den Kaffee zu.
gedreht hat
Kaffeerezept-  Schnelles Blinken Der Wasserbehalter ist wahrend dem
& taste wahrend oder nach dem  Mahlvorgang nicht an seinem Platz
CIOICIOIB) Mahlen oder sitzt nicht richtig. Achte darauf,
I - Der Siebtrager befindet ~ den Wasserbehélter wieder
sich noch in der einzusetzen und ihn in das Gehause
Mahlposition. der Maschine zu drlcken, bis er hdrbar
einrastet. Die Maschine setzt den
Vorgang automatisch fort.
Kaffeerezept-  Pulsierendes Blinken Der Programmiermodus ist aktiv.
& taste
Tasten Signal und Situation Bedeutung

Milchschaum-
taste

Langsames Blinken

Die Dampffunktion ist ausgewahlt. Die
Milchschaumtaste blinkt wahrend des
Aufheizens und wahrend der
Dampferzeugung langsam. Das
Aufheizen dauert ca. 30 Sekunden.
Nach dem Aufheizen beginnt die
Maschine, die Milch aufzuschaumen.
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Milchschaum-
taste

Die Milchschaumtaste
blinkt drei Sekunden und
schaltet sich aus,
nachdem sie gedrickt
wurde.
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Die smarte Milchduse ist nicht richtig
angeschlossen. Befestige die smarte
Milchdlse am Gerat, indem du sie nach
oben schiebst, bis sie horbar einrastet.
Der Milchschaum hat bereits die
richtige Temperatur erreicht.
Vergewissere dich, dass du kalte Milch
aufschaumst.
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Milchschaum-
taste

Schnelles Blinken
wahrend der
Dampferzeugung

Der Wasserbehalter ist wahrend der
Dampferzeugung leer. Entnimm den
Wasserbehalter, spile ihn aus, und
fulle ihn mit frischem Wasser. Setze ihn
wieder ein, und drlcke ihn in das
Gehause der Maschine, bis er horbar
einrastet. Dricke die schnell blinkende
Milchschaumtaste, um den Vorgang
fortzusetzen.

Der Wasserbehalter befindet sich
wahrend der Dampferzeugung nicht
an seinem Platz bzw. wurde nicht
korrekt eingesetzt. Setze den
Wasserbehalter wieder ein, und driicke
ihn in das Gehause der Maschine, bis er
horbar einrastet. Dricke die schnell
blinkende Milchschaumtaste, um den
Vorgang fortzusetzen.

@@@Q@

Milchschaum-
taste und
Kaffeerezept-
taste

Die Milchschaumtaste
und Kaffeerezepttaste
blinken gleichzeitig
langsam.

Beide Vorgange, das Aufschdumen von
Milch und die Zubereitung von Kaffee,
sind ausgewahlt. Wenn ein Vorgang
beendet ist, startet der andere
automatisch (siehe ,Aufschdumen von
Milch und Kaffeezubereitung in einem
Durchgang”).

Tasten

Signal und Situation

Bedeutung

©eev®

Intensitatsver-
starker-Taste

Die Intensitatsverstarker-
Taste leuchtet
durchgehend, und die
Espresso- oder Café
Crema-Taste blinkt
langsam.

Die Intensitatsverstarkungsfunktion
wurde ausgewahlt. Die
Intensitatsverstarker-Taste kann nur
ausgewahlt werden, wenn zuvor eine
der Kaffeerezepttasten aktiviert wurde
(siehe
Jntensitatsverstarkungsfunktion”).
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Intensitatsver-
starker-Taste

Langsames Blinken

Der Spulvorgang der Maschine wird
gestartet und durchgefiuhrt.
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Intensitatsver-
& starker-Taste

Schnelles Blinken

Der Spulvorgang oder die Zubereitung
von entkoffeiniertem Kaffee mit
gemahlenem Kaffee wird gestartet,
ohne dass der Siebtrager eingesetzt ist.
Setze den Siebtrager ein. Die Maschine
startet anschlieBend den Vorgang.

Der Wasserbehalter ist wéhrend dem
Spulvorgang leer oder fehlt bzw.
wurde nicht richtig eingesetzt. Fllle
den Wasserbehalter und setze ihn
wieder in die Maschine ein. Achte
darauf, den Wasserbehéalter in das
Gehause der Maschine zu driicken, bis
er horbar einrastet. Driicke dann die
schnell blinkende Intensitatsverstarker-
Taste, um das Spulen zu starten.

Tasten Signal und Situation Bedeutung
Calc-LED Die Calc-LED leuchtet Du musst die Maschine entkalken
& dauerhaft nach der (siehe ,Entkalkungsvorgang”).
©EOO® Auswahl der
Kaffeerezept- oder
Milchschaumtaste
Calc-LED, Die Calc-LED leuchtet. Die Die Maschine ist in der ersten Phase
& Espresso-und  Espresso-Taste blinkt des Entkalkungsvorgangs (siehe
©EPO®® Café Crema- langsam und die Café ,Entkalkungsvorgang”).
Taste Crema-Taste leuchtet
kontinuierlich.
Calc-LED, Die Calc-LED leuchtet. Die Die Maschine ist in der Spilphase des
& Espresso-und  Espresso-Taste leuchtet  Entkalkungsvorgangs (siehe
©EO®® Café Crema- durchgehend und die ,Entkalkungsvorgang”).
Taste Café Crema-Taste blinkt
langsam.
Calc-LED, Die Calc-LED leuchtet. Die Der Siebtrager wurde nicht eingesetzt,
) Espresso-und  Espresso-Taste blinkt obwohl die Entkalkung bereits
©EO®® Café Crema- schnell und die Café begonnen hat. Setze den Siebtrager
Taste Crema-Taste leuchtet ein. Die Maschine startet die

kontinuierlich.

Entkalkung (siehe
.Entkalkungsvorgang”).
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Der Wasserbehalter ist nicht oder nicht
richtig eingesetzt, wahrend die
Entkalkung bereits begonnen hat.
Setze den Wasserbehalter wieder ein,
und dricke ihn in das Gehause der
Maschine, bis er horbar einrastet.
Drucke dann die schnell blinkende
Espressotaste, um den
Entkalkungsvorgang zu starten (siehe
,Entkalkungsvorgang”).

Calc-LED, Die Calc-LED leuchtet. Die Der Wasserbehélter ist leer. Entnimm
5 Espresso-und  Espresso-Taste leuchtet  den Wasserbehélter, spule ihn aus, und
©EO®® Café Crema- kontinuierlich und die fulle ihn mit frischem Wasser. Setze ihn
Taste Café Crema-Taste blinkt ~ wieder ein, und driicke ihn in das
schnell. Gehduse der Maschine, bis er horbar
einrastet. Driicke die schnell blinkende
Café-Crema-Taste, um mit der
nachsten Phase des Entkalkens
fortzufahren (siehe
,Entkalkungsvorgang”).
Tasten Signal und Situation Bedeutung
Alle Tasten Langsames Blinken Die Maschine kehrt in die

©0ee®

Ausgangsposition zurlck.
Wahrenddessen kann der Siebtrager
nicht entnommen werden. Wenn die
LEDs nicht mehr blinken, kannst du
den Siebtrager entnehmen.

Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Du kannst den Siebtrager nicht nach
rechts schieben, um Kaffee zu
mahlen.

Die Maschinensicherung ist aktiviert,
sodass du keinen neuen Kaffee

zubereiten kannst, wenn noch
Kaffeesatz im Siebtrager ist.

Entnimm den Siebtrager,
leere ihn (spule ihn bei Bedarf
aus) und setze ihn wieder in
die Maschine ein. Achte
immer darauf, dass der
Siebtrager leer ist, bevor du
ein neues Getrank
zubereitest.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die Kaffeerezepttaste blinkt weiter
langsam, und die Maschine startet
nicht.

Der Siebtrager wurde nicht nach
rechts gedreht, um mit dem Mahlen
des Kaffees zu beginnen. Nachdem
eine Kaffeerezepttaste gedriickt
wurde, blinkt sie wahrend dem
gesamten Vorgang langsam.

Nachdem die die
Kaffeerezepttaste gedrickt
hast, bewege den Siebtrager
nach rechts, um mit dem
Mahlen zu beginnen.

Hinweis: Wenn du zuerst die
Milchschaumtaste auswahlst,
schaumt das Gerat zuerst
Milch auf. Nach dem
Aufschdumen beginnt das
Gerat zu mahlen.

Es kann nicht gleichzeitig
Kaffee brihen und Milch
aufschaumen.

Nach dem Mahlen blinkt die
Kaffeerezepttaste schnell und der
Siebfilter bewegt sich nicht
automatisch zurtck.

Der Wasserbehdlter ist nicht richtig
eingerastet.

Achte darauf, den
Wasserbehalter wieder
einzusetzen, und drlcke ihn
in das Gehause der Maschine,
bis er horbar einrastet.

Die Maschine stoppt die
Kaffeezubereitung, und die
Kaffeerezepttaste blinkt schnell.

Der Wasserbehalter ist wahrend dem
Brihvorgang leer.

Fulle den Wasserbehalter und
setze ihn wieder in die
Maschine ein. Achte darauf,
den Wasserbehalter in das
Gehause der Maschine zu
driicken, bis er horbar
einrastet. Drlicke die schnell
blinkende Taste erneut, um
den Briihvorgang
abzuschlieBen.

Der Siebtrager kann nicht aus der
Maschine entfernt oder
herausgezogen werden.

Der Brihvorgang lauft.

Solange der Brihvorgang
andauert und die gewahlte
Kaffeerezepttaste langsam
blinkt, lasst sich der
Siebtrager nicht aus der
Maschine entfernen.

Die Kaffeezubereitung, das Spulen,
die Programmierung oder die
Entkalkung wurde unterbrochen.

Wenn einer dieser Vorgange
unterbrochen wurde, braucht
die Maschine etwas Zeit, um
wieder zur Ausgangsposition
zurtickzukehren. Der
Siebtrager kann erst
entnommen werden, wenn
alle LEDs ausgeschaltet sind.
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Losung

Der Siebtrager kann nicht aus der
Maschine entnommen oder
herausgezogen werden, und alle
funf Tasten blinken langere Zeit
langsam.

Die Maschine versucht, zu einer
neutralen Position zurlckzukehren,
dies gelingt aber nicht.

Ziehe den Netzstecker aus der
Steckdose, warte

15 Sekunden, und schlieBe
das Geréat wieder an. Die
Maschine versucht, das
Problem automatisch zu
|6sen. Wenn das Problem
weiterhin auftritt, ziehe den
Netzstecker aus der
Steckdose, warte

15 Sekunden, und schlieBe
die Maschine noch einmal an.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, wende dich bitte an
das Philips Consumer Care
Center in deinem Land.

Der Kaffee ist nicht stark genug
oder zu schwach.

Die Intensitatsverstarker-Taste wurde
nicht ausgewahlt.

Nachdem du eine
Kaffeerezepttaste gedrickt
hast, kannst du die
Intensitatsverstarker-Taste
dricken, um diese Funktion
zu aktivieren. Die Maschine
mahlt einige zusatzliche
Bohnen, um die Starke des
Kaffees zu erhéhen.

Du verwendest die Maschine zum
ersten Mal oder bist gerade zu einer
anderen Kaffeebohnensorte oder -
rostung gewechselt. Das
Dosiersystem muss sich noch
anpassen.

Bereite ein oder zwei Tassen
Kaffee zu, um das
Dosiersystem zu optimieren.

Die Kaffeebohnensorte oder -réstung
ist nicht stark genug.

Versuche es mit einer
anderen Kaffeebohnensorte
oder -réstung.

Es befinden sich nicht gentigend
Bohnen im Bohnenbehalter.

Gib gentigend Kaffeebohnen
in den Bohnenbehalter, bevor
du einen Kaffee zubereitest.

Der Bohnenbehalter ist leer, oder der
Bohnenwahlschalter zeigt auf ein
leeres Bohnenfach.

Gib gentigend Kaffeebohnen
in den Bohnenbehalter, bevor
du einen Kaffee zubereitest.

Die Maschine bereitet keinen Kaffee
zu und am Siebtrager lduft Wasser
aus.

Der Siebtrager ist zu voll und evtl.
nicht entleert worden, bevor ein
neuer Briihvorgang beginnt.

Leere den Siebtrager
jedesmal, bevor du ein neues
Getrank zubereitest. Achte
darauf, dass kein gemahlener
Kaffee mehrim Siebtréger ist,
bevor du mit dem Mahlen
und Aufbriihen beginnst.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Nach dem Mahlen fallt viel Kaffee
aus der Maschine auf die
Abtropfschale oder Grundplatte.

Der Kaffeesatz aus dem vorherigen
Brihvorgang wurde nicht
ausgeworfen, wodurch der Siebtrager
wahrend des Mahlens zu voll wurde.
Der Uberschissige Kaffeesatz fallt
herunter, da er nicht in den
Siebtrager passt.

Entferne den Siebtrager von
der Maschine, entleere ihn,
und spule ihn unter
flieBendem Wasser ab. Achte
immer darauf, dass der
Siebtrager bei der
Zubereitung eines neuen
Getranks leer ist. Entferne
herausgefallenen
gemahlenen Kaffee mit
einem trockenen Tuch.
Versuche dann, einen neuen
Kaffee zuzubereiten.

Mit der Zeit kann sich etwas
Kaffeesatz im Siebtrager ansammeln.

Wische die Innenseite des
Siebtrégers mit einem
Mikrofasertuch ab, um
Kaffeesatz zu entfernen.
Reinige ihn regelmaBig.

Wenn sich der Siebtrdger aus der
Mahlposition zurlickbewegt, fallt
etwas Kaffeesatz aus der Maschine
und auf die Abtropfschale.

Aufgrund eines zu vollen Siebtragers
befindet sich immer noch etwas
Kaffeesatz im System.

Entleere den Siebtrager, und
spule ihn unter flieBendem
Wasser; trockne ihn dann ab.
Achte immer darauf, dass der
Siebtrager bei der
Zubereitung eines neuen
Getranks leer ist.

Mit der Zeit kann sich etwas
Kaffeesatz im Siebtrdger ansammeln.

Wische die Innenseite des
Siebtragers mit einem
Mikrofasertuch ab, um
Kaffeesatz zu entfernen.
Reinige ihn regelmaBig.

Die Kaffeeportionen sind wassrig.

Du verwendest die Maschine zum
ersten Mal oder bist gerade zu einer
anderen Kaffeebohnensorte oder -
rostung gewechselt.

Das Dosiersystem muss sich
noch anpassen. Bereite ein
oder zwei Tassen Kaffee zu,
um das Dosiersystem zu
optimieren.

Der Bohnenbehalter ist leer, oder der
Bohnenwahlschalter zeigt auf ein
leeres Bohnenfach.

Gib gentigend Kaffeebohnen
in den Bohnenbehalter, bevor
du einen Kaffee zubereitest.

Es ist sauberes Wasser unter der
Maschine.

Der Wasserbehalter war beim
Einsetzen in die Maschine Uberfllt.

Achte beim Einsetzen eines
vollen Wasserbehalters
darauf, kein Wasser zu
verschitten.

Aus dem Siebtrager treten Kaffee-
oder Wassertropfen aus.

Etwas Kaffee oder Wasser ist nach
dem Leeren bzw. der Reinigung im
Siebtrager zurtickgeblieben.

Um das Tropfen nach dem
Spulen zu verringern,
schittele Uberschissiges
Wasser vom Siebtrager ab
und trockne ihn.
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Losung

Die Tasse passt nicht unter den
Kaffeeauslauf.

Die Abtropfschale wurde noch nicht
entnommen, um zusatzlichen Platz zu
schaffen.

Nimm die Abtropfschale
heraus, um Platz fur groBere
Tassen zu schaffen.

Die Menge des Kaffees ist nicht
ausreichend.

Die Standardmengen sind noch nicht
angepasst.

Die Standardmengen des
Kaffees konnen angepasst
und gespeichert werden
(siehe ,Die Getrankemenge
einstellen”).

Die Maschine kann die
Getrankezubereitung wahrend des
Briihens nicht beenden.

Der Wasserbehalter ist wahrend der
Kaffeezubereitung leer.

Fllle den Wasserbehalter und
setze ihn wieder in die
Maschine ein. Achte darauf,
den Wasserbehalter in das
Gehause der Maschine zu
drlcken, bis er hérbar
einrastet. Drlicke die schnell
blinkende Taste, um den
Brihvorgang fortzusetzen.

Fehlerbehebung Milchschaum

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Die Milch wird nicht aufschaumt
bzw. ergibt keinen guten
Milchschaum.

Der smarte Milchduse ist verschmutzt.

Entnimm die smarte
MilchdUse, und vergewissere
dich, dass alle drei Teile
korrekt gereinigt wurden
(siehe ,Reinige die smarte
MilchdUse nach jeder
Verwendung.”).

Das Metall-Rohr ist nicht vollstandig
auf dem Milchdisenkopf der smarten
MilchdUse befestigt.

Vergewissere dich, dass das
Metall-Rohr vollstandig auf
dem Milchdisenkopf
befestigt ist.

Der Regler an der MilchdUse ist nicht
an der richtigen Stelle.

Drehe den Regler an der
MilchdUse nach links
(Mikroschaum), zur Mitte
(dicker Schaum) oder nach
rechts (heiBe Milch).

Es wurde zu viel oder zu wenig Milch
in die Kanne gegossen.

Achte darauf, dass die Kanne
zwischen der Min.- und Max.-
Markierung mit Milch gefullt
ist. Fulle es nicht Gber die
Max.- bzw. unter die Min.-
Markierung.
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Problem Mogliche Ursache Losung
Der Regler ist nach dem Spulen oder ~ Nimm den Regler vom
Reinigen nicht gut getrocknet. smarten Aufschauber ab, und
stelle sicher, dass er trocken
und sauber ist.
Die Milch ist nicht kalt. Achte darauf, dass du kalte
Milch direkt aus dem
Kihlschrank verwendest.
Warmere Milch ergibt nicht
den besten Milchschaum.
Die Art von Milch ergibt Wir empfehlen, eine der
maoglicherweise nicht den besten folgenden Milcharten zu
Milchschaum. verwenden: fettarme
Kuhmilch, Vollmilch oder
Milch auf Pflanzenbasis.
Hinweis: Wir empfehlen zu
prufen, ob die Milch auf
Pflanzenbasis, die du
verwenden mochtest, speziell
far die Herstellung von
Milchschaum fir Cappuccino,
Latte und andere Getrénken
auf Milchbasis geeignet ist.
Maéglicherweise findest du
deine Lieblingsmarke fiir eine
,Barista”- oder ,Professional”-
Version.
Wenn du Milch in einem Glas oder Vergewissere dich, dass die
einer Tasse aufschaumst, ragt die Spitze des Metall-Rohrs in die
Spitze des Metallrohrs nicht in die Milch eintaucht.
Milch.
Wenn du Milch in einem Glas oder Die Milchmenge sollte nicht
einer Tasse aufschaumst, befindet héher als die halbe Lange des
sich zu viel Milch im Glas oderin der ~ Metall-Rohrs sein.
Tasse.
Rezepte
Rezept Schaumein- Tasse/Glas Espresso* Milchmenge Reihenfolge der
stellung in der Kanne  Getranke in der
Tasse
Cappuccino Mikroschaum Tasse 1 Shot Min. Fillmenge = Schaume Mikroschaum

100 ml

auf, briihe Espresso.
Giel3e den Mikroschaum
auf den gebrihten
Espresso in die
Cappuccino-Tasse.




Café Latte

HeiBe Milch Tasse/Glas

1 Shot

130 ml
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Schaume heiBe Milch
auf, brihe Espresso.
GieBe die heif3e Milch
auf den gebrihten
Espresso in die Glastasse.

Latte
Macchiato

Dicker Hohes Glas
Schaum

1 Shot

150 ml

Schaume dicken
Milchschaum auf, briihe
Espresso.

GieBe zuerst den
Milchschaum in ein
hohes Glas, und brihe
dann einen Espresso
darauf.

Flat White

Mikroschaum Tasse

2 Shots

110 ml

Schaume Mikroschaum
auf, brtihe Espresso.

Briihe zuerst einen
Espresso in die Tasse,
dann einen weiteren,
und fige dann den
Milchschaum hinzu.
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Présentation de la machine a café

Couvercle du réservoir d'eau
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Le double bac a grains
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10 Bouton Mousse

11 Bouton Expresso

12 Bouton Lungo

13 Bouton Café glacé

14 Bouton Booster d'intensité
15 Support du porte-filtre

16 Porte-filtre

17 Attache du support pour tasse
18 Support pour tasse

19 Bac d’égouttement inférieur
20 Grille du bac d'égouttement
21 Bac d'égouttement

22 Grille du bac d'égouttement
23 Grille du bac d'égouttement
24 Buse vapeur

25 Partie supérieure de la buse
26 Sélecteur de mousse

27 Tube métallique de la buse
28 Pichet a lait
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Introduction

Félicitations pour votre achat de la nouvelle Baristina Latte Plus de Philips avec
changement de grain. L'utilisation et |'entretien de cette machine sont tres
faciles. Versez vos grains de café préférés, faites glisser la poignée, faites mousser
votre lait comme vous le souhaitez et savourez votre café préféré.

Important : Cette machine a été testée avec du café. Bien qu'elle ait été
soigneusement nettoyée, il se peut que quelques résidus de café subsistent.
Nous garantissons néanmoins que la machine est entierement neuve.
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Caractéristiques

Changement de grain et sélecteur de grains

Le bac a grains est divisé en deux parties, vous permettant de remplir chaque

\ compartiment avec différents types et mélanges de grains de café. En faisant

{ ©©® ) glisser le sélecteur de grains vers la gauche ou la droite, vous pouvez sélectionner
\ )/ le compartiment de votre choix. Pour un mélange issu des deux récipients, vous
~— pouvez sélectionner la position intermédiaire.

Lorsque vous passez de grains de café normaux a décaféinés (et
inversement), la premiére tasse peut contenir des résidus des
précédents grains. Pour obtenir un café complétement décaféiné,
jetez le premier lot de marc ou la premiére tasse préparée apres
avoir changé de café.

Démarrage instantané

La fonction de démarrage instantané vous permet d'allumer la machine et de
vous préparer facilement un délicieux café ou de commencer a produire une
émulsion. Il n'y a pas de bouton marche/arrét. Il vous suffit d'appuyer sur le
bouton de la boisson que vous voulez préparer et de glisser le porte-filtre vers la
droite pour lancer le processus de mouture et de préparation. Aprés avoir
appuyé sur le bouton Mousse, la machine chauffe et commence
automatiquement a produire de la vapeur.

Bouton Booster d'intensité

La fonction Booster d'intensité vous permet de préparer un café encore plus
intense. Appuyez sur le bouton apres avoir appuyé sur le bouton de la recette de
café pour activer cette fonction. Appuyez de nouveau dessus pour le désactiver.

Production de mousse de lait et préparation de café en une
seule fois

Vous pouvez sélectionner le bouton Mousse et le bouton de la recette de café en
méme temps. Lorsque la premiere action sélectionnée est terminée, la deuxiéme
action démarre automatiquement (voir « Production de mousse de lait et
préparation de café en une seule fois »).



Buse vapeur
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\e’ Micro foam

=P Hot milk

EP Thick foam
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D'une simple pression, la mousse est produite automatiquement. Le bouton
Mousse clignotera lentement pendant environ 30 secondes, ce qui indique que
la machine chauffe pour commencer a produire de la vapeur.

Avec notre buse vapeur, Baristina mousse avec précision et s'arréte
automatiquement a I'obtention d'un résultat parfait. Vous pouvez choisir le
réglage micro-mousse (gauche), mousse épaisse (milieu) ou lait chaud (droite).

- Pour fixer la buse vapeur sur la machine, poussez-la vers le haut jusqu'a ce

que vous entendiez un « clic ».

- Pour la retirer facilement, faites pivoter la partie supérieure de la buse vers la
gauche (1) et tirez-la légérement vers le bas (2).

Recommandations relatives a la production de lait émulsionné

Pour obtenir du lait émulsionné de qualité, suivez les instructions ci-apres :
- Fixez entierement le tube métallique a la partie supérieure de la buse.

- Remplissez le pichet a lait de lait froid entre les indications min et max.
Utilisez du lait de vache et du lait végétal tels que le lait de soja, d'amande,

d'avoine ou de pois.

- Apreés utilisation, nettoyez les trois pieces sous le robinet ou passez-les au
lave-vaisselle.
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- Assurez-vous que les trois pieces, notamment le sélecteur, sont parfaitement
séches avant de les remonter.

Bouton d’éjection du porte-filtre

— J/ Grace au bouton d'éjection, il est trés facile de retirer la galette de marc aprés
- % A chaque préparation. Retirez la galette de marc en tenant le porte-filtre a I'envers
/é et en appuyant sur le bouton d'éjection.

Retirez le plateau égouttoir et sa grille pour créer un espace supplémentaire
permettant de placer une grande tasse ou un grand verre (d'une hauteur
maximale de 142 mm).

Utilisation de petites tasses

¥
MAX 90 mm
v

>

Placez une petite tasse (d'une hauteur maximale de 90 mm) sur le support pour

tasse.

Avant la premiere utilisation

Lors de la premiere utilisation, il faudra préparer quelques tasses de café avec la
machine avant d'atteindre la qualité optimale.

Avant la premiére utilisation, retirez tous les matériaux d'emballage de la
machine et déballez les accessoires.

Lorsque vous utilisez la machine pour la premiére fois ou si vous ne I'avez pas
utilisée depuis une semaine ou plus, procédez comme suit :
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1 Rincez le porte-filtre sous le robinet et essuyez |'extérieur du porte-filtre a
I'aide d'un chiffon.

2 Insérez le porte-filtre dans la machine jusqu’a ce que vous entendiez un
«clic».

3 Retirez le réservoir d’eau de la machine.

4 Rincez le réservoir et remplissez-le d'eau fraiche.

5 Replacez-le dans la machine et poussez-le vers I'avant jusqu'a ce que vous

entendiez un « clic ».

6 Placez une tasse sur le support pour tasse.

7 Appuyez sur le bouton Booster d'intensité en le maintenant enfoncé pendant
cing secondes jusqu'a ce qu'il se mette a clignoter lentement.

©0e®

C
—|

@7



78 Francais

8 La machine chauffe et commence a rincer le porte-filtre avec de I'eau qui
coule dans la tasse par le bec verseur du porte-filtre. Le bouton Booster
d'intensité continuera a clignoter lentement pendant toute la durée de ce

processus.

9 Des que le bouton Booster d'intensité cesse de clignoter, le rincage est
terminé. Retirez le porte-filtre et rincez-le sous le robinet a I'eau claire et
tiede. Rincez soigneusement le porte-filtre des deux cotés tout en appuyant a

plusieurs reprises sur le bouton d'éjection.

10 Secouez le porte-filtre pour en enlever 'exces d'eau et séchez-le avec un
chiffon. La machine est désormais préte a I'emploi.

11 Pour la retirer facilement, faites pivoter la partie supérieure de la buse vers la
gauche (1) et tirez-la légérement vers le bas (2).

12 Retirez le sélecteur de mousse et détachez le tube métallique de la partie
supérieure de la buse en le tirant vers le bas.

“ 13 Rincez les trois pieces sous le robinet et nettoyez-les a I'aide d'une éponge
i douce et d'un peu de liquide vaisselle doux et inodore, ou passez-les au lave-

Il
£ B vaisselle.

% 14 Séchez et remontez les trois pieces.
®@
= @v\



Préparation du café

Volumes de café standards
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15 Assurez-vous que le tube métallique de la buse est entierement fixé a

I'extrémité de la partie supérieure, ce qui est important pour obtenir un bon
lait émulsionné.

16 Fixez la buse vapeur sur la machine en la poussant vers le haut jusqu'a ce que
vous entendiez un « clic ».

17 Rincez le pichet a lait sous le robinet et nettoyez-le a I'aide d'une éponge
douce et d'un peu de liquide vaisselle doux et inodore.

Le pichet a lait résiste au lave-vaisselle.

Cette machine a café permet de préparer trois recettes standard. Les volumes
peuvent étre réglés et programmés (voir « Réglage des volumes de boisson »).

©@©: W
ESPRESSO \3{’ (L}J U /@ )

LUNGO
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Fonction Booster d'intensité

La fonction Booster d'intensité vous permet de préparer un café encore plus
intense en moulant davantage de grains. Appuyez sur le bouton Espresso, Lungo
ou Café glacé, puis appuyez sur le bouton Booster d'intensité pour activer cette
fonction. Lorsque la fonction Booster d'intensité est active, le bouton reste
enfoncé. Appuyez a nouveau sur le bouton pour désactiver la fonction.

Changement de grain et sélecteur de grains

Le bac a grains est divisé en deux parties, vous permettant de remplir chaque
compartiment avec différents types et mélanges de grains de café. En faisant

/ \

( ®©@ ) glisser le sélecteur de grains vers la gauche ou la droite, vous pouvez sélectionner

\_ o / le compartiment de votre choix. Pour un mélange issu des deux récipients, vous
~ pouvez sélectionner la position intermédiaire.

Lorsque vous passez de grains de café normaux a décaféinés (et
inversement), la premiére tasse peut contenir des résidus des
précédents grains. Pour obtenir un café complétement décaféiné,
jetez le premier lot de marc ou la premiére tasse préparée apres
avoir changé de café.

Préparation du café

1 Retirez le couvercle du bac a grains et remplissez ce dernier de grains de café.

N’utilisez pas de grains de café caramélisés ou aromatisés.

2 Choisissez le bac a grains pour votre café en positionnant le sélecteur de
grains sur le réglage de votre choix.
- Position gauche : sélectionnez les grains du compartiment de gauche.
- Position droite : sélectionnez les grains du compartiment de droite.
- Position intermédiaire : mélangez les grains des deux compartiments pour

un goUt personnalisé.

3 Insérez le porte-filtre propre dans la machine jusqu’a ce que vous entendiez

un déclic confirmant qu'il est bien en place.

Assurez-vous que le porte-filtre est vide.
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4 Retirez le réservoir d'eau de la machine.

5 Remplissez-le d'eau claire.

6 Replacez-le dans la machine et poussez-le vers I'avant jusqu'a ce que vous
entendiez un « clic ».

7 Placez une tasse sous le bec verseur du porte-filtre pouvant contenir la
quantité de café qui vous convient.

Assurez-vous que le support pour tasse est correctement inséré.
Assurez-vous que la tasse est correctement placée sous le porte-filtre.

Placez une petite tasse ou un petit verre (d'une hauteur maximale de 90 mm)
sur le support pour tasse.

Placez une tasse d'une hauteur maximale de 128 mm sur la grille du plateau
égouttoir.

Retirez le plateau égouttoir et sa grille pour créer un espace supplémentaire
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permettant de placer une grande tasse ou un grand verre (d'une hauteur
maximale de 142 mm).

Appuyez sur I'un des boutons de recette de café. Le bouton correspondant va
se mettre a clignoter lentement.

Inutile d'attendre que la machine chauffe. Vous pouvez passer a |'étape
suivante pour préparer le café pendant que le bouton clignote lentement.

Pour préparer un café encore plus intense, appuyez sur le bouton Booster
d'intensité. Le voyant du bouton Booster d'intensité va alors s'allumer. Pour
désactiver la fonction Booster d'intensité, il vous suffit d'appuyer de nouveau
sur le bouton.

Vous ne pouvez utiliser le bouton Booster d'intensité qu'apres avoir
sélectionné une recette de café.

10 Glissez le porte-filtre vers la droite jusqu'a ce que vous entendiez un « clic ».

La machine commencera a moudre les grains de café. Pendant la mouture, le
bouton de la recette de café sélectionnée continue a clignoter lentement.

11 Lorsque la machine a fini de moudre les grains de café, le porte-filtre revient

automatiquement a sa position de départ.

12 La machine commence a préparer la boisson sélectionnée. Le bouton de la

recette de café sélectionnée continuera a clignoter lentement.

Si vous souhaitez arréter la préparation du café, appuyez sur le bouton qui
clignote lentement. La machine arrétera de distribuer le café.

Si le bouton de la recette de café commence a clignoter rapidement et que la
préparation s'arréte, c’est parce que le réservoir d'eau est vide. Remplissez le
réservoir d'eau et appuyez sur le bouton qui clignote rapidement pour
terminer la préparation de la boisson.

13 Lorsque le bouton de la recette de café cesse de clignoter et que tous les

boutons sont éteints, votre café est prét. Vous pouvez savourer votre café
préparé avec des grains fralchement moulus.
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14 Lorsque tous les boutons sont éteints, retirez le porte-filtre de la machine.
Renversez le porte-filtre au-dessus d'une poubelle et appuyez sur le bouton
d'éjection pour retirer la galette de marc du porte-filtre.

Videz le porte-filtre apres chaque utilisation.

Préparation d'un café glacé

Le processus commence a chaud, puis refroidit, tandis que le débit est un peu
réduit pour créer un go(it doux et délicat. La machine émet un son légérement
différent pendant la préparation d'un expresso ou d'un café allongé.

1 Versez des glacons dans un verre.

2 Placez le verre sous le porte-filtre.

3 Appuyez sur le bouton Café glacé.
4 Répétez les étapes 9 a 14 (voir « Préparation du café »).

Préparation d'un décaféiné

Grains de café décaféiné dans le bac a grains a I'aide du
sélecteur de grains (Bean Swap)

Lorsque vous passez de grains de café normaux a décaféinés (et inversement), la
premiere tasse peut contenir des résidus des précédents grains. Pour obtenir un
café compléetement décaféiné, jetez le premier lot de marc ou la premiére tasse
préparée apres avoir changé de café.

Préparation de café décaféiné avec du café prémoulu

1 Ajoutez du café moulu décaféiné (10 g max. soit I'équivalent d'une bonne
cuillere a soupe) dans le porte-filtre.

2 Insérez le porte-filtre dans la machine.

Assurez-vous que le réservoir d'eau est plein.

4 Placez une tasse sous le bec verseur du porte-filtre.

w
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5 Maintenez enfoncé le bouton Booster d'intensité pendant 5 secondes jusqu’a
ce qu'il se mette a clignoter lentement.

6 La machine chauffe et commence a faire couler de I'eau a travers le porte-
filtre pour préparer votre café décaféiné. Le voyant clignote lentement.

7 Appuyez de nouveau sur le bouton Booster d'intensité dés que le volume de
café souhaité est atteint. Et voila, votre café décaféiné est prét.

Production de mousse ou chauffage du lait avec la
buse vapeur

Fixez entierement le tube métallique a la partie supérieure de la buse.

Pour obtenir le meilleur lait émulsionné, consultez « Recommandations relatives
a la production de lait émulsionné ».

1 Fixez la buse vapeur sur la machine en la poussant vers le haut jusqu'a ce que
vous entendiez un « clic ».

2 Remplissez le pichet a lait de lait froid entre les indications min et max, a
I'intérieur du pichet a lait.

Utilisez toujours du lait de vache ou du lait végétal froid (directement du
réfrigérateur) pour une mousse de qualité optimale.

3 Déplacez la buse vapeur vers le haut.

4 Placez le pichet a lait et abaissez la buse vapeur dans le pichet a lait rempli de
lait. Assurez-vous que le tube métallique de la buse est plongé dans le lait.

5 Faites pivoter le sélecteur de mousse vers la gauche ou la droite et
sélectionnez le réglage de mousse de votre choix.

Le réglage le plus a gauche est pour la micro-mousse, celui du milieu pour
une mousse épaisse et le plus a droite pour le lait chaud.
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6 Appuyez sur le bouton Mousse. Le bouton Mousse commence a clignoter
= lentement pendant environ 30 secondes, ce qui indique que la machine
@%@E ClOI) chauffe pour commencer & produire de la vapeur.
i

7 Aubout d'environ 30 secondes, la machine commence a faire mousser le lait
et le bouton Mousse continue a clignoter lentement. La machine s'arréte
automatiquement lorsque le lait émulsionné est prét et a bonne température.
Le bouton Mousse s'éteint lorsque le résultat souhaité est atteint.

Vous pouvez arréter la production de vapeur en appuyant sur le bouton
Mousse qui clignote lentement.

8 Lorsque le bouton Mousse est éteint, tirez le pichet a lait un peu vers I'avant
par la poignée et soulevez la buse vapeur vers le haut.

Apreés la production de vapeur, le tube métallique de la buse est chaud.

9 Retirez le pichet a lait en attrapant la poignée.

Aprés la production de vapeur, le pichet a lait est chaud.

10 Abaissez la buse vapeur.

Apreés la production de vapeur, le tube métallique de la buse est chaud.

11 Faites tourner le pichet a lait avec le lait émulsionné a plusieurs reprises.

12 Versez le lait émulsionné dans une tasse avec un expresso et vous obtenez un
délicieux cappuccino ou une boisson a base de lait de votre choix.
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13 Pour la retirer facilement, faites pivoter la partie supérieure de la buse vers la
gauche (1) et tirez-la légerement vers le bas (2).

14 Nettoyez et séchez les trois pieces et le pichet a lait aprées utilisation (voir
« Nettoyage de la buse vapeur apres chaque utilisation »).

Production de mousse de lait et préparation de
café en une seule fois

La machine vous permet de faire mousser du lait et de préparer du café en une
seule fois. Lors de la production de mousse de lait, vous pouvez programmer de
préparer le café. Vérifiez que le réservoir d’eau et le bac a grains sont remplis, et
que le porte-filtre est vide, avant de commencer le processus. Lors de la
préparation de café, vous pouvez également programmer de faire mousser du
lait.
1 Pour commencer a préparer du lait émulsionné dans le pichet a lait, versez-y
du lait entre le niveau min et le niveau max.

Utilisez toujours du lait de vache ou du lait végétal froid (directement du
réfrigérateur) pour une mousse de qualité optimale.

2 Soulevez la buse vapeur et placez le pichet a lait avec du lait. Abaissez la buse
vapeur, en veillant a insérer le tube métallique de la buse dans le pichet a lait
remplie de lait.

Veillez toujours a ce que le tube métallique de la buse soit entierement fixé a
la partie supérieure de la buse.

3 Sélectionnez le réglage de mousse de votre choix.

Le réglage le plus a gauche est pour la micro-mousse, celui du milieu pour
une mousse épaisse et le plus a droite pour le lait chaud.
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4 Appuyez sur le bouton Mousse pour commencer a produire de la vapeur. Le

bouton Mousse commence a clignoter lentement.
Il faut environ 30 secondes a la machine pour chauffer et elle commence
automatiquement a faire mousser le lait. Pendant le chauffage, le bouton

Mousse clignote lentement.

5 Pendant que la machine fait mousser le lait, vous pouvez programmer de

préparer du café. Insérez le porte-filtre vide et placez une tasse a café sous le

bec verseur du porte-filtre.

6 Sélectionnez la boisson que vous souhaitez programmer, y compris la
fonction Booster d'intensité si vous le souhaitez. Le bouton de la recette de
café sélectionnée et le bouton Mousse clignotent lentement en méme temps

Glissez le manche vers la droite jusqu’a ce que vous entendiez un clic. Le
bouton Mousse et le bouton de la recette de café continueront a clignoter

lentement.
Lorsque I'émulsion du lait est terminée, le bouton Mousse s'éteint. La

machine moud automatiquement les grains de café et prépare le café comme
vous I'avez programmé. Le bouton de la recette de café clignote toujours

lentement.
Lorsque vous appuyez sur I'un des boutons clignotants, tout le processus

s'arréte.
Pendant que la machine prépare du café, retirez le pichet avec le lait

émulsionné de la machine.

10 Faites tourner le pichet avec le lait émulsionné a plusieurs reprises.

11 Lorsque le café est préparé, retirez la tasse et versez le lait émulsionné sur
I'expresso pour un délicieux cappuccino ou une autre boisson a base de lait
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12 Pour la retirer facilement, faites pivoter la partie supérieure de la buse vers la
gauche (1) et tirez-la légerement vers le bas (2).

13 Nettoyez et séchez les trois pieces et le pichet a lait aprées utilisation (voir
(@

« Nettoyage de la buse vapeur apres chaque utilisation »).

Réglage des volumes de boisson

Chaque bouton de recette de café est programmé pour préparer un café
optimal. Néanmoins, vous pouvez régler le volume des boutons de recette de
café selon vos go(ts et enregistrer votre préférence dans la machine. La machine
prépare alors a chaque fois la quantité de café selon vos préférences.

Vous ne pouvez programmer que le volume des boutons de recette de café. Le
bouton Booster d'intensité et le bouton Mousse ne peuvent pas étre
programmeés et/ou sélectionnés en mode de réglage.

@000® [ w [~

Espresso @!(@) (@) @) 30ml | 70ml
Lungo ©e@®® | 70m | 200m
Iced Coffee @O @®® | 100ml | 200mi

Pour programmer le volume de café

g 1 Remplissez le réservoir d'eau claire.

2 Insérez le porte-filtre dans la machine jusqu’a ce que vous entendiez un
«clic».

‘@
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Placez une tasse sur le support pour tasse.

Appuyez sur le bouton de la recette de café que vous souhaitez modifier, en
le maintenant enfoncé pendant cing secondes, jusqu'a ce que le bouton se
mette a clignoter par intermittence.

Glissez le manche vers la droite jusqu'a ce que vous entendiez un clic. La
machine commence a moudre les grains de café de la boisson sélectionnée
dans le porte-filtre.

Le porte-filtre revient automatiquement a la position de départ et la machine
commence a préparer la boisson sélectionnée.

Lorsque la tasse contient la quantité souhaitée de café, appuyez de nouveau
sur le bouton (celui que vous étes en train de programmer) qui clignote. Le
bouton sélectionné clignotera rapidement pour confirmer que le nouveau
volume a été programmé.

La machine est préte lorsque le bouton s'éteint. Retirez la tasse et dégustez
votre café avec le volume ajusté.

Réinitialisation des parametres d'usine concernant les volumes

de boisson

Appuyez simultanément sur les boutons Expresso, Café Allongé et Booster
d'intensité en les maintenant enfoncés pendant cing secondes jusqu’a ce qu'ils
se mettent tous a clignoter rapidement, indiquant que les paramétres d'usine de
la machine ont été rétablis.
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Nettoyage et entretien

Pour préserver la brillance de la machine au fil du temps, nettoyez
cette derniére avec des chiffons doux et des détergents liquides
doux. Evitez les produits abrasifs et les détergents agressifs.

Rincage de la machine

Rincez la machine et les accessoires avant la premiere utilisation ou lorsqu'ils

n'ont pas été utilisés pendant une semaine ou plus.

Pour le rincage de la machine, le porte-filtre doit étre vide et inséré dans la

machine. Pour démarrer le rincage, appuyez sur le bouton Booster d'intensité en

le maintenant enfoncé pendant cing secondes jusqu’a ce qu'il se mette a

clignoter par intermittence.

1 Insérez le porte-filtre dans la machine jusqu’a ce que vous entendiez un
«clic».

2 Retirez le réservoir d’eau de la machine.

3 Rincez le réservoir et remplissez-le d'eau fraiche.

4 Replacez-le dans la machine et poussez-le vers I'avant jusqu'a ce que vous
entendiez un « clic ».

5 Placez une grande tasse ou un mug d'un volume au moins égal a 150 ml sous
le bec verseur du porte-filtre.
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6 Appuyez sur le bouton Booster d'intensité en le maintenant enfoncé pendant
& cing secondes jusqu'a ce qu'il se mette a clignoter lentement.

INYARY =Y
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7 Lamachine chauffe et commence a rincer le porte-filtre avec de I'eau qui
coule dans la tasse par le bec verseur du porte-filtre. Le bouton Booster
d'intensité continuera a clignoter lentement pendant toute la durée de ce
processus.

8 Lorsque le bouton Booster d'intensité cesse de clignoter, le rincage est
terminé.

Nettoyage de la buse vapeur apres chaque utilisation

Pour garantir une qualité satisfaisante et constante de lait émulsionné, il est
nécessaire de démonter les trois pieces, de les rincer correctement et de les
sécher apres utilisation.

Pour des raisons d'hygiéne et pour éviter I'accumulation de résidus de lait,
nettoyez la buse vapeur.

1 Pour la retirer facilement, faites pivoter la partie supérieure de la buse vers la
gauche (1) et tirez-la Iégérement vers le bas (2).

2 Retirez le tube métallique de la buse en le retirant de la partie supérieure.

3 Retirez le sélecteur de mousse en le tirant vers I'avant.

H 4 Nettoyez les trois pieces avec un peu de liquide vaisselle doux et une éponge
é J douce sous I'eau du robinet pour éliminer tout résidu de lait.

Les pieces résistent au lave-vaisselle.
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5

Essuyez les trois pieces avec un chiffon et remontez-les.

Assurez-vous que les trois pieces sont complétement séches avant de fixer le
sélecteur en particulier, car un peu d'humidité peut avoir un impact sur la
qualité de I'émulsion.

Fixez entierement le tube métallique de la buse a la partie supérieure.

Si les éléments ne sont pas entierement fixés, cela peut avoir un impact sur la
qualité de la mousse.

Fixez la buse vapeur sur la machine en la poussant vers le haut jusqu'a ce que
vous entendiez un « clic ».

Rincage du porte-filtre

Nettoyez le porte-filtre entre deux boissons ou a la fin de la journée, selon vos
préférences.

le porte-filtre ne peut pas étre nettoyé dans le lave-vaisselle, car cela risque de le
décolorer et de I'endommager.

1

Videz le porte-filtre.

Rincez le porte-filtre a I'eau chaude sous le robinet. Vous pouvez utiliser un
peu de liquide vaisselle inodore doux et une éponge douce.

N’utilisez pas d’objets pointus pour vider ou nettoyer le porte-
filtre car cela risque d’endommager les surfaces assurant
I'étanchéité.

Pendant le rincage, tournez le porte-filtre dans tous les sens et appuyez a
plusieurs reprises sur le bouton d'éjection.
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4 Secouez le porte-filtre pour en enlever I'exces d'eau et séchez l'intérieur et
I'extérieur avec un chiffon.

Pour nettoyer soigneusement la téte du porte-filtre, faites-la tremper dans de
|'eau chaude mélangée a du liquide vaisselle doux pendant environ dix minutes.
Puis, rincez-la sous le robinet selon les instructions ci-dessus.

si votre porte-filtre est équipé d'une poignée en bois, veillez a ne pas la tremper
dans I'eau.

Nettoyage des pieces amovibles et de la verseuse

=
i
\“%\\

Pieces amovibles : couvercle du réservoir d'eau et réservoir d'eau, grille du bac
d'égouttement de lait et bac d'égouttement de lait, grille du bac d'égouttement
et bac d'égouttement, couvercle du bac a grains et pichet a lait.

Vous pouvez nettoyer toutes les pieces amovibles sous le robinet d'eau chaude
avec un peu de liquide vaisselle inodore doux et une éponge douce.

Nettoyage du support du porte-filtre

Avec le temps, du marc de café peut s'accumuler dans le support du porte-filtre.
Utilisez un chiffon en microfibre pour essuyer l'intérieur de cette zone afin d'en
retirer tout résidu de marc de café. Nettoyez-le régulierement afin d'avoir moins
de marc de café qui tombe.

Nettoyage du bac a grains

Nettoyez l'intérieur du bac a grains a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez jamais un chiffon mouillé pour nettoyer l'intérieur du bac a grains.
Ne versez pas d’eau dans le bac a grains et évitez que des gouttes d’eau ne
tombent trop en abondance dans le bac a grains.
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Nettoyage de la machine a café

1 Nettoyez |'extérieur de la machine avec un chiffon ou du papier essuie-tout
humide.

2 Essuyez 'extérieur de la machine avec un chiffon ou du papier essuie-tout
sec.

Détartrage

Pour nettoyer et détartrer la machine, nous recommandons d'utiliser le produit
d'entretien Philips CA6700. N'utilisez jamais un détartrant a base d'acide
sulfurique, d'acide chlorhydrique, d'acide sulfamique ou d'acide acétique
(vinaigre), car cela risque d’endommager le circuit d’eau de votre machine et de
ne pas dissoudre le calcaire correctement. L'absence de détartrage de I'appareil
annule également votre garantie. Vous pouvez acheter la solution de détartrage
Philips dans la boutique en ligne https://www.home-
appliances.philips/parts-accessories.

Procédure de détartrage

Lorsque le voyant Calc s'allume pendant la préparation du café ou du lait

G émulsionné, votre machine doit étre détartrée. Utilisez du détartrant CA6700
©Ee®® Philips.

1 Retirez le support pour tasse et placez un bol d'une capacité minimale de
1,2 litre sous la buse de distribution du café et sous la buse vapeur.

/ 2 Versez toute une bouteille (250 ml) de détartrant liquide CA6700 Philips dans
) le réservoir d'eau.

g 3 Remplissez le réservoir d'eau fraiche du robinet.
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4 Insérez le porte-filtre. Assurez-vous qu'il n'y a pas de galette de marc dans le
porte-filtre.

Pour que le processus de détartrage puisse commencer, le porte-filtre doit
étre inséré dans la machine.

5 Appuyez sur les boutons Expresso et Café Allongé en les maintenant
& enfoncés pendant cing secondes jusqu’a ce que le bouton Calc s'allume. Le
© ® ® bouton Expresso commence & clignoter lentement alors que le bouton Lungo
= et le voyant Calc restent allumés.

Le voyant Calc reste allumé tant que le processus de détartrage est actif.

6 La machine distribue toute la solution de détartrage a intervalles réguliers via
le bec verseur du porte-filtre et la buse vapeur en alternance. Ce processus
dure jusqu'a 30 minutes.

7 Attendez que le bouton Lungo se mette a clignoter rapidement et que le
7 8, bouton Expresso et le voyant Calc s'allument. La premiére phase du cycle de
©LEO®® détartrage est terminée.

8 Retirez et videz le récipient.

9 Remettez le bol sous la buse de distribution du café et le tube de la buse a
vapeur.

g 10 Rincez le réservoir et remplissez-le d'eau fraiche.
\/
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11 Replacez-le dans la machine et poussez-le vers I'avant jusqu'a ce que vous
entendiez un « clic ».

12 Appuyez sur le bouton Lungo qui clignote rapidement pour démarrer le cycle
o de rincage.
®®

13 Pendant le ringage de la machine, le bouton Lungo se met a clignoter

&) lentement et le bouton Expresso et le voyant Calc restent allumés. La machine
©Ee®® distribuera I'eau via le bec verseur du porte-filtre et la buse vapeur en
alternance.

le réservoir d'eau se videra sans interruption.

14 Attendez que le bouton Lungo se mette a clignoter rapidement et que le
bouton Expresso et le voyant Calc s'allument. La premiere phase du cycle de
rincage est terminée.

15 Répétez les étapes 8a 12.

16 Lorsque le cycle de ringage est terminé, tous les voyants s'éteignent. La
procédure de détartrage est terminée.

17 Rincez le porte-filtre sous le robinet avec de I'eau fraiche et un peu de liquide
vaisselle inodore.

18 Nettoyer la buse vapeur.

Que faire si le détartrage est interrompu ?

En cas d'interruption du processus de détartrage lors de la phase avec le
mélange détartrant + eau : débranchez la machine, rebranchez-la et
recommencez le détartrage a la premiere étape.

En cas d'interruption du processus de détartrage lors du cycle de rincage : retirez
le réservoir d'eau, rincez-le a I'eau, remplissez-le, remettez-le en place et rincez la
machine plusieurs fois (voir « Rincage de la machine »).

Signification des voyants

Boutons Signal et situation Signification

Bouton de Clignotement lent apres  Le bouton de la recette de café

recette de café  sélection clignote lentement des qu'il est
@ LPH/”\ B @ sélectionné et que la fonction de

démarrage instantané est activée. Le
manche du porte-filtre peut étre
tourné vers la droite pour lancer le
processus de mouture du café.
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Bouton de
recette de café

Clignotement rapide
pendant que la machine
cesse de préparer le café
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Le réservoir d'eau est vide pendant la
préparation d'un café. Remplissez le
réservoir d'eau et replacez-le dans la
machine. Veillez a pousser le réservoir
d'eau dans le boitier de la machine
jusqu’'a ce que vous entendiez un
déclic confirmant qu'il est bien en
place. Puis, appuyez sur le bouton qui
clignote rapidement pour poursuivre la
préparation.

S
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Bouton de
recette de café

Clignotement rapide
apres le remplissage ou la
remise en place du

réservoir d'eau

Le réservoir d'eau est absent ou n'a pas
été remis en place correctement.
Veillez a pousser le réservoir d'eau
dans le boitier de la machine jusqu’a ce
que vous entendiez un déclic
confirmant qu'il est bien en place.
Appuyez ensuite sur le bouton de la
recette de café qui clignote
rapidement pour lancer ou poursuivre
la préparation.

Sivous remplissez le réservoir d'eau
sans le retirer de la machine, appuyez
sur le bouton de la recette de café qui
clignote rapidement pour poursuivre la
préparation du café.

(@)
&

Bouton de
recette de café

Clignotement rapide
apres un mouvement
automatique vers I'arriere

du porte-filtre

Le porte-filtre n'est pas en place.
Poussez le porte-filtre dans la machine
jusqu’'a ce qu'il soit en place. Le bouton
commence a clignoter lentement et la
machine commence a préparer du
café.

N7 %Y
(®) @

Bouton de
recette de café

Clignotement rapide
pendant ou apres la

mouture

La poignée est toujours
en position mouture.

Le réservoir d'eau est retiré de la
machine pendant la mouture ou n'est
pas correctement placé sur la machine.
Veillez a remettre en place le réservoir
d'eau et a le pousser dans le boftier de
la machine jusqu’a ce que vous
entendiez un déclic confirmant qu'il
est bien en place. Elle poursuit
automatiquement le cycle.

®®

Bouton de
recette de café

Clignotement par

intermittence

Le mode réglage est actif.

Boutons

Signal et situation

Signification
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Bouton Mousse

Clignotement lent

La fonction Vapeur est sélectionnée. Le
bouton Mousse clignote lentement
pendant le chauffage et la production
de vapeur. Le temps de chauffe est
d’environ 30 secondes. Apres le
chauffage, la machine commence a
produire de la mousse.

S
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Bouton Mousse

Le bouton Mousse
clignote pendant

trois secondes et s'éteint
si vous appuyez dessus.

La buse vapeur n'est pas bien
connectée. Fixez la buse vapeur sur la
machine en la poussant vers le haut
jusqu'a ce que vous entendiez un
«clic».

Le lait émulsionné a déja atteint la
bonne température. Veillez a
commencer a faire mousser le lait avec
du lait froid.

Bouton Mousse

Clignotement rapide
pendant la production de
vapeur

Le réservoir d'eau est vide pendant la
production de vapeur. Retirez le
réservoir d'eau, rincez-le et remplissez-
le d'eau fraiche. Remettez-le en place
en le poussant dans le boitier de la
machine jusqu’a ce que vous entendiez
un « clic ». Appuyez sur le bouton
Mousse qui clignote rapidement pour
poursuivre le processus.

Le réservoir d'eau est retiré pendant la
production de vapeur ou il n'a pas été
correctement remis en place. Remettez
le réservoir d'eau en place en le
poussant dans le boitier de la machine
jusqu’a ce que vous entendiez un

«clic ». Appuyez sur le bouton Mousse
qui clignote rapidement pour
poursuivre le processus.

Bouton Mousse
et bouton de

Le bouton Mousse et le
bouton de la recette de

Les deux actions, la production de lait
émulsionné et la préparation de café,

@( ) ®) ® recette de café  café clignotent lentement sont sélectionnées. Si une action est
en méme temps. terminée, 'autre action démarre
automatiquement (voir « Production
de mousse de lait et préparation de
café en une seule fois »).
Boutons Signal et situation Signification
Bouton Booster Le bouton Booster La fonction Booster d'intensité est
& d'intensité d'intensité reste allumé  sélectionnée. Le bouton Booster

et le bouton Expresso ou
Lungo clignote
lentement.

d'intensité ne peut étre sélectionné
que si un bouton de recette de café a
d'abord été activé (voir « Fonction
Booster d'intensité »).
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Bouton Booster Clignotement lent

d'intensité
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Le rincage de la machine a démarré et
est effectué par celle-ci.

Bouton Booster Clignotement rapide

Le rincage ou la préparation du

& d'intensité décaféiné avec du café prémoulu
OICEIGIC) démarre alors que le porte-filtre n'a
pas été inséré. Insérez le porte-filtre et
la machine démarre le cycle.
Le réservoir d'eau est vide pendant le
rincage, ou il est absent ou n'a pas été
remis en place correctement.
Remplissez le réservoir d'eau et
replacez-le dans la machine. Veillez a
pousser le réservoir d’eau dans le
boftier de la machine jusqu’a ce que
vous entendiez un déclic confirmant
qu'il est bien en place. Puis, appuyez
sur le bouton Booster d'intensité qui
clignote rapidement pour commencer
le rincage.
Boutons Signal et situation Signification
Voyant Calc Le voyant Calc reste La machine a besoin d'étre détartrée
& allumé apres que vous (voir « Procédure de détartrage »).
OICICIOIB avez sélectionné un
bouton de recette de café
ou le bouton Mousse.
Voyant Calc, Le voyant Calc est allumé. La machine se trouve dans la premiére
& boutons Le bouton Expresso phase de la procédure de détartrage
©EPO®® Expresso et clignote lentementetle  (voir « Procédure de détartrage »).
Lungo bouton Lungo reste
allumé.
Voyant Calc, Le voyant Calc est allumé. La machine se trouve dans la phase de
) boutons Le bouton Expresso reste  rincage de la procédure de détartrage
©EO®® Expresso et allumé et le bouton (voir « Procédure de détartrage »).
Lungo Lungo clignote
lentement.
Voyant Calc, Le voyant Calc est allumé. Le porte-filtre n'est pas inséré apres le
) boutons Le bouton Expresso démarrage du processus de détartrage.
@»\;@})@ Expresso et clignote rapidement et le Insérez le porte-filtre et la machine
Lungo bouton Lungo reste démarre la procédure de détartrage

allumé.

(voir « Procédure de détartrage »).
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Le réservoir d'eau est absent ou n'a pas
été remis en place correctement tandis
que le processus de détartrage a
démarré. Remettez le réservoir d'eau
en place en le poussant dans le boitier
de la machine jusqu'a ce que vous
entendiez un « clic ». Appuyez ensuite
sur le bouton Expresso qui clignote
rapidement pour démarrer le
processus de détartrage (voir

« Procédure de détartrage »).

Voyant Calc, Le voyant Calc est allumé. Le réservoir d'eau est vide. Retirez le
5 boutons Le bouton Expresso reste  réservoir d’eau, rincez-le et remplissez-
©EO®® Expresso et allumé et le bouton le d'eau fraiche. Remettez-le en place
Lungo Lungo clignote en le poussant dans le boftier de la
rapidement. machine jusqu’a ce que vous entendiez
un « clic ». Appuyez sur le bouton Café
Allongé qui clignote rapidement pour
poursuivre la procédure de détartrage
(voir « Procédure de détartrage »).
Boutons Signal et situation Signification
Tous les Clignotement lent La machine revient en position de
& boutons départ. Pendant ce laps de temps, il est
©@O®® impossible de retirer le porte-filtre. Dés
que les voyants cessent de clignoter,
vous pouvez retirer le porte-filtre.
V4
Depannage

Probléme

Cause possible

Solution

Impossible de déplacer le manche
du porte-filtre vers la droite pour
lancer le processus de mouture du
café.

La sécurité de la machine est activée
pour bloquer la préparation d'un
nouveau café lorsqu'une galette de
marc usagée se trouve dans le porte-

filtre.

Retirez le porte-filtre et videz-
le ; rincez-le au besoin et
remettez-le en place. Vérifiez
toujours que le porte-filtre est
vide avant de commencer
une nouvelle préparation.
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Cause possible
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Solution

Le bouton de la recette de café
continue a clignoter lentement et la
machine ne démarre pas.

Le porte-filtre n'est pas déplacé vers
la droite pour lancer le processus de
mouture. Dés qu’un bouton de
recette de café est sélectionné, il se
met a clignoter lentement pendant
tout le processus.

Apres avoir sélectionné le
bouton de recette de café,
déplacez le porte-filtre vers la
droite pour commencer a
moudre.

Remarque : Sivous
sélectionnez d'abord le
bouton Mousse, la machine
commencera par émulsionner
le lait. Aprées I'émulsion, elle
commencera la mouture.

Elle ne peut pas préparer du
café et du lait émulsionné en
méme temps.

Apres la mouture, le bouton de la
recette de café continue a clignoter
rapidement et le porte-filtre ne
revient pas en place
automatiquement.

Le réservoir d'eau n’est pas bien
enclenché.

Veillez a remettre le réservoir
d'eau en place en le poussant
dans le boftier de la machine
jusqu'a ce que vous
entendiez un déclic
confirmant qu'il est bien en
place.

La machine cesse de préparer le café
et le bouton de la recette de café
clignote rapidement.

Le réservoir d'eau est vide pendant la
préparation.

Remplissez le réservoir d'eau
et replacez-le dans la
machine. Veillez a pousser le
réservoir d'eau dans le boftier
de la machine jusqu’a ce que
vous entendiez un déclic
confirmant qu'il est bien en
place. Appuyez a nouveau sur
le bouton qui clignote
rapidement pour terminer la
préparation.

Impossible de retirer le porte-filtre
de la machine.

La préparation du café est en cours.

Tant que le processus de
préparation n’est pas terminé
et que le bouton de la recette
de café sélectionnée clignote
lentement, vous ne pouvez
pas retirer le porte-filtre de la
machine.

Le processus de préparation du café,
de rincage, de réglage ou de
détartrage a été interrompu.

En cas d'interruption d'un
processus, la machine a
besoin d'un certain temps
pour revenir a la position de
départ. Pendant ce processus,
il est impossible de retirer le
porte-filtre tant que tous les
voyants LED ne sont pas
éteints.
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Probleme

Cause possible

Solution

Impossible de retirer le porte-filtre
de la machine et les cing voyants
continuent a clignoter lentement de
maniére prolongée.

La machine essaie en vain de revenir

en position neutre.

Débranchez la machine,
attendez 15 secondes, puis
rebranchez-la. La machine
tentera de résoudre le
probléme automatiquement.
Si le probléme persiste,
débranchez a nouveau la
machine, attendez

15 secondes, puis rebranchez-
la. Si le probléme persiste,
contactez le Service
Consommateurs de votre

pays.

Le café nest pas assez fort.

Le bouton Booster d'intensité n'est

pas sélectionné.

Apres avoir sélectionné le
bouton de recette de café,
vous pouvez sélectionner le
bouton Booster d'intensité.
La machine moudra quelques
grains supplémentaires pour
augmenter l'intensité du café.

Vous utilisez la machine pour la
premiére fois ou apres avoir changé
de type de grain ou de torréfaction.
Le systéeme de dosage doit étre ajusté.

Préparez une ou deux autres
tasses de café pour optimiser
le systeme de dosage.

Le type de grain de café ou la

torréfaction ne sont pas assez forts.

Essayez un autre type de
grain de café ou une autre
torréfaction.

IIn'y a pas assez de grains dans le bac

agrains.

Ajoutez suffisamment de
grains de café dans le bac a
grains avant de préparer un
café.

Le bac a grains est vide ou le sélecteur

de grain est orienté vers un
compartiment a grains vide.

Ajoutez suffisamment de
grains de café dans le bac a
grains avant de préparer un
café.

La machine ne prépare pas de café
et fuit au niveau du porte-filtre.

Le porte-filtre est trop rempli et n'a
peut-étre pas été vidé avant le début

d'une nouvelle préparation.

Videz systématiquement le
porte-filtre avant de
commencer une nouvelle
préparation. Vérifiez qu'il ne
reste pas de café moulu dans
le porte-filtre avant de lancer
la mouture et la préparation
d'un café.
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Solution

Beaucoup de marc de café est
tombé de la machine apres avoir été
moulu sur le bac d'égouttement ou
la base.

La galette de café de la derniére
préparation n'a pas été éjectée, ce qui
a trop rempli le porte-filtre lors de la
mouture. L'excédent de marc de café
tombe car il ne peut étre inséré dans
le porte-filtre.

Retirez le porte-filtre de la
machine, videz-le et rincez-le
sous |'eau du robinet. Veillez
toujours a commencer une
nouvelle préparation avec un
porte-filtre vide. Retirez le
marc qui est tombé avec un
chiffon sec et essayez de
préparer un nouveau café.

Avec le temps, du marc de café peut
s'accumuler dans le support du porte-
filtre.

Utilisez un chiffon en
microfibre pour essuyer
I'intérieur du support du
porte-filtre afin d'en retirer
tout résidu de marc de café et
nettoyez-le régulierement.

Du marc de café tombe de la
machine sur le bac d'égouttement
lorsque le porte-filtre revient de la
position de mouture.

Il reste un excédent de marc de café
dans le systéme car le porte-filtre est
trop rempli.

Videz et rincez le porte-filtre
sous le robinet, puis séchez-
le. Veillez toujours a
commencer une nouvelle
préparation avec un porte-
filtre vide.

Avec le temps, du marc de café peut
s'accumuler dans le support du porte-
filtre.

Utilisez un chiffon en
microfibre pour essuyer
I'intérieur du support du
porte-filtre afin d'en retirer
tout résidu de marc de café et
nettoyez-le régulierement.

Les galettes de café sont diluées.

Vous utilisez la machine pour la
premiere fois ou apres avoir changé
de type de grain ou de torréfaction.

Le systeme de dosage doit
étre ajusté. Préparez une ou
deux autres tasses de café
pour optimiser le systeme de
dosage.

Le bac a grains est vide ou le sélecteur
de grain est orienté vers un
compartiment a grains vide.

Ajoutez suffisamment de
grains de café dans le bac a
grains avant de préparer un
café.

Il'y a de I'eau claire sous la machine.

Le réservoir d'eau était trop plein
lorsqu'il a été remis en place dans la
machine.

Lorsque vous remettez en
place le réservoir rempli
d’'eau, veillez a ne pas en
renverser.

Le porte-filtre laisse échapper
quelques gouttes de café ou d'eau.

Du café ou de I'eau est resté dans le
porte-filtre apres qu'il a été vidé ou
nettoyé.

Pour éviter que de l'eau
goutte apres le rincage,
secouez le porte-filtre pour
en enlever I'exces d'eau et
essuyez-le.
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Probleme

Cause possible

Solution

La tasse ne peut pas étre placée
sous le bec verseur du porte-filtre.

Le bac d’égouttement n'est pas
encore retiré afin de libérer plus
d'espace.

Retirez le bac d’égouttement
pour libérer de I'espace, vous
pourrez ainsi utiliser des
tasses plus grandes.

Le volume de café n'est pas
suffisant.

Les volumes standards ne sont pas
encore réglés.

Les volumes de café
standards peuvent étre réglés
et enregistrés (voir « Réglage
des volumes de boisson »).

La machine ne peut pas terminer la
boisson pendant la préparation du
café.

Le réservoir d'eau est vide pendant la
préparation du café.

Remplissez le réservoir d'eau
et replacez-le dans la
machine. Veillez a pousser le
réservoir d'eau dans le boftier
de la machine jusqu'a ce que
vous entendiez un déclic
confirmant qu'il est bien en
place. Appuyez sur le bouton
qui clignote rapidement pour
poursuivre la préparation.

Dépannage du mousseur a lait

Probléme

Cause possible

Solution

Le lait n'est pas mousseux ou la
mousse n'est pas de qualité
optimale.

La buse vapeur est encrassée.

Retirez la buse vapeur et
assurez-vous que les trois
pieces sont bien nettoyées
(voir « Nettoyage de la buse
vapeur apres chaque
utilisation »).

Le tube métallique de la buse n'est
pas entierement fixé a 'extrémité
supérieure de la buse vapeur.

Assurez-vous que le tube
métallique de la buse est
entierement fixé a I'extrémité
de la partie supérieure de la
buse.

Le sélecteur de mousse n'est pas au
bon endroit.

Faites pivoter le sélecteur de
mousse vers la gauche (micro-
mousse), le centre (mousse
épaisse) ou la droite (lait
chaud).

Vous avez versé trop ou pas assez de
lait dans le pichet a lait.

Assurez-vous que le pichet a
lait est rempli de lait entre les
niveaux min et max. Ne le
remplissez pas au-dessus du
niveau max ni en dessous du
niveau min.
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Probléme Cause possible Solution

Le sélecteur de mousse n'est pas bien Retirez le sélecteur de mousse

sec apres lerincage ou le nettoyage.  de la buse vapeur et assurez-
vous qu'il est sec et propre.

Le lait n"est pas froid. Assurez-vous de verser du lait
froid sortant directement du
réfrigérateur. Si le lait est plus
chaud, la production de
mousse ne sera pas optimale.

Le type de lait utilisé ne vous donne Nous vous recommandons

peut-étre pas le meilleur lait d'utiliser I'un des types de lait

émulsionné. suivants : lait de vache demi-
écrémé, lait de vache entier
ou lait végétal.
Remarque : Nous vous
recommandons de vérifier le
lait végétal que vous
souhaitez utiliser pour voir s'il
est spécialement congu pour
créer du lait émulsionné pour
VOS cappuccinos, lattes et
autres boissons a base de lait.
Votre marque préférée
dispose peut-étre d'une
édition « Barista » ou
« Professional ».

Lorsque vous faites mousser du lait Assurez-vous que la pointe du

dans un verre ou une tasse, la pointe  tube métallique de la buse est

du tube métallique de la buse n'est plongé dans le lait.

pas plongée dans le lait.

Lorsque vous faites mousser du lait Le volume de lait ne doit pas

dans un verre ou une tasse, ily atrop  étre supérieur a la moitié de

de lait dans le verre ou la tasse. la longueur du tube
métallique.
Recettes

Recette Réglage de Tasse/verre Expresso* Quantité de Commande d'une
mousse lait dans le boisson dans une

pichet a lait tasse
Cappuccino Micro-mousse Tasse 1 dose Niveau min. : Produisez une micro-
100 ml mousse, préparez un

expresso.

Versez la micro-mousse
sur l'expresso préparé
dans la tasse a
cappuccino.
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Café latte Lait chaud Tasse/verre

1 dose

130 ml

Faites chauffer le lait,
préparez un expresso.
Versez le lait chaud sur
|'expresso préparé dans
la tasse en verre.

Latte Mousse Grand verre

Macchiato épaisse

1 dose

150 ml

Produisez une mousse
épaisse, préparez un
expresso.

Versez d'abord la
mousse de lait dans un
grand verre, puis
préparez un expresso
par dessus.

Flat White Micro-mousse Tasse

2 doses

110 ml

Produisez une micro-
mousse, préparez un
expresso.

Préparez d'abord un
expresso dans la tasse,
puis un autre. Ensuite,
ajoutez du lait
émulsionné par dessus.
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Panoramica della macchina da caffe

Coperchio del serbatoio dell'acqua
Serbatoio dell'acqua

Coperchio contenitore caffe in grani
Contenitore del caffe in grani
Selettore dei chicchi di caffe
Scomparto sinistro dei chicchi di caffe
Scomparti di entrambi i tipi di chicchi di caffe
Scomparto destro dei chicchi di caffe
LED Calc

10 Pulsante Schiuma

11 Pulsante Espresso

12 Pulsante Lungo

13 Pulsante Caffe freddo

14 Pulsante Aumento intensita

15 Supporto portafiltro

16 Portafiltro

17 Supporto ripiano

18 Ripiano appoggiatazze

19 Vassoio antigoccia inferiore

20 Coperchio vassoio raccogligocce

21 Vassoio raccogligocce

22 Coperchio vassoio raccogligocce del latte
23 Vassoio raccogligocce del latte

24 Erogatore di schiuma intelligente

25 Parte superiore dell'erogatore

26 Manopola del selettore della schiuma
27 Tubo metallico

28 Caraffa

OO NOoO U, WN —

Introduzione

Congratulazioni per la vostra nuova macchina per caffe espresso Philips Baristina
Latte Plus con Bean Swap. L'utilizzo e la manutenzione di questa macchina sono
molto semplici. Versate i chicchi preferiti, azionate la leva, montate il latte al
punto giusto e gustate il vostro caffe preferito.

Importante: Questa macchina e stata testata con caffé. Benché accuratamente
pulita, potrebbe presentare residui di tale sostanza. In ogni caso garantiamo che
la macchina e assolutamente nuova.
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Caratteristiche

Bean Swap e selettore dei chicchi di caffe

Avvio diretto

Il Bean Swap e diviso in due parti e consente di riempire ogni scomparto con
diversi tipi e miscele di caffe in grani. Ruotando il selettore dei chicchi verso
sinistra o verso destra, potete selezionare lo scomparto preferito. Per ottenere
una miscela da entrambi i contenitori, potete selezionare la posizione centrale.

Quando passate dai chicchi di caffé normali a quelli decaffeinati (o
viceversa), la prima tazza potrebbe contenere alcuni residui dei
chicchi precedenti. Per garantire un caffé completamente
decaffeinato, gettate la prima macinatura o la prima tazza
preparata dopo il passaggio al decaffeinato.

Grazie alla funzione di avvio diretto potete accendere la macchina e preparare
facilmente un delizioso caffe o iniziare a montare il latte. Non c'e nessun
pulsante di accensione/spegnimento. Premete semplicemente il pulsante della
bevanda da preparare e spostate il portafiltro verso destra per avviare la
macinatura e la preparazione. Dopo avere premuto il pulsante Schiuma, la
macchina si riscalda e inizia a produrre automaticamente vapore.

Pulsante Aumento intensita

La funzione di aumento dell'intensita vi consente di preparare un caffé piu
intenso. Per attivare questa funzione, premete il relativo pulsante dopo avere
premuto il pulsante della bevanda al caffe. Per disattivarlo, premetelo
nuovamente.

Montare il latte e preparare il caffé con un'unica operazione

Potete premere contemporaneamente il pulsante Schiuma e il pulsante della
bevanda al caffé. Al termine della prima azione selezionata, si avvia
automaticamente la seconda (vedere "Montare il latte e preparare il caffe con
un'unica operazione").
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Erogatore di schiuma intelligente

Con un unico tocco, si puod formare automaticamente la schiuma. Il pulsante
& Schiuma lampeggia lentamente per circa 30 secondi per indicare che la
@(@ @®® macchina si sta riscaldando per iniziare a produrre vapore.
l

B wicro foam Mediante I'erogatore intelligente, Baristina produce la schiuma in modo preciso
— esifermaautomaticamente, quando raggiunge il risultato perfetto. Potete

=\ Thick foam . . . . .
U]i impostare micro schiuma (sinistra), schiuma densa (centro) e latte caldo (destra).

=P Hot milk

- Perfissare I'erogatore intelligente alla macchina, spingetelo verso I'alto finché
non scatta in posizione.

- Perrimuoverlo facilmente, ruotate la parte superiore dell'erogatore verso
sinistra (1) e tiratelo leggermente verso il basso (2).

Indicazioni per montare il latte

Attenendovi a queste indicazioni potete ottenere il migliore latte montato.
- Fissate correttamente il tubo metallico alla parte superiore dell'erogatore.

- Riempite la caraffa con latte freddo tra i livelli minimo e massimo. Usate latte
vaccino e latte vegetale, ad esempio di soia, di mandorle, di avena o di piselli.

= D - Dopo l'uso pulite tutte le tre parti sotto I'acqua corrente o in lavastoviglie.
Q)
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- Prima di effettuare il imontaggio, verificate che le tre parti e soprattutto la
manopola siano completamente asciutte.

Pulsante di espulsione sul portafiltro

Utilizzo di tazze

Utilizzo di tazze

Grazie a questo pulsante di espulsione & semplicissimo rimuovere il fondo di
caffe dopo ogni erogazione. Per rimuovere il fondo di caffe, tenete il portafiltro
capovolto e premete il pulsante di espulsione.

piu grandi

Rimuovete il vassoio antigoccia e il relativo coperchio per creare uno spazio
aggiuntivo in cui posizionare tazze o bicchieri piu alti, con un'altezza massima di
142 mm.

piu piccole

¥
MAX 90 mm
v

Posizionate una tazza piu piccola (con un'altezza massima di 90 mm) sul ripiano
appoggiatazze.

Prima del primo utilizzo

Al primo utilizzo, consigliamo di preparare un paio di tazze di caffé per ottenere
la giusta qualita.

Prima di usarla per la prima volta, rimuovete i materiali di imballaggio dalla
macchina e aprite la scatola degli accessori.

Quando utilizzate la macchina per la prima volta o dopo che e rimasta
inutilizzata per una settimana o piu, eseguite le sequenti operazioni:
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1 Risciacquate il portafiltro sotto I'acqua corrente e asciugatelo esternamente
con un panno.

2 Inserite il portafiltro nella macchina finché non scatta in posizione.

3 Estraete il serbatoio dell'acqua dalla macchina.

4 Risciacquate il serbatoio dell'acqua e riempitelo con acqua potabile.

5 Riposizionatelo nella macchina e spingetelo in avanti finché scatta in

posizione.

6 Posizionate una tazza sul ripiano appoggiatazze.

7 Tenete premuto il pulsante di aumento dell'intensita per cinque secondi,
finché non inizia a lampeggiare lentamente.

©0e®

C
—|

@7



Italiano 113

8 La macchina siriscalda e inizia a far scorrere I'acqua dall'erogatore del caffe
nella tazza. Durante questo processo, il pulsante di aumento dell'intensita
continuera a lampeggiare lentamente.

9 Quando il pulsante di aumento dell'intensita smette di lampeggiare, il
risciacquo é terminato. Rimuovete il portafiltro e sciacquatelo con acqua
corrente tiepida. Sciacquate accuratamente il portafiltro da entrambi i lati,
premendo piu volte il pulsante di espulsione.

10 Eliminate l'acqua in eccesso dal portafiltro, poi asciugatelo con un panno. La
macchina ora e pronta all'uso.

11 Per rimuoverlo facilmente, ruotate la parte superiore dell'erogatore verso
sinistra (1) e tiratelo leggermente verso il basso (2).

12 Rimuovete la manopola del selettore della schiuma e staccate il tubo
metallico dalla parte superiore dell'erogatore tirandolo verso il basso.

“ 13 Risciacquate tutte le tre parti sotto I'acqua corrente e pulitele con una spugna
é ) morbida e un po' di detersivo per piatti delicato e inodore, oppure lavatele in
B lavastoviglie.

<) 14 Asciugate e rimontate le tre parti.
e, \
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15 Verificate che il tubo metallico sia completamente fissato all'estremita della
parte superiore dell'erogatore per montare il latte nel modo migliore.

16 Fissate I'erogatore di schiuma intelligente alla macchina, spingendolo verso
I'alto finché non scatta in posizione.

17 Risciacquate la caraffa sotto I'acqua corrente e pulitela con una spugna
morbida e un po' di detersivo per piatti delicato e inodore.

La caraffa si puo lavare in lavastoviglie.

Preparazione del caffe

Volumi standard delle bevande

Questa macchina da caffé propone tre ricette di bevande standard. Potete
modificare e programmare i relativi volumi (vedere "Programmazione dei volumi
delle bevande").

C)
o \
ESPRESSO "‘\ ‘( (%)
Lpu /\//‘
40 ml
LUNGO u
& U ‘ U/‘ ‘\f@/
110 ml

‘OE

m N
I flee (¢ = f )
ced Coffee \kjb \_P ‘ f@/

110 ml
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Funzione di aumento dell'intensita

La funzione di aumento dell'intensita vi consente di preparare un caffé piu
intenso macinando piu chicchi. Premete il pulsante Espresso, Lungo o Caffé
freddo, quindi premete il pulsante di aumento dell'intensita per attivare questa
funzione. Fintanto che la funzione di aumento dell'intensita e attiva, il pulsante
resta acceso. Premete di nuovo il pulsante per disattivare la funzione.

Bean Swap e selettore dei chicchi di caffe

Il Bean Swap e diviso in due parti e consente di riempire ogni scomparto con
diversi tipi e miscele di caffe in grani. Ruotando il selettore dei chicchi verso
sinistra o verso destra, potete selezionare lo scomparto preferito. Per ottenere
una miscela da entrambi i contenitori, potete selezionare la posizione centrale.

Quando passate dai chicchi di caffé normali a quelli decaffeinati (o
viceversa), la prima tazza potrebbe contenere alcuni residui dei
chicchi precedenti. Per garantire un caffe completamente
decaffeinato, gettate la prima macinatura o la prima tazza
preparata dopo il passaggio al decaffeinato.

Preparazione del caffe

1 Dopo aver rimosso il coperchio, riempite I'apposito contenitore con chicchi di
caffe.

Non usate caffé in grani caramellato o aromatizzato.

2 Scegliete lo scomparto per i chicchi di caffe ruotando il relativo selettore dei
chicchi sull'impostazione preferita.
- Posizione sinistra: chicchi dello scomparto di sinistra.
- Posizione destra: chicchi dello scomparto di destra.
- Posizione centrale: miscela dei chicchi di entrambi gli scomparti per un
sapore personalizzato.
3 Inserite il portafiltro pulito nella macchina finché non "scatta" in posizione.

Assicuratevi che il portafiltro sia vuoto.
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Estraete il serbatoio dell'acqua dalla macchina.

Riempitelo con acqua potabile.

Riposizionatelo nella macchina e spingetelo in avanti finché scatta in
posizione.

Posizionate sotto 'erogatore del caffe una tazza che possa contenere la
quantita di caffe desiderata.

Assicuratevi che il ripiano appoggiatazze sia inserito correttamente.
Assicuratevi che la tazza sia posizionata correttamente sotto il beccuccio del
portafiltro.

Posizionate sul ripiano appoggiatazze una tazza o un bicchiere pit piccolo,
con un'altezza massima di 90 mm.

Posizionate una tazza sul coperchio del vassoio antigoccia, con un'altezza
massima di 128 mm.

Rimuovete il vassoio antigoccia e il relativo coperchio per creare uno spazio
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aggiuntivo in cui posizionare tazze o bicchieri piu alti, con un'altezza massima
di 142 mm.

Premete uno dei pulsanti della bevanda al caffé. Il pulsante selezionato inizia
a lampeggiare lentamente.

non e necessario attendere che la macchina si riscaldi. Mentre il pulsante
lampeggia lentamente, potete passare alla fase successiva per preparare il
caffe.

Per preparare un caffe pit intenso, premete il pulsante di aumento
dell'intensita. Il pulsante Aumento intensita si accende. Per disattivare la
funzione di aumento dell'intensita, premete di nuovo il pulsante.

Il pulsante di aumento dell'intensita puo essere utilizzato solo se prima &
stato selezionato un pulsante della bevanda al caffe.

10 Spostate il portafiltro verso destra finché non scatta in posizione. La macchina

iniziera a macinare i chicchi di caffe. Durante la macinatura, il pulsante della
bevanda al caffé selezionata continua a lampeggiare lentamente.

11 Quando la macchina ha finito di macinare i chicchi di caffe, il portafiltro torna

automaticamente nella posizione predefinita.

12 La macchina inizia a erogare la bevanda selezionata. Il pulsante della bevanda

al caffe selezionata continuera a lampeggiare lentamente.

Per interrompere la preparazione del caffe, premete il pulsante che
lampeggia lentamente. La macchina interrompe |'erogazione del caffé.

Se il pulsante della bevanda al caffe inizia a lampeggiare rapidamente e si
interrompe la preparazione del caffé, il serbatoio dell'acqua e vuoto. Riempite
il serbatoio e premete il pulsante che lampeggia rapidamente per terminare
|'erogazione della bevanda.

13 Quando il pulsante della bevanda al caffe smette di lampeggiare e tutti i

pulsanti sono spenti, il caffe & pronto. Gustatevi un caffé preparato con
chicchi di caffé macinati al momento.
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14 Quando tutti i pulsanti sono spenti, rimuovete il portafiltro dalla macchina.
Capovolgete il portafiltro sopra un contenitore e premete il pulsante di
espulsione per rimuovere il fondo di caffe dal portafiltro.

svuotate il portafiltro dopo ogni erogazione del caffe.

Preparazione del caffe freddo
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Il processo inizia a caldo, quindi il caffé viene raffreddato, mentre la portata del
flusso viene leggermente ridotta per creare un gusto morbido e delicato. La
macchina emette un suono leggermente diverso quando prepara un caffée
espresso o lungo.

1 Mettete dei cubetti di ghiaccio in un bicchiere.

2 Posizionate il bicchiere sotto il beccuccio di erogazione del caffe.

w

Premete il pulsante Caffe freddo.
Ripetete i passaggi da 9 a 14 (vedere "Preparazione del caffe").

»

Preparazione del caffé decaffeinato

Chicchi di caffé decaffeinato nel contenitore del caffe in
grani con Bean Swap

Quando passate dai chicchi di caffe normali a quelli decaffeinati (o viceversa), la
prima tazza potrebbe contenere alcuni residui dei chicchi precedenti. Per
garantire un caffe completamente decaffeinato, gettate la prima macinatura o la
prima tazza preparata dopo il passaggio al decaffeinato.

Preparazione del caffé decaffeinato con caffé pre-macinato

1 Aggiungete caffe pre-macinato decaffeinato (max 10 g o un cucchiaio pieno)
nel portafiltro.

2 Inserite il portafiltro nella macchina.
Assicuratevi che il contenitore dell'acqua sia pieno d'acqua.
4 Posizionate una tazza sotto I'erogatore del caffe.

w
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5 Tenete premuto il pulsante di aumento dell'intensita per 5 secondi, finché
non inizia a lampeggiare lentamente.

6 La macchina siriscalda e inizia a erogare acqua attraverso il portafiltro per
preparare il vostro caffé decaffeinato. Il LED lampeggia lentamente.

7 Unavolta raggiunto il volume di caffe desiderato, premete nuovamente il
pulsante di aumento dell'intensita. Il caffe decaffeinato e ora pronto.

Montare o riscaldare il latte con I'erogatore di
schiuma intelligente

Fissate correttamente il tubo metallico alla parte superiore dell'erogatore.

Per montare nel modo migliore il latte, vedere le "Indicazioni per montare il
latte".

1 Fissate I'erogatore di schiuma intelligente alla macchina, spingendolo verso
I'alto finché non scatta in posizione.

2 Riempite la caraffa con latte freddo tra i livelli minimo e massimo, indicati
all'interno della stessa.

Per ottenere la schiuma migliore, usate sempre latte vaccino o vegetale
freddo (proveniente direttamente dal frigorifero).

3 Spostate I'erogatore di schiuma intelligente verso I'alto.

4 Posizionate la caraffa e abbassate I'erogatore intelligente. Verificate che il
tubo metallico siimmerga nel latte.

5 Ruotate la manopola del selettore della schiuma verso sinistra o destra e
scegliete I'impostazione preferita della schiuma.

L'impostazione piu a sinistra si usa per ottenere la micro schiuma, quella
centrale per la schiuma densa e quella piu a destra per il latte caldo.
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6 Premete il pulsante Schiuma. Il pulsante Schiuma inizia a lampeggiare
& lentamente per circa 30 secondi per indicare che la macchina si sta
@(@X@(\%})(@ riscaldando per iniziare a produrre vapore.
I\

7 Dopo circa 30 secondi, la macchina inizia a montare il latte e il pulsante
Schiuma continua a lampeggiare lentamente. L'erogazione di vapore si
interrompe automaticamente al raggiungimento del risultato desiderato di
schiuma e temperatura e il pulsante Schiuma si spegne.

Potete interrompere I'erogazione di vapore premendo il pulsante Schiuma
che lampeggia lentamente.

8 Quando il pulsante Schiuma si € spento, tirate leggermente in avanti la
caraffa, tenendola per il manico e sollevate verso I'alto I'erogatore di schiuma
intelligente.

Dopo I'erogazione di vapore, il tubo metallico é caldo.

9 Rimuovete la caraffa afferrandola per il manico.

Dopo |'erogazione di vapore, la caraffa é calda.

10 Spingete I'erogatore di schiuma intelligente nella posizione pil bassa.

Dopo I'erogazione di vapore, il tubo metallico é caldo.

11 Agitate lentamente la caraffa contenente il latte montato per qualche istante.

12 Versate il latte montato in una tazza con |'espresso per ottenere un delizioso
cappuccino o la vostra bevanda preferita a base di latte.
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13 Per rimuoverlo facilmente, ruotate la parte superiore dell'erogatore verso
sinistra (1) e tiratelo leggermente verso il basso (2).

14 Pulite e asciugate le tre parti e la caraffa dopo I'uso (vedere "Pulizia
dell'erogatore di schiuma intelligente dopo ogni uso").

Montare il latte e preparare il caffé con un'unica

operazione

La macchina vi permette di montare il latte e preparare il caffé con una singola
operazione. Mentre montate il latte, potete preimpostare la preparazione del
caffe. Prima diiniziare la procedura, verificate che il serbatoio dell'acqua e il
contenitore dei chicchi di caffé siano pieni e che il portafiltro sia vuoto. Mentre
preparate il caffe, potete anche preimpostare la montatura del latte.

1 Periniziare a montare il latte, riempite la caraffa con il latte tra i livelli minimo

e massimo.

Per ottenere la schiuma migliore, usate sempre latte vaccino o vegetale
freddo (proveniente direttamente dal frigorifero).

Sollevate I'erogatore di schiuma intelligente e posizionate la caraffa con il
latte. Abbassate I'erogatore di schiuma intelligente, verificando che il tubo
metallico si immerga nel latte contenuto nella caraffa.

Controllate sempre che il tubo metallico sia fissato correttamente alla parte
superiore dell'erogatore.

Selezionate I'impostazione di schiuma preferita.

L'impostazione piu a sinistra si usa per ottenere la micro schiuma, quella
centrale per la schiuma densa e quella piu a destra per il latte caldo.
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Premete il pulsante Schiuma per iniziare I'erogazione del vapore. Il pulsante
Schiuma inizia a lampeggiare lentamente.

La macchina impiega circa 30 secondi per riscaldarsi, poi inizia
automaticamente a montare il latte. Durante il riscaldamento, il pulsante
Schiuma continua a lampeggiare lentamente.

Mentre la macchina monta il latte, potete preimpostare la preparazione del
caffé. Inserite il portafiltro vuoto e posizionate una tazza sotto il relativo
erogatore.

Selezionate la bevanda da preimpostare, compresa eventualmente la
funzione Aumento intensita. Sia il pulsante della bevanda al caffe selezionata
sia il pulsante Schiuma lampeggiano lentamente.

Spostate la leva verso destra fino a sentire un "clic". Il pulsante Schiuma e
quello della bevanda al caffé continuano a lampeggiare lentamente.

Al termine della montatura del latte, il pulsante Schiuma si spegne. La
macchina macina automaticamente i chicchi e prepara il caffé preimpostato.
Il pulsante della bevanda al caffe continua a lampeggiare lentamente.

Premendo uno qualsiasi dei pulsanti lampeggianti, I'intera procedura si
interrompe.

Mentre la macchina prepara il caffe, rimuovete la caraffa con il latte montato
dalla macchina.

10 Agitate lentamente la caraffa contenente il latte montato per qualche istante.

11 Quando il caffe & pronto, rimuovete la tazza e versate il latte montato

nell'espresso per ottenere un delizioso cappuccino o un'altra bevanda a base
di latte.
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12 Per rimuoverlo facilmente, ruotate la parte superiore dell'erogatore verso
sinistra (1) e tiratelo leggermente verso il basso (2).

o 13 Pulite e asciugate le tre parti e la caraffa dopo I'uso (vedere "Pulizia
L@
L)

dell'erogatore di schiuma intelligente dopo ogni uso").

Ogni pulsante della bevanda al caffe & programmato per erogare il caffe nel
volume ideale. Tuttavia, & possibile impostare il volume dei pulsanti delle
bevande al caffe in base alle proprie preferenze e salvare le impostazioni
personalizzate nella macchina. La macchina preparera ogni volta la quantita di

caffe desiderata.

E possibile programmare solo il volume dei pulsanti della bevanda al caffé. Il
pulsante Aumento intensita e il pulsante Schiuma non possono essere
programmati e/o selezionati durante la modalita di programmazione.

@eO@® | mn | va

Espresso @Af) @ (@) (@:) ‘/’Z@) 30ml | 70 ml
Lungo @1 ‘(%P) @ (@/\) @@/\) 70ml | 200 ml
Iced Coffee @! (@)(@@) 100 ml | 200 ml

Per programmare il volume di caffe:

g 1 Riempite il serbatoio con acqua potabile.

) /“ 2 Inserite il portafiltro nella macchina finché non scatta in posizione.
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‘ 3 Posizionate una tazza sul ripiano appoggiatazze.

4 Tenete premuto per cinque secondi il pulsante della bevanda al caffé che
desiderate modificare finché il pulsante non inizia a lampeggiare in modo
intermittente.

5 Spostate la leva verso destra fino a sentire un "clic". La macchina iniziera a
macinare i chicchi di caffé per la bevanda selezionata nel portafiltro.

6 |l portafiltro torna automaticamente in posizione e la macchina inizia a
preparare la bevanda selezionata.

7 Quando la tazza contiene la quantita di caffé desiderata, premete
nuovamente il pulsante lampeggiante (il pulsante che state programmando).
Il pulsante selezionato lampeggera brevemente per confermare che il nuovo
volume & stato programmato.

‘ 8 La macchina & pronta quando il pulsante si spegne. Rimuovete la tazza e
gustatevi il caffé con il volume modificato.

Ripristinare le impostazioni di fabbrica dei volumi delle
bevande
Tenete premuti contemporaneamente i pulsanti Espresso, Lungo e Aumento

intensita per cinque secondi, finché non iniziano a lampeggiare rapidamente per
indicare che sono state ripristinate le impostazioni di fabbrica della macchina.
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Pulizia e manutenzione

Per preservare la lucentezza della macchina nel tempo, pulite la
macchina con panni morbidi e detergenti liquidi delicati. Evitate
I'uso di prodotti abrasivi e detergenti aggressivi.

Risciacquo della macchina

Risciacquate la macchina e gli accessori prima di usarli per la prima volta o
quando non li avete usati per una o pil settimane.
Per risciacquare la macchina, € necessario svuotare il portafiltro e inserirlo nella
macchina. Per avviare il risciacquo, tenete premuto il pulsante di aumento
dell'intensita per cinque secondi finché non inizia a lampeggiare in modo
intermittente.

“\‘\* J 1 Inserite il portafiltro nella macchina finché non scatta in posizione.

2 Estraete il serbatoio dell'acqua dalla macchina.

m
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3 Risciacquate il serbatoio dell'acqua e riempitelo con acqua potabile.

4 Riposizionatelo nella macchina e spingetelo in avanti finché scatta in
posizione.

5 Posizionate una tazza grande o una tazzina da caffe da almeno 150 ml sotto
I'erogatore del caffe.
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6 Tenete premuto il pulsante di aumento dell'intensita per cinque secondi,
finché non inizia a lampeggiare lentamente.

7 Lamacchina siriscalda e inizia a far scorrere I'acqua dall'erogatore del caffe
nella tazza. Durante questo processo, il pulsante di aumento dell'intensita
continuera a lampeggiare lentamente.

8 Quando il pulsante di aumento dell'intensita smette di lampeggiare, il
risciacquo & terminato.

Per ottenere un latte montato di qualita buona e costante, tutte le tre parti
devono essere smontate, risciacquate adeguatamente e asciugate dopo |'uso.

Pulite I'erogatore di schiuma intelligente per motivi igienici e per evitare la
formazione di residui di latte.

1 Perrimuoverlo facilmente, ruotate la parte superiore dell'erogatore verso
sinistra (1) e tiratelo leggermente verso il basso (2).

2 Smontate il tubo metallico dalla parte superiore dell'erogatore, tirandolo
verso il basso.

3 Smontate la manopola del selettore della schiuma tirandola in avanti.

4 Pulite tutte le tre parti con detersivo per piatti delicato e una spugna morbida
sotto I'acqua corrente per eliminare eventuali residui di latte.

Potete lavare le parti in lavastoviglie.
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Asciugate le tre le parti con un panno e rimontatele insieme.

Verificate che tutte le parti siano completamente asciutte prima di montarle,
soprattutto la manopola, poiché anche poca umidita pud compromettere la
qualita della schiuma.

Fissate correttamente il tubo metallico alla parte superiore dell'erogatore.

Il montaggio non corretto delle parti puo compromettere la qualita della
schiuma.

Fissate I'erogatore di schiuma intelligente alla macchina, spingendolo verso
I'alto finché non scatta in posizione.

Risciacquo del portafiltro

Pulite il portafiltro tra una preparazione e l'altra o a fine giornata, a seconda
delle preferenze.

il portafiltro non puo essere lavato in lavastoviglie poiché cio potrebbe causare
danni o scolorimento dei materiali.

1

Svuotate il portafiltro.

Sciacquate il portafiltro sotto I'acqua corrente calda. Potete usare un
detersivo delicato e inodore e una spugna morbida.

non utilizzate oggetti appuntiti per svuotare o pulire il
portafiltro, poiché potrebbero danneggiare le superfici di
tenuta.

Durante il risciacquo, ruotate il portafiltro per pulirlo da tutti i lati e premete
piu volte il pulsante di espulsione.
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4 Eliminate I'acqua in eccesso dal portafiltro, poi asciugatelo internamente ed
esternamente con un panno.

Per pulire a fondo la testa del portafiltro, immergetela in acqua calda e un po' di
detersivo delicato per piatti per circa dieci minuti. Quindi sciacquate sotto il
rubinetto seguendo le istruzioni riportate sopra.

se si dispone di un portafiltro con manico in legno, non immergete il manico
nell'acqua.

Pulizia delle parti rimovibili e della caraffa

Le parti rimovibili comprendono: coperchio del serbatoio dell'acqua e serbatoio
dell'acqua, coperchio del vassoio raccogligocce del latte e vassoio raccogligocce
del latte, coperchio del vassoio raccogligocce e vassoio raccogligocce, coperchio
del contenitore dei chicchi di caffe e caraffa.

Potete pulire tutte le parti rimovibili con detersivo per piatti delicato e inodore e
una spugna morbida sotto acqua calda corrente.

Pulizia del supporto portafiltro

Nel corso del tempo, alcuni fondi di caffe possono accumularsi nel supporto
portafiltro.

Usate un panno in microfibra per pulire I'interno del supporto portafiltro al fine
di rimuovere eventuali fondi di caffe. Pulitelo regolarmente per ridurre la caduta
di fondi di caffé.

Pulite I'interno del contenitore dei chicchi di caffe con un panno asciutto.

Non pulite mai l'interno del contenitore dei chicchi di caffé con un panno
bagnato.

Non versate acqua nel contenitore dei chicchi ed evitate che gocce d'acqua
eccessive vi cadano dentro.
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Pulizia della macchina

1 Pulite la parte esterna della macchina con un panno o un tovagliolo di carta
inumiditi.

2 Pulite la parte esterna della macchina con un panno o un tovagliolo di carta
asciutti.

Rimozione del calcare

Per la pulizia della macchina e la rimozione del calcare, consigliamo di usare il
prodotto per la manutenzione CA6700 di Philips. In nessun caso utilizzate una
soluzione anticalcare basata su acido solforico, cloridrico, sulfamidico o acetico
(aceto) in quanto potrebbe danneggiare il circuito dell'acqua della macchina e
non dissolvere correttamente il calcare. Anche la mancata decalcificazione della
macchina invalidera la garanzia. Potete acquistare la soluzione di rimozione
calcare Philips nel negozio online all'indirizzo https://www.home-
appliances.philips/parts-accessories.

Procedura di rimozione del calcare

Quando la spia Calc si accende durante la preparazione del caffe o del latte
montato, occorre rimuovere il calcare dalla macchina. Per eseguire questa
©Ee®® operazione, usate I'anticalcare Philips CA6700.

0:

1 Rimuovete il ripiano appoggiatazze e posizionate una ciotola con una
capacita di almeno 1,2 litri sotto I'erogatore del caffe e quello della schiuma
intelligente.

2 Versate un flaconcino (250 ml) di anticalcare liquido Philips CA6700 nel
serbatoio dell'acqua.

3 Riempite il serbatoio con acqua corrente fresca.
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4 |nserite il portafiltro. Assicuratevi che non siano presenti fondi di caffe nel
portafiltro.

Per poter avviare il processo di rimozione del calcare occorre inserire il
portafiltro.

5 Tenete premuti contemporaneamente i pulsanti Espresso e Lungo per cinque
secondi, finché il LED Calc non si accende. Il pulsante Espresso inizia a
lampeggiare lentamente, mentre il pulsante Lungo e il LED Calc rimangono
accesi con luce fissa.

Mentre & in corso la procedura di rimozione del calcare, il LED Calc rimane
acceso con luce fissa.

6 La macchina eroga tutta la soluzione decalcificante a intervalli regolari,
alternativamente mediante I'erogatore del caffe e I'erogatore di schiuma
intelligente. Questo ciclo richiede circa 30 minuti.

7 Attendete che il pulsante Lungo inizi a lampeggiare velocemente e che il
i 8, pulsante Espresso e il LED Calc restino accesi con luce fissa. La prima fase del
©LEO®® ciclo di rimozione calcare & terminata.

8 Rimuovete il recipiente e svuotatelo.

9 Riposizionate la ciotola sotto I'erogatore del caffé e il tubo del vapore.

g 10 Risciacquate il serbatoio dell'acqua e riempitelo con acqua potabile.
\/
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11 Riposizionatelo nella macchina e spingetelo in avanti finché scatta in
posizione.

12 Premete il pulsante Lungo che lampeggia velocemente per avviare il ciclo di
risciacquo.

13 Durante il risciacquo, il pulsante Lungo inizia a lampeggiare lentamente,
mentre il pulsante Espresso e il LED Calc rimangono accesi con luce fissa. La
macchina eroga l'acqua alternativamente mediante I'erogatore del caffe e
I'erogatore di schiuma intelligente.

il serbatoio dell'acqua verra svuotato senza interruzioni.

14 Attendete che il pulsante Lungo inizi a lampeggiare velocemente e che il
pulsante Espresso e il LED Calc restino accesi con luce fissa. La prima fase del
ciclo di risciacquo e terminata.

15 Ripetete i passaggida 8 a 12.

16 Una volta terminato il ciclo di risciacquo, tutti i LED si spengono. La procedura
di rimozione del calcare e terminata.

17 Risciacquate il portafiltro sotto acqua corrente, usando un detersivo delicato
e inodore.

18 Pulite I'erogatore di schiuma intelligente.

Cosa fare in caso di interruzione della procedura di
rimozione calcare

In caso di interruzione della procedura di rimozione calcare durante la fase con
una miscela di soluzione anticalcare e acqua: scollegate la macchina,
ricollegatela e riavviate la procedura di rimozione calcare dal passaggio 1.

In caso diinterruzione della procedura di rimozione calcare durante il ciclo di
risciacquo: rimuovete il serbatoio dell'acqua, sciacquatelo e riempitelo, quindi
riposizionatelo e risciacquate la macchina piu volte (vedere "Risciacquo della
macchina").

Significato delle spie luminose

Pulsanti Segnale e situazione Descrizione

Pulsante della  Lampeggia lentamente Il pulsante della bevanda al caffé

bevanda al dopo la selezione lampeggera lentamente non appena
@ w./LPw ®® caffe viene selezionata e viene attivato

NS

|'avvio diretto. Per iniziare a macinare il
caffe, potete spostare la leva del
portafiltro verso destra.
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Pulsante della
bevanda al
caffe

Lampeggia velocemente
e la macchina interrompe
la preparazione del caffe

Il serbatoio dell'acqua & vuoto durante
la preparazione del caffe. Riempite il
serbatoio dell'acqua e riposizionatelo
nella macchina. Assicuratevi di
spingere il serbatoio dell'acqua
nell'alloggiamento della macchina
finché non "scatta" in posizione.
Quindi, premete il pulsante che
lampeggia velocemente per
continuare la preparazione.

S
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Pulsante della
bevanda al
caffe

Lampeggia velocemente
dopo aver riempito o
riposizionato il serbatoio
dell'acqua

Il serbatoio dell'acqua non & in
posizione oppure non é stato
riposizionato correttamente.
Assicuratevi di spingere il serbatoio
dell'acqua nell'alloggiamento della
macchina finché non "scatta" in
posizione. Premete quindi il pulsante
della bevanda al caffe che lampeggia
velocemente per avviare o continuare
la preparazione.

Se riempite il serbatoio dell'acqua
senza rimuoverlo dalla macchina,
premete il pulsante della bevanda al
caffe che lampeggia velocemente per
continuare a preparare il caffe.

(@)
&

Pulsante della
bevanda al
caffe

Lampeggia velocemente
dopo che il portafiltro
viene spostato
automaticamente
all'indietro

Il portafiltro non e posizionato
correttamente. Inserite il portafiltro
nella macchina fino alla posizione
corretta. Il pulsante inizia a
lampeggiare lentamente e la macchina
inizia a preparare il caffe.

N7 %Y
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Pulsante della
bevanda al
caffe

Lampeggiamento rapido
durante o dopo la
macinazione

La leva e ancora in

posizione di macinazione.

Il serbatoio dell'acqua e stato rimosso
dalla macchina durante la macinatura
oppure non é posizionato
correttamente sulla macchina.
Assicuratevi di riposizionare e spingere
il serbatoio dell'acqua nell'apposito
alloggiamento della macchina finché
non "scatta" in posizione. La macchina
continua automaticamente il processo.

Pulsante della

Lampeggiante a

La modalita di programmazione e

. bevanda al intermittenza attiva.
® ® caffe
Pulsanti Segnale e situazione Descrizione
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Pulsante
Schiuma

Lampeggia lentamente
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E stata selezionata la funzione vapore.
Il pulsante Schiuma lampeggia
lentamente durante il riscaldamento e
I'erogazione divapore. Il riscaldamento
dura circa 30 secondi. Dopo il
riscaldamento, la macchina inizia a
produrre la schiuma.

S

N 2D Ao
CIOICIGIS)

Pulsante
Schiuma

Dopo averlo premuto, il
pulsante Schiuma
lampeggia per tre
secondi e si spegne.

L'erogatore di schiuma intelligente non
e collegato correttamente. Fissate
I'erogatore di schiuma intelligente alla
macchina, spingendolo verso l'alto
finché non scatta in posizione.

Il latte montato ha gia raggiunto la

temperatura corretta. Per poter essere
montato il latte deve essere freddo.

Pulsante
Schiuma

Lampeggia rapidamente
durante I'erogazione del
vapore

Il serbatoio dell'acqua e vuoto durante
I'erogazione del vapore. Rimuovete il
serbatoio dell'acqua, risciacquatelo e
riempitelo con acqua corrente.
Riposizionatelo e inseritelo
nell'alloggiamento della macchina
finché non scatta in posizione. Premete
il pulsante Schiuma che lampeggia
velocemente per continuare la
procedura.

Il serbatoio dell'acqua e stato rimosso
durante I'erogazione del vapore o non
& stato riposizionato correttamente.
Riposizionate il serbatoio dell'acqua e
inseritelo nell'alloggiamento della
macchina finché non scatta in
posizione. Premete il pulsante Schiuma
che lampeggia velocemente per
continuare la procedura.

/\/\/\
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Pulsante
Schiuma e
pulsante della
bevanda al
caffe

Sia il pulsante Schiuma
sia il pulsante della
bevanda al caffe
lampeggiano
lentamente.

Sono state selezionate la montatura
del latte e la preparazione del caffe. Al
termine di una procedura, si awvia
automaticamente l'altra (vedere
"Montare il latte e preparare il caffe
con un'unica operazione").

Pulsanti

Segnale e situazione

Descrizione

Pulsante
Aumento
intensita

Il pulsante Aumento
intensita e acceso con
luce fissa e il pulsante
Espresso o Lungo
lampeggia lentamente.

E selezionata la funzione di aumento
dell'intensita. Il pulsante di aumento
dell'intensita pu0 essere selezionato
solo se uno dei pulsanti delle bevande
al caffe é stato attivato in precedenza
(vedere "Funzione di aumento
dell'intensita").
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Pulsante Lampeggia lentamente Il risciacquo della macchina e stato
& Aumento awviato ed eseguito dalla macchina.
@@ intensita
Pulsante Lampeggia velocemente |l risciacquo o la preparazione del
& Aumento decaffeinato con caffé pre-macinato
@e®® intensita sono stati awviati senza il portafiltro
inserito. Inserite il portafiltro e la
macchina avviera il processo.
Il serbatoio dell'acqua & vuoto durante
il risciacquo oppure manca o non &
stato posizionato correttamente.
Riempite il serbatoio dell'acqua e
riposizionatelo nella macchina.
Assicuratevi di spingere il serbatoio
dell'acqua nell'alloggiamento della
macchina finché non "scatta" in
posizione. Quindi, premete il pulsante
di aumento dell'intensita che
lampeggia velocemente per avviare il
risciacquo.
Pulsanti Segnale e situazione Descrizione
LED Calc Il LED Calc rimane acceso  E necessario rimuovere il calcare dalla
& con luce fissa dopo avere  macchina (vedere "Procedura di
©eO® ® selezionato il pulsante rimozione del calcare").
Schiuma o della bevanda
al caffe
LED Calc, I LED Calc e acceso. Il La macchina si trova nella prima fase
& pulsanti pulsante Espresso della procedura di rimozione del
©EPO®® Espresso e lampeggia lentamente,  calcare (vedere "Procedura di
Lungo mentre il pulsante Lungo rimozione del calcare").
rimane acceso fisso.
LED Calc, I LED Calc € acceso. Il La macchina si trova nella fase di
) pulsanti pulsante Espresso & risciacquo della procedura di rimozione
am ) (7 H H H
©EO®® Espresso e acceso fisso e il pulsante  calcare (vedere "Procedura di
Lungo Lungo lampeggia rimozione del calcare").
lentamente.
LED Calc, I LED Calc e acceso. Il Il portafiltro non e inserito dopo I'avvio
) pulsanti pulsante Espresso del processo di rimozione calcare. Una
©EO®® Espresso e lampeggia rapidamente,  volta inserito il portafiltro, la macchina
Lungo mentre il pulsante Lungo  avvia la procedura di rimozione calcare

rimane acceso fisso.

(vedere "Procedura di rimozione del
calcare").
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Il serbatoio dell'acqua non & inserito o
non e posizionato correttamente
mentre viene avviata la procedura di
rimozione calcare. Riposizionate il
serbatoio dell'acqua e inseritelo
nell'alloggiamento della macchina
finché non scatta in posizione. Quindi,
premete il pulsante Espresso che
lampeggia velocemente per avviare la
procedura di rimozione calcare (vedere
"Procedura di rimozione del calcare").

LED Calc, Il LED Calc e acceso. Il
) pulsanti pulsante Espresso &
©EO®® Espresso e acceso fisso mentre il
Lungo pulsante Lungo

lampeggia rapidamente.

Il serbatoio dell'acqua & vuoto.
Rimuovete il serbatoio dell'acqua,
risciacquatelo e riempitelo con acqua
corrente. Riposizionatelo e inseritelo
nell'alloggiamento della macchina
finché non scatta in posizione. Premete
il pulsante Lungo che lampeggia
velocemente per eseguire la fase
successiva della procedura di
rimozione del calcare (vedere
"Procedura di rimozione del calcare").

Pulsanti Segnale e situazione

Descrizione

Tuttii pulsanti  Lampeggia lentamente

©0e®

La macchina ritorna alla posizione
iniziale. Durante questo periodo non e
possibile rimuovere il portafiltro. Una
volta che i LED smettono di
lampeggiare potete rimuovere il
portafiltro.

Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa Soluzione

Per iniziare a macinare il caffe, non & La sicurezza della macchina é attivata  Rimuovete il portafiltro e
possibile spostare la leva del per bloccare la preparazione di un svuotatelo, sciacquatelo se
portafiltro verso destra. nuovo caffe se all'interno del necessario e riposizionatelo

portafiltro & ancora presente un nella macchina. Prima di

vecchio fondo di caffe.

avviare una nuova
preparazione, assicuratevi
sempre che il portafiltro sia
vuoto.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Il pulsante della bevanda al caffe
continua a lampeggiare lentamente
e la macchina non si avvia.

Il portafiltro non e stato spostato
verso destra per macinare il caffe.
Dopo avere selezionato il pulsante
della bevanda al caffé, il pulsante
inizia a lampeggiare lentamente per
tutta la durata della procedura.

Dopo avere selezionato il
pulsante della bevanda al
caffe, spostate il portafiltro
verso destra per iniziare la
macinatura.

Nota: se selezionate per
primo il pulsante Schiuma, la
macchina monta innanzitutto
il latte. Dopo avere montato il
latte, iniziera a macinare.

Non puo preparare il caffe e
montare il latte
contemporaneamente.

Dopo la macinatura, il pulsante della
bevanda al caffé continua a
lampeggiare rapidamente e il
portafiltro non torna
automaticamente nella posizione
iniziale.

Il serbatoio dell'acqua non é stato
inserito correttamente in posizione.

Assicuratevi di riposizionarlo
e spingerlo
nell'alloggiamento della
macchina finché non "scatta"
in posizione.

La macchina interrompe la
preparazione del caffe e il pulsante
della bevanda al caffe lampeggia
rapidamente.

Il serbatoio dell'acqua & vuoto
durante la preparazione.

Riempite il serbatoio
dell'acqua e riposizionatelo
nella macchina. Assicuratevi
di spingere il serbatoio
dell'acqua nell'alloggiamento
della macchina finché non
"scatta" in posizione. Premete
nuovamente il pulsante che
lampeggia velocemente per
terminare la preparazione.

Il portafiltro non puo essere rimosso
o estratto dalla macchina.

La preparazione & in corso.

Finché la preparazione & in
corso e il pulsante della
bevanda al caffé selezionata
lampeggia lentamente, il
portafiltro non puo essere
rimosso dalla macchina.

Il processo di erogazione del caffe,
risciacquo, programmazione o
rimozione calcare & stato interrotto.

Se un processo viene
interrotto, la macchina ha
bisogno di un po' di tempo
per tornare alla posizione
iniziale. Durante questo
processo, il portafiltro non
puo essere rimosso finché
tutti i LED non si spengono.
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Soluzione

Non e possibile rimuovere o estrarre  La macchina tenta invano di tornare
il portafiltro dalla macchina e tutti e

cinque i pulsanti continuano a
lampeggiare lentamente per un
tempo prolungato.

in posizione neutra.

Scollegate la macchina dalla
presa di corrente, attendete
15 secondi e ricollegatela. La
macchina tentera di risolvere
il problema
automaticamente. Se il
problema persiste, scollegate
di nuovo la macchina,
attendete 15 secondi e
ricollegatela. Se il problema
non viene risolto, contattate il
Centro Assistenza Clienti
Philips del vostro paese.

Il caffé non € abbastanza forte.

Il pulsante di aumento dell'intensita

non e selezionato.

Dopo avere selezionato il
pulsante della bevanda al
caffe, potete selezionare il
pulsante Aumento intensita
per attivare questa funzione.
La macchina macina altri
chicchi per aumentare
I'intensita del caffe.

State utilizzando la macchina per la
prima volta o dopo essere passati a un

tipo di chicchi diverso o a una
tostatura differente. Il sistema di
dosaggio deve regolarsi.

Preparate una o due tazze di
caffé in piu per ottimizzare il
sistema di dosaggio.

Il tipo di chicco di caffe o la tostatura

non e sufficientemente forte.

Provate un tipo di chicchi
diverso o una tostatura
diversa.

| chicchi di caffe nel relativo
contenitore sono insufficienti.

Aggiungete una quantita
sufficiente di chicchi di caffe
nel relativo contenitore prima
di preparare il caffe.

Il contenitore dei chicchi di caffe e
vuoto oppure il selettore dei chicchi di

caffé attinge da uno scomparto
vuoto.

Aggiungete una quantita
sufficiente di chicchi di caffe
nel relativo contenitore prima
di preparare il caffe.

La macchina non prepara il caffe e
perde acqua intorno al portafiltro.

Il portafiltro & troppo pieno e

potrebbe non essere stato svuotato

prima di iniziare una nuova
preparazione.

Svuotate sempre il portafiltro
prima di iniziare una nuova
erogazione. Prima di iniziare
la macinatura e la
preparazione, assicuratevi che
non sia rimasto del caffe pre-
macinato nel portafiltro.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Dopo la macinatura, molti fondi di
caffé cadono dalla macchina sul
vassoio raccogligocce o sulla piastra
di base.

Il disco di caffe della preparazione
precedente non e stato espulso,
pertanto il portafiltro e troppo pieno
durante la macinatura. | fondi di caffe
in eccesso cadono per mancanza di

spazio nel portafiltro.

Rimuovete il portafiltro dalla
macchina, svuotatelo e
risciacquatelo con acqua
corrente. Assicuratevi sempre
di iniziare una nuova
preparazione con un
portafiltro vuoto. Rimuovete i
fondi di caffe che fuoriescono
con un panno asciutto e
provate a preparare un nuovo
caffe.

Nel corso del tempo, alcuni fondi di

caffé possono accumularsi nel
supporto portafiltro.

Al fine di rimuovere eventuali
fondi di caffe usate un panno
in microfibra per pulire
I'interno del supporto
portafiltro e pulitelo
regolarmente.

Quando il portafiltro torna nella
posizione iniziale dopo la
macinatura, alcuni fondi di caffe
cadono dalla macchina nel vassoio
raccogligocce.

Ci sono ancora fondi di caffe in

eccesso nel sistema a causa di un

portafiltro troppo pieno.

Svuotate, risciacquate il
portafiltro con acqua
corrente e asciugatelo.
Assicuratevi sempre di iniziare
una nuova preparazione con
un portafiltro vuoto.

Nel corso del tempo, alcuni fondi di

caffé possono accumularsi nel
supporto portafiltro.

Al fine di rimuovere eventuali
fondi di caffe usate un panno
in microfibra per pulire
I'interno del supporto
portafiltro e pulitelo
regolarmente.

I dischi di caffe sono annacquati.

State utilizzando la macchina per la
prima volta o dopo essere passati a un

tipo di chicchi diverso o a una
tostatura differente.

Il sistema di dosaggio deve
regolarsi. Preparate una o
due tazze di caffe in piu per
ottimizzare il sistema di
dosaggio.

Il contenitore dei chicchi di caffe e
vuoto oppure il selettore dei chicchi di

caffé attinge da uno scomparto
vuoto.

Aggiungete una quantita
sufficiente di chicchi di caffe
nel relativo contenitore prima
di preparare il caffe.

Sotto la macchina & presente
dell'acqua.

Il serbatoio dell'acqua riposizionato

nella macchina é stato riempito
eccessivamente.

Quando si posiziona un
serbatoio dell'acqua pieno,
assicuratevi che non venga
versata dell'acqua.

Il portafiltro perde alcune gocce di
caffe o acqua.

Dopo aver svuotato o pulito il

portafiltro, una piccola quantita di
caffe o acqua pud rimanere al suo

interno.

Per ridurre il gocciolamento
dopo il risciacquo, scuotete il
portafiltro per rimuovere
I'acqua in eccesso e
asciugatelo.
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Possibile causa
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Soluzione

Non si riesce a inserire la tazza sotto
I'erogatore del caffe.

Il vassoio raccogligocce non € ancora
stato rimosso per creare ulteriore
spazio.

Rimuovete il vassoio
raccogligocce per creare
ulteriore spazio in modo da
potere usare tazzine pil
grandi.

Il volume del caffe non e sufficiente.

| normali volumi non sono ancora
stati regolati.

I volumi normali di caffe
possono essere regolati e
memorizzati (vedere
"Programmazione dei volumi
delle bevande").

La macchina non riesce a terminare

la bevanda durante la preparazione.

Il serbatoio dell'acqua é vuoto
durante la preparazione del caffe.

Riempite il serbatoio
dell'acqua e riposizionatelo
nella macchina. Assicuratevi
di spingere il serbatoio
dell'acqua nell'alloggiamento
della macchina finché non
"scatta" in posizione. Premete
il pulsante che lampeggia
velocemente per continuare
la preparazione.

Risoluzione dei problemi del latte montato

Problema

Possibile causa

Soluzione

Non si crea schiuma o la schiuma é
scarsa.

L'erogatore di schiuma intelligente e
sporco.

Rimuovete I'erogatore di
schiuma intelligente e
verificate che tutte le tre parti
siano adeguatamente pulite
(vedere "Pulizia
dell'erogatore di schiuma
intelligente dopo ogni uso").

Il tubo metallico non é fissato
correttamente alla parte superiore
dell'erogatore di schiuma intelligente.

Controllate che il tubo
metallico sia fissato
correttamente all'estremita
della parte superiore
dell'erogatore.

La manopola del selettore della
schiuma non é nella posizione
corretta.

Ruotate la manopola del
selettore della schiuma verso
sinistra (micro schiuma), verso
il centro (schiuma densa) o
verso destra (latte caldo).

Troppo o troppo poco latte nella
caraffa.

Verificate che la caraffa sia
stata riempita tra i livelli
minimo e massimo. Non
riempire oltre il livello
massimo o sotto il livello
minimo.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

La manopola del selettore della
schiuma non é stata completamente
asciugata dopo il risciacquo o la
pulizia.

Rimuovete la manopola del
selettore della schiuma
dall'erogatore di schiuma
intelligente e verificate che
sia asciutta e pulita.

Il latte non e freddo.

Usate latte freddo
proveniente direttamente dal
frigorifero. Il latte pil caldo
non consente di ottenere i
migliori risultati.

Il tipo di latte potrebbe non garantire
il risultato migliore in termini di
montatura.

Consigliamo di usare uno dei
seguenti tipi di latte: latte
vaccino parzialmente
scremato, latte vaccino intero
o latte vegetale.

Nota: consigliamo di
verificare che la bevanda
vegetale da usare sia
formulata specificamente per
fare latte montato per
cappuccino, caffellatte e altre
bevande a base di latte.
Cercate il vostro marchio
preferito per un risultato
"Barista" o "Professional".

Quando montate il latte in un
bicchiere o in una tazza, la punta del
tubo metallico non siimmerge nel
latte.

Verificate che la punta del
tubo metallico siimmerga nel
latte.

Quando montate il latte in un
bicchiere o in una tazza, c'e troppo
latte nel bicchiere o nella tazza.

Il volume di latte non deve
essere superiore alla meta
della lunghezza del tubo
metallico.

Ricette

Ricetta Impostazio- Tazza/bic- Espresso* Quantita di Ordine delle
ne della chiere latte nella bevande nella tazza
schiuma caraffa

Cappuccino Micro Tazza 1 dose Livello minimo-  Montate una micro
schiuma 100 ml schiuma, preparate

I'espresso.

Versate la schiuma
nell'espresso preparato
nella tazza.




Caffellatte

Latte caldo

Tazza/bic-
chiere

1 dose

130 ml
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Montate il latte caldo,
preparate I'espresso.
Versate il latte caldo
nell'espresso preparato
nel bicchiere o nella
tazza.

Latte
Macchiato

Schiuma
spessa

Bicchiere alto

1 dose

150 ml

Montate una schiuma
densa, preparate
I'espresso.

Versate prima il latte
montato in un bicchiere
alto, nel quale
preparerete poi un
espresso.

Flat white

Micro
schiuma

Tazza

2 dosi

110 ml

Montate una micro
schiuma, preparate
I'espresso.

Preparate prima un
espresso nella tazza, poi
un altro, quindi
aggiungete il latte
montato.
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Gefeliciteerd met je nieuwe Philips Baristina Latte Plus met Bean Swap-machine.
Dit apparaat is super eenvoudig te gebruiken en te onderhouden. Doe er je
favoriete bonen in, haal de hendel over, schuim de melk op zoals je het lekker

vindt en geniet van een heerlijk kopje koffie.

Belangrijk: Dit apparaat is getest met koffie. Hoewel het apparaat zorgvuldig is
schoongemaakt, kunnen er wat koffieresten zijn achtergebleven. We

garanderen dat het apparaat helemaal nieuw is.
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Eigenschappen

Koffiebonenwissel en keuzeknop van koffiebonen

De bonenwisselfunctie is verdeeld in twee delen, zodat je elk compartiment kunt
vullen met verschillende soorten en melanges koffiebonen. Door de keuzeknop

{ ©©@ :‘ voor koffiebonen naar links of rechts te draaien, kun je het gewenste
e / compartiment selecteren. Voor een melange uit beide reservoirs kun je de
~ middelste positie selecteren.

Wanneer je overschakelt van gewone naar cafeinevrije
koffiebonen (of omgekeerd), kan het eerste kopje wat resten van
de vorige bonen bevatten. Om er zeker van te zijn dat je koffie
volledig cafeinevrij is, gooi je het eerste koffiedik of het eerste
gezette kopje weg nadat je bent overgestapt op cafeinevrije koffie.

Onmiddellijk starten

“ Met de functie voor onmiddellijk starten kun je gemakkelijk je apparaat

aanzetten en heerlijke koffie zetten of melk opschuimen. Er is geen aan/uit-
WaV knop. Druk gewoon op de knop van het drankje dat je wilt bereiden en beweeg
CLICK de portafilter naar rechts om met malen te beginnen en de koffie te bereiden.
Wanneer je op de schuimknop hebt gedrukt, begint het apparaat automatisch
met opwarmen en stomen.

Knop voor extra intensiteit

Met de functie voor extra intensiteit kun je sterkere koffie zetten. Druk op de
knop nadat je op de koffiereceptknop hebt gedrukt om deze functie in te
schakelen. Druk er nogmaals op om de functie uit te schakelen.

Functie om in één keer melk op te schuimen en koffie te
bereiden

Je kunt de schuim- en koffiereceptknop tegelijk selecteren. Wanneer de eerste
actie voltooid is, wordt de tweede automatisch gestart (zie 'In één keer melk
opschuimen en koffie bereiden').
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Slim stoompijpje

Het opschuimen wordt met één druk op de knop automatisch gestart. Deze
knop knippert ongeveer 30 seconden langzaam, wat betekent dat het apparaat
RY/ YO\

@@ 0® ® aan het opwarmen is voor het stomen.

0

P

B wicro foam Baristina is uitgerust met ons slimme stoompijpje dat automatisch voor het
perfecte resultaat zorgt. Je kunt microschuim (links), dik schuim (midden) en

) .
‘—‘ Thick f .
e warme melk (rechts) instellen.

=P Hot milk

- Bevestig het slimme stoompijpje aan het apparaat door het omhoog te
duwen totdat het vastklikt.

- Je kunt het onderdeel gemakkelijk verwijderen door het bovenste deel van
het pijpje naar links te draaien (1) en het iets naar beneden te trekken (2).

Richtlijnen voor het opschuimen van melk

Volg deze richtlijnen voor het beste resultaat bij het opschuimen van melk:
- Bevestig het metalen buisje volledig aan het bovenste deel.

- Vul de kan met koude melk tussen de min- en max-aanduidingen. Je kunt
zowel koemelk en als plantaardige melk gebruiken, zoals soja-, amandel-,
haver- of erwtenmelk.

- Reinig alle drie de onderdelen na gebruik onder de kraan of in de
vaatwasmachine.
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- Zorg ervoor dat alle drie de onderdelen, met name de knop, volledig droog
zijn voordat je ze weer in elkaar zet.

Uitwerpknop op de portafilter

= J/ Met deze uitwerpknop kun je eenvoudig het koffiedik na elke koffiebereiding
- “Tﬁ A verwijderen. Verwijder het koffiedik door de portafilter ondersteboven te
/5 houden en op de uitwerpknop te drukken.

Grotere koppen gebruiken

)

Verwijder de lekbak en het deksel van de lekbak voor extra ruimte om een
hogere kop of glas met een hoogte tot 142 mm te plaatsen.

Kleinere koppen gebruiken

Plaats een kleinere kop (met een hoogte tot 90 mm) op het kopjesplateau.

Voor het eerste gebruik

Wanneer je de machine voor het eerst gebruikt, wordt aangeraden om eerst
enkele kopjes te zetten die je nog niet drinkt. Daarna is de koffie van de juiste
kwaliteit.

Verwijder voor het eerste gebruik al het verpakkingsmateriaal van het apparaat
en pak de doos met accessoires uit.

Wanneer je het apparaat voor de eerste keer gebruikt of als je het een week of
langer niet hebt gebruikt, volg dan deze stappen:
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Spoel de portafilter af onder de kraan en droog de buitenkant met een doek.

Plaats de portafilter in het apparaat totdat deze vastklikt.

Verwijder het waterreservoir van het apparaat.

Spoel het waterreservoir schoon en vul het met vers water.

Plaats het terug in het apparaat en duw het naar voren totdat het vastklikt.

Zet een kopje op het kopjesplateau.

Houd de knop voor extra intensiteit vijf seconden ingedrukt, totdat de knop
langzaam begint te knipperen.
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8 Het apparaat warmt op en begint water uit de koffie-uitloop in de kop te
spoelen. De knop voor extra intensiteit blijft tijdens dit proces langzaam
knipperen.

9 Als de knop voor de extra intensiteit stopt met knipperen, is het spoelen
voltooid. Verwijder de portafilter en spoel dit onder de kraan af met vers lauw
water. Spoel de portafilter grondig van beide kanten terwijl je meerdere
keren op de uitwerpknop drukt.

10 Schud overtollig water uit de portafilter en droog deze met een doek. Het
apparaat is nu klaar voor gebruik.

11 Je kunt het onderdeel gemakkelijk verwijderen door het bovenste deel van
het pijpje naar links te draaien (1) en het iets naar beneden te trekken (2).

12 Verwijder de selectieknop voor schuim en maak het metalen buisje los door
het vanaf het bovenste deel naar beneden te trekken.

“ 13 Spoel de drie delen onder de kraan af en reinig ze met een zachte spons en
é‘ ) wat mild, geurloos afwasmiddel, of reinig ze in de vaatwasser.
()]
% 14 Droog alle drie de onderdelen en zet ze weer in elkaar.
®@
= @v\

0
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15 Zorg ervoor dat het metalen buisje volledig is bevestigd aan het uiteinde van
het bovenste deel; dit is belangrijk voor goede opgeschuimde melk.

16 Bevestig het slimme stoompijpje aan het apparaat door het omhoog te
duwen totdat het vastklikt.

17 Spoel de kan onder de kraan af en reinig deze met een zachte spons en wat
mild, geurloos afwasmiddel.

De kan is vaatwasmachinebestendig.

Koffiezetten

Standaard drankvolumes

Dit koffiezetapparaat biedt drie standaard koffierecepten. Je kunt het volume
bijstellen en programmeren (zie 'Drankvolumes programmeren').

(@)
©@opn W
ESPRESSO \\(\?/ @ [\\?E \@/ \{®/

40 ml

@ ‘ 0w W
Lneo () u/ f@/

110 ml

/H\\ 0 \

Iced Coffee \\VHU/HLP‘ /®/
110 ml
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Functie voor extra intensiteit

Met de functie voor extra intensiteit kan je een intensere koffie zetten door meer
bonen te malen. Druk op de knop Espresso, Lungo of Iced Coffee en vervolgens
op de knop voor extra intensiteit om deze functie in te schakelen. Terwijl de
functie voor extra sterke koffie actief is, blijft de knop aan. Druk nogmaals op de
knop om de functie uit te schakelen.

Koffiebonenwissel en keuzeknop van koffiebonen

De bonenwisselfunctie is verdeeld in twee delen, zodat je elk compartiment kunt
vullen met verschillende soorten en melanges koffiebonen. Door de keuzeknop

i ®©@ ) voor koffiebonen naar links of rechts te draaien, kun je het gewenste
\_ e / compartiment selecteren. Voor een melange uit beide reservoirs kun je de
~ middelste positie selecteren.

Wanneer je overschakelt van gewone naar cafeinevrije
koffiebonen (of omgekeerd), kan het eerste kopje wat resten van
de vorige bonen bevatten. Om er zeker van te zijn dat je koffie
volledig cafeinevrij is, gooi je het eerste koffiedik of het eerste
gezette kopje weg nadat je bent overgestapt op cafeinevrije koffie.

(,f 1 Verwijder het deksel van het koffiebonenreservoir en vul het met
N koffiebonen.

Gebruik geen gekaramelliseerde koffiebonen of koffiebonen
met een smaakje.

2 Kies het bonencompartiment voor je vers gebrouwen koffie door de
keuzeknop voor koffiebonen op de gewenste stand te zetten.
- Linker positie: Selecteer koffiebonen uit het linker compartiment.
- Rechter positie: Selecteer koffiebonen uit het rechter compartiment.
- Middelste positie: Meng koffiebonen uit beide compartimenten voor een
combinatie van beide bonen.
3 Plaats de schone portafilter in het apparaat totdat deze vastklikt.

Controleer of de portafilter leeg is.
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4 \Verwijder het waterreservoir van het apparaat.

5 Vul het met schoon water.

Plaats het terug in het apparaat en duw het naar voren totdat het vastklikt.

Plaats een kop onder de koffie-uitloop aangepast aan je gewenste
koffievolume.

Controleer of het kopjesplateau correct is geplaatst.
Controleer of de kop correct onder de uitloop van de portafilter is geplaatst.

MAX 128 mm

Plaats een kleinere kop of glas met een hoogte tot 90 mm op het
kopjesplateau.

Plaats een kopje op de lekbak met een hoogte tot 128 mm.

Verwijder de lekbak en het deksel van de lekbak voor extra ruimte om een
hogere kop of glas met een hoogte tot 142 mm te plaatsen.
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8 Druk op een van de koffiereceptknoppen. De geselecteerde knop begint
langzaam te knipperen.

Je hoeft niet te wachten tot het apparaat is opgewarmd. Je kunt doorgaan
naar de volgende stap om koffie te zetten terwijl de knop langzaam knippert.

9 Om een intensere koffie te zetten, druk je op de knop voor
intensiteitsverhoging. Het lampje in de knop gaat nu branden. Druk
nogmaals op de knop om de functie Extra intensiteit uit te schakelen.

De knop voor intensiteitsverhoging kan alleen worden gebruikt als eerst een
koffiereceptknop is geselecteerd.

10 Beweeg de portafilter naar rechts totdat je een klikgeluid hoort. Het apparaat
begint de koffiebonen te malen. Tijdens het malen knippert de
koffiereceptknop langzaam.

11 Wanneer het apparaat klaar is met het malen van de koffiebonen, keert de
portafilter automatisch terug naar de standaardpositie.

12 Het apparaat begint de geselecteerde drank te zetten. De led in de
geselecteerde koffiereceptknop blijft langzaam knipperen.

Als je de bereiding van de koffie wilt stoppen, druk je op de langzaam
knipperende knop. Het apparaat stopt met koffiezetten.

Als de koffiereceptknop snel begint te knipperen en stopt met het bereiden
van koffie, is het waterreservoir leeg. Vul het waterreservoir bij en druk op de
snel knipperende knop om de koffie af te maken.

13 Wanneer de koffiereceptknop niet meer knippert en alle knoppen uit zijn, is
de koffie klaar. Geniet van je koffie van versgemalen koffiebonen.

¢/" 14 Wanneer alle knoppen uit zijn, haal je de portafilter uit het apparaat. Keer de
7 portafilter om boven een afvalbak en druk op de uitwerpknop om het
koffiedik uit de portafilter te verwijderen.

Leeg de portafilter na elke keer koffiezetten.
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Iced Coffee zetten

Het proces begint heet en koelt vervolgens af, terwijl de stroomsnelheid
enigszins wordt verminderd om een zachte en delicate smaak te creéren. De
machine maakt een ander geluid wanneer espresso of lungo wordt gezet.

1 Doe deijsblokjesin een glas.

2 Plaats het glas onder de koffie-uitloop.

3 Druk op de knop voor Iced Coffee.
4 Herhaal de stappen 9 tot en met 14 (zie 'Koffie bereiden').

Cafeinevrij koffie zetten

Cafeinevrije koffiebonen in het koffiebonenreservoir met
behulp van de bonenwisselfunctie

Wanneer je overschakelt van gewone naar cafeinevrije koffiebonen (of
omgekeerd), kan het eerste kopje wat resten van de vorige bonen bevatten. Om
er zeker van te zijn dat je koffie volledig cafeinevrij is, gooi je het eerste koffiedik
of het eerste gezette kopje weg nadat je bent overgestapt op cafeinevrije koffie.

Cafeinevrije koffie zetten met voorgemalen koffie

1 Voeg cafeinevrije gemalen koffie (max. 10 gr of een volle eetlepel) toe aan de
filter.

Plaats de portafilter in het apparaat.

Zorg ervoor dat het waterreservoir is gevuld met water.

Plaats een kopje onder de koffietuit.

Houd de knop voor extra intensiteit 5 seconden ingedrukt, totdat de knop
langzaam begint te knipperen.

Het apparaat warmt op en begint water af te geven aan de portafilter om je
cafeinevrije koffie te zetten. Het LED-lampje knippert langzaam.

7 Druk nogmaals op de knop voor extra intensiteit wanneer de gewenste
hoeveelheid koffie is bereikt. Je cafeinevrije koffie is nu klaar.

u b WN
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Melk opschuimen of opwarmen met het slimme

stoompijpje

Bevestig het metalen buisje volledig aan het bovenste deel.

Zie 'Richtlijnen voor het opschuimen van melk' voor het beste resultaat bij het
opschuimen van melk.

Bevestig het slimme stoompijpje aan het apparaat door het omhoog te
duwen totdat het vastklikt.

Vul de kan met koude melk tussen de min- en max-aanduiding aan de
binnenkant van de kan.

Gebruik altijd koude koe- of plantaardige melk (direct uit de koelkast) voor
het beste schuimresultaat.

Beweeg het slimme stoompijpje omhoog.

Plaats de kan en laat het slimme stoompijpje in de met melk gevulde kan
zakken. Controleer of het metalen buisje in de melk is gestoken.

Draai de selectieknop voor schuim naar links of rechts om de gewenste
instelling te kiezen.

Helemaal naar links is microschuim, de middelste stand is stevig schuim en
helemaal naar rechts is warme melk zonder schuim.

Druk op de schuimknop. Deze knop knippert ongeveer 30 seconden
langzaam, wat betekent dat het apparaat aan het opwarmen is voor het
stomen.
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7 Na ongeveer 30 seconden begint het apparaat met opschuimen en blijft de
schuimknop langzaam knipperen. Het apparaat stopt automatisch met
stomen wanneer het gewenste resultaat en de juiste temperatuur zijn
bereikt. De schuimknop stopt automatisch.

Je kunt het stomen stoppen door op de langzaam knipperende schuimknop
te drukken.

8 Als de schuimknop is uitgeschakeld, trek je de kan een beetje naar voren aan
het handvat en til je het slimme stoompijpje omhoog.

Na het stomen voelt het metalen buisje warm aan.

9 Haal de kan aan het handvat uit het apparaat.

Na het stomen voelt de kan warm aan.

10 Duw het slimme stoompijpje omlaag.

Na het stomen voelt het metalen buisje warm aan.

11 Draai de kan met de opgeschuimde melk een paar keer rond.

12 Schenk de opgeschuimde melk in een kopje espresso en je hebt een heerlijke
cappuccino of een melkdrankje naar keuze.

13 Je kunt het onderdeel gemakkelijk verwijderen door het bovenste deel van
het pijpje naar links te draaien (1) en het iets naar beneden te trekken (2).
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14 Reinig en droog alle drie de onderdelen en de kan na gebruik (zie 'Na elk
gebruik het slimme stoompijpje reinigen').

In één keer melk opschuimen en koffie bereiden

Met dit apparaat kun je in één keer melk opschuimen en koffie zetten. Je kunt

instellen dat de koffie tijdens het opschuimen wordt bereid. Controleer voordat

je begint of het water- en het koffiebonenreservoir gevuld zijn en de portafilter

leeg is. Je kuntinstellen dat de melk tijdens het bereiden van de koffie wordt

opgeschuimd.

1 Schenk melk tussen de min- en max-aanduiding in de kan als je deze wilt
opschuimen.

Gebruik altijd koude koe- of plantaardige melk (direct uit de koelkast) voor
het beste schuimresultaat.

2 Til het slimme stoompijpje omhoog en plaats de kan met de melk. Laat het
slimme stoompijpje in de kan met melk zakken.

Controleer altijd of het metalen buisje correct aan het bovendeel van het
buisje is bevestigd.

3 Selecteer de gewenste schuiminstelling.

Helemaal naar links is microschuim, de middelste stand is stevig schuim en
helemaal naar rechts is warme melk zonder schuim.

4 Druk op de schuimknop om met stomen te beginnen. De knop begint
s langzaam te knipperen.
MOEE®®
NPT

Het duurt ongeveer 30 seconden voordat het apparaat is opgewarmd en
automatisch met opschuimen begint. Tijdens het opwarmen blijft de
[ schuimknop langzaam knipperen.
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5 Je kuntinstellen dat de koffie tijdens het stomen wordt bereid. Plaats het lege
portafilter en zet een koffiekopje onder de koffie-uitloop.

6 Selecteer de drank die je vooraf wilt instellen, eventueel met extra sterkte. De
geselecteerde koffiereceptknop en schuimknop knipperen tegelijk in laag
tempo.

7 Beweeg de hendel naar rechts totdat je een klikgeluid hoort. De schuimknop
en koffiereceptknop blijven langzaam knipperen.

8 Wanneer het melkopschuimen klaar is, gaat de knop uit. Het apparaat maalt
bonen en bereidt de koffie automatisch volgens de door jou gekozen
instelling. De koffiereceptknop knippert langzaam.

Wanneer je op een van de knipperende knoppen drukt, wordt het volledige
proces gestopt.

9 Terwijl het apparaat bezig is met het bereiden van koffie, haal je de kan met
opgeschuimde melk uit het apparaat.

10 Draai de kan met de opgeschuimde melk een paar keer rond.

11 Wanneer de koffie is bereid, haal je het kopje eruit en giet je de
opgeschuimde melk op de espresso en heb je een heerlijke cappuccino of een
ander melkdrankje.

¢ e 12 Je kunt het onderdeel gemakkelijk verwijderen door het bovenste deel van
Q het pijpje naar links te draaien (1) en het iets naar beneden te trekken (2).
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> 13 Reinig en droog alle drie de onderdelen en de kan na gebruik (zie 'Na elk
@,\ gebruik het slimme stoompijpje reinigen’).

Drankvolumes programmeren

Elke koffiereceptknop is geprogrammeerd om koffie te zetten met de ideale
instelling. Je kunt echter het volume van de koffiereceptknoppen aan je wensen
aanpassen en je voorkeur in het apparaat opslaan. Het apparaat zet dan elke
keer de door jou gewenste hoeveelheid koffie.

Je kunt alleen het volume van de koffiereceptknoppen programmeren. De knop
voor extra intensiteit en de schuimknop kunnen niet worden geprogrammeerd
en/of geselecteerd in de programmeermodus.

NN D o) 7 )
\\’%J (CU=) \@) \'@J Min. Max.
Espresso @E (@ (@ @ 30ml | 70 ml
Lungo ©@e@®®® | 7om |200m
Nay=)
Iced Coffee @k) Cu) @ ‘ /'/@ 100 ml | 200 ml

De hoeveelheid koffie programmeren:

1 Vul het waterreservoir met schoon water.

2 Plaats de portafilter in het apparaat totdat hij vastklikt.

3 Zeteen kopje op het kopjesplateau.
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4 Houd de koffiereceptknop van het recept dat je wilt wijzigen vijf seconden

& ingedrukt, totdat de knop met tussenpozen begint te knipperen.
©e@®®®

5 Beweeg de hendel naar rechts totdat je een klikgeluid hoort. Het apparaat
begint de geselecteerde koffiebonen in de portafilter te malen.

6 De portafilter schuift automatisch terug naar de beginstand en het apparaat
begint met het zetten van de geselecteerde koffie.

AUTO

7 Wanneer de kop de gewenste hoeveelheid koffie bevat, druk je nogmaals op
) de knipperende knop (de knop die je programmeert). De geselecteerde knop
@@ ® knippert kort om te bevestigen dat het nieuwe volume is geprogrammeerd.

8 Hetapparaat is klaar als de knop uitgaat. Verwijder de kop en geniet van de
koffie die je met het aangepaste volume hebt gezet.

De fabrieksinstellingen voor de hoeveelheid koffie herstellen.

Houd de knoppen voor espresso, lungo en extra intensiteit tegelijkertijd vijf
seconden ingedrukt, totdat alle knoppen snel beginnen te knipperen om aan te
\\’“/)/ @ U/ geven dat de instellingen in het apparaat zijn teruggezet naar de

Q fabrieksinstellingen.
\

Schoonmaken en onderhoud

Om het glanzende uiterlijk van het apparaat te behouden, dien je
het apparaat te reinigen met zachte doeken en milde vloeibare
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reinigingsmiddelen. Vermijd het gebruik van schurende of
krassende producten en agressieve reinigingsmiddelen.

Het apparaat spoelen

Spoel het apparaat en de accessoires voor het eerste gebruik schoon of wanneer
deze een week of langer niet gebruikt zijn.

Om het apparaat te spoelen, moet de portafilter leeg zijn en in het apparaat zijn
geplaatst. Om het spoelen te starten, houd je de knop voor extra intensiteit vijf
seconden ingedrukt, totdat deze knop met tussenpozen begint te knipperen.

1 Plaats de portafilter in het apparaat totdat hij vastklikt.

2 Verwijder het waterreservoir van het apparaat.

3 Spoel het waterreservoir schoon en vul het met vers water.

4 Plaats het terug in het apparaat en duw het naar voren totdat het vastklikt.

5 Plaats een grote kop of koffiemok met een inhoud van ten minste 150 ml
onder de koffie-uitloop.
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6 Houd de knop voor extra intensiteit vijf seconden ingedrukt, totdat de knop
langzaam begint te knipperen.

7 Het apparaat warmt op en begint water uit de koffie-uitloop in de kop te
spoelen. De knop voor extra intensiteit blijft tijdens dit proces langzaam
knipperen.

8 Als de knop voor de extra intensiteit stopt met knipperen, is het spoelen
voltooid.

Voor een goede en consistente kwaliteit van het melkschuim moeten alle drie
onderdelen na gebruik worden losgemaakt, goed worden afgespoeld en
gedroogd.

Reinig het slimme stoompijpje uit hygiénisch oogpunt en om te zorgen dat er
geen melkresten achterblijven.

- 1 Je kunt het onderdeel gemakkelijk verwijderen door het bovenste deel van
Q\J\ N2 het pijpje naar links te draaien (1) en het iets naar beneden te trekken (2).

§\ SO

2 Maak het metalen buisje los door het van het bovenste deel omlaag te
trekken.

3 Maak de selectieknop voor schuim los door deze naar voren te trekken.

H 4 Reinig alle drie de onderdelen onder stromend water met wat mild
é\‘ J afwasmiddel en een zachte spons, om eventuele melkresten te verwijderen.

D De onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.
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5

Droog alle drie de onderdelen met een droogdoek en bevestig ze weer aan
elkaar.

Zorg ervoor dat alle drie de onderdelen volledig droog zijn voordat je ze
bevestigt, vooral de knop, omdat een beetje vocht de kwaliteit van het
schuim kan beinvlioeden.

Bevestig het metalen buisje volledig op het bovenste deel.

Als de onderdelen niet helemaal vastzitten, kan dit de kwaliteit van het
schuim beinvloeden.

Bevestig het slimme stoompijpje aan het apparaat door het omhoog te
duwen totdat het vastklikt.

De portafilter afspoelen

Reinig de portafilter tussen het koffiezetten door of desgewenst aan het einde
van de dag.

De portafilter kan niet in de vaatwasmachine worden gereinigd, omdat dit
verkleuring en beschadiging van de materialen veroorzaakt.

1

Leeg de portafilter.

Spoel de portafilter met heet water onder de kraan. Je kunt hiervoor een
mild, geurloos afwasmiddel en een zachte spons gebruiken.

Gebruik geen scherpe voorwerpen om de portafilter te legen of
schoon te maken, want hierdoor kunnen de afdichtingsvlakken
beschadigd raken.

Draai de portafilter tijdens het spoelen om alle kanten te reinigen en druk
enkele keren op de uitwerpknop.
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4 Schud overtollig water uit de portafilter en droog de binnen- en buitenkant
met een doek.

Om de portafilterkop grondig schoon te maken, laat je deze ongeveer tien
minuten in warm water en wat mild afwasmiddel weken. Spoel de filter
vervolgens af onder de kraan volgens de bovenstaande instructies.

Als je een portafilter met een houten greep hebt, zorg er dan voor dat je de
greep niet in het water laat weken.

Demonteerbare onderdelen en kan reinigen

Demonteerbare onderdelen zijn bijvoorbeeld: waterreservoir en deksel, lekbak
voor melk en deksel, lekbak en deksel, deksel van koffiebonenreservoir en kan.
Je kunt alle demonteerbare onderdelen onder warm stromend water reinigen
met wat mild, geurloos afwasmiddel en een zachte spons.

De houder van het portafilter reinigen

Na verloop van tijd kan er koffiedik in de portafilterhouder achterblijven.
Gebruik een microvezeldoekje om de binnenkant van de portafilterhouder
schoon te vegen en eventueel koffiedik te verwijderen. Reinig de houder
regelmatig, om te zorgen dat er minder koffiedik naar beneden valt.

Maak de binnenkant van het bonenreservoir schoon met een droge doek.

Maak de binnenkant van het bonenreservoir nooit schoon met een natte doek.
Giet geen water in het koffiebonenreservoir en voorkom dat er te veel
waterdruppels in het koffiebonenreservoir vallen.
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Het apparaat reinigen

1 Maak de buitenkant van het apparaat schoon met een vochtige doek of
keukenpapier.

2 Maak de buitenkant van het apparaat schoon met een vochtige doek of
keukenpapier.

Ontkalken

Voor het reinigen en ontkalken van het apparaat raden wij aan het
onderhoudsproduct CA6700 van Philips te gebruiken. Gebruik in geen geval een
ontkalker op basis van zwavelzuur, zoutzuur, sulfaminezuur of azijnzuur (azijn)
omdat deze het waterdoorloopsysteem van het apparaat kunnen beschadigen
en kalkaanslag niet goed oplossen. Als je het apparaat niet ontkalkt, vervalt
tevens je garantie. Je kunt de Philips-ontkalkingsoplossing kopen in de
onlineshop op https://www.home-appliances.philips/parts-accessories.

Ontkalkingsprocedure

Wanneer het Calc LED-lampje tijdens het koffiezetten of melkopschuimen gaat
s branden, is het tijd om je apparaat te ontkalken. Gebruik Philips
OICICIGIG CA6700-ontkalker.

1 Verwijder het kopjesplateau en plaats een kom (met een inhoud van ten
minste 1,2 liter) onder de koffie-uitloop en het slimme stoompijpje.

2 Giet eenvolle fles (250 ml) vloeibare Philips CA6700-ontkalker in het
waterreservoir.

3 Vul het waterreservoir verder met vers kraanwater.
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Plaats de portafilter. Zorg ervoor dat er geen koffiedik in de portafilter zit.

Voor het ontkalken moet de portafilter zijn geplaatst.

Houd de espresso- en lungoknoppen vijf seconden tegelijk ingedrukt totdat
het Calc LED-lampje brandt. De espressoknop begint langzaam te knipperen
en de lungoknop en het Calc LED-lampje branden continu.

Tijdens het ontkalken brandt het Calc LED-lampje continu.

Het apparaat doseert de volledige ontkalkingsoplossing met regelmatige
tussenpozen afwisselend via de koffie-uitloop en het slimme stoompijpje. Dit
duurt maximaal 30 minuten.

Wacht tot de lungoknop snel begint te knipperen en de espressoknop en het
Calc LED-lampje continu branden. De eerste fase van de ontkalkingscyclus is
voltooid.

Verwijder de bak en maak hem leeg.

Plaats de kom weer onder de koffie-uitloop en het stoompijpje.

10 Spoel het waterreservoir schoon en vul het met vers water.
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11 Plaats het terug in het apparaat en duw het naar voren totdat het vastklikt.

12 Druk op de snel knipperende Lungoknop om de spoelcyclus te starten.

13 Terwijl het apparaat spoelt, begint de lungoknop langzaam te knipperen en
&) branden de espressoknop en het Calc LED-lampje continu. Het apparaat geeft
@@(%) ) het water afwisselend door de koffie-uitloop en het slimme stoompijpje.

Het waterreservoir wordt zonder onderbreking geleegd.

14 Wacht tot de lungoknop snel begint te knipperen en de espressoknop en het
Calc LED-lampje continu branden. De eerste fase van de spoelcyclus is
voltooid.

15 Herhaal stap 8 tot en met 12.

16 Wanneer de spoelcyclus voltooid is, gaan alle LED-lampjes uit. De
ontkalkingsprocedure is voltooid.

17 Spoel de portafilter onder de kraan af met wat mild, geurloos afwasmiddel/.

18 Reinig het slimme stoompijpje.

Wat je moet doen als het ontkalkingsproces wordt
onderbroken

Als het ontkalkingsproces wordt onderbroken tijdens de fase met het mengsel
van ontkalker en water: Haal de stekker uit het stopcontact, steek deze weer in
het stopcontact en start het ontkalkingsproces opnieuw vanaf stap 1.

Als het ontkalkingsproces wordt onderbroken tijdens de spoelcyclus: verwijder
het waterreservoir, spoel het met water uit, vul het waterreservoir opnieuw,
plaats het terug en spoel het apparaat enkele keren na (zie 'Het apparaat
spoelen').

Betekenis van lampjes

Knoppen Signaal en situatie Betekenis

Koffierecept- Knippert langzaam na De koffiereceptknop knippert

knop selectie langzaam zodra deze wordt
geselecteerd en het onmiddellijk
starten is geactiveerd. De hendel van
de portafilter kan naar rechts worden
bewogen om het malen van de koffie
te starten.
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Koffierecept-
knop

Knippert snel terwijl het
apparaat stopt met het
bereiden van koffie
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Het waterreservoir is leeg tijdens het
koffiezetten. Vul het waterreservoir bij
en plaats het terug in de machine. Zorg
ervoor dat je het waterreservoir in de
behuizing van de machine duwt totdat
het reservoir "vastklikt". Druk dan op
de snel knipperende knop om het
bereiden voort te zetten.

S
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Koffierecept-
knop

Knippert snel na het
bijvullen of terugplaatsen
van het waterreservoir

Het waterreservoir zit niet op zijn
plaats of is niet goed teruggeplaatst.
Zorg ervoor dat je het waterreservoir in
de behuizing van de machine duwt
totdat het reservoir "vastklikt". Druk
dan op de snel knipperende
koffiereceptknop om de bereiding te
starten of voort te zetten.

Als je het waterreservoir hebt gevuld
zonder het waterreservoir uit de
machine te halen, druk je op de snel
knipperende koffiereceptknop om
door te gaan met het bereiden van
koffie.

/”\ /\/D'\/
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Koffierecept-
knop

Knippert snel nadat de
portafilter automatisch is
teruggeplaatst

De portafilter zit niet op zijn plaats.
Druk de portafilter in het apparaat op
zijn plaats. De knop begint langzaam
te knipperen en het apparaat begint
de koffie te bereiden.

S
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Koffierecept-
knop

Knippert snel tijdens of
na het malen

Greep is nog in de
maalpositie.

Het waterreservoir is tijdens het malen
van het apparaat verwijderd of niet
goed op het apparaat geplaatst. Zorg
ervoor dat je het waterreservoir
terugplaatst en duw het in de
behuizing van de machine totdat het
"vastklikt". De machine vervolgt
automatisch het proces.

S
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Koffierecept-
knop

Knipperen met
tussenpozen.

De programmeringsmodus is
geactiveerd.

Knoppen

Signaal en situatie

Betekenis

&
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Schuimknop

Knippert langzaam

De stoomfunctie is geselecteerd.
Tijdens het opwarmen en stomen
knippert de schuimknop langzaam. Het
opwarmen duurt ongeveer 30
seconden. Na het opwarmen begint
het apparaat met opschuimen.
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Schuimknop Als je op de schuimknop  Het slimme stoompijpje is niet goed
& drukt, knippert deze drie  aangesloten. Bevestig het slimme
@0 ® seconden en gaat daarna stoompijpje aan het apparaat door het
uit. omhoog te duwen totdat het vastklikt.
De opgeschuimde melk heeft de juiste
temperatuur al bereikt. Begin het
opschuimen met koude melk.
Schuimknop Knippert snel tijdens het  Het waterreservoir is leeg tijdens het
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stomen.

stomen. Haal het waterreservoir uit het
apparaat, spoel het schoon en vul het
met vers water. Plaats het terug en
duw het in de behuizing van het
apparaat totdat het vastklikt. Druk op
de snel knipperende schuimknop om
het proces voort te zetten.

Het waterreservoir wordt tijdens het
stomen uit het apparaat gehaald of is
niet goed teruggeplaatst. Plaats het
waterreservoir terug en duw het in de
behuizing van het apparaat totdat het
vastklikt. Druk op de snel knipperende
schuimknop om het proces voort te
zetten.

Schuimknop en

De koffiereceptknop en

Melk opschuimen en koffie bereiden

koffierecept- schuimknop knipperen zijn beide geselecteerd. Als de ene
@(@ ® @ knop tegelijk in laag tempo. actie is voltooid, wordt de andere
automatisch gestart (zie 'In één keer
melk opschuimen en koffie bereiden').
Knoppen Signaal en situatie Betekenis
Knop voor De knop voor extra De functie voor extra intensiteit is
extra intensiteit intensiteit brandt continu geselecteerd. De knop voor extra
@@ \.\LD@ en de espressoknop intensiteit kan alleen worden

knippert langzaam.

geselecteerd als eerst een van de
koffiereceptknoppen is geactiveerd
(zie 'Functie voor extra intensiteit').

Knop voor
extra intensiteit

Knippert langzaam

Het spoelen van de machine wordt
gestart en door de machine
uitgevoerd.
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Knop voor
extra intensiteit

Snel knipperen

Het spoelen of decaf bereiden met
voorgemalen koffie wordt gestart
zonder dat de portafilter geplaatst is.
Plaats de portafilter en het apparaat
begint met het proces.
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Het waterreservoir is leeg tijdens het
spoelen of het waterreservoir
ontbreekt of is niet goed geplaatst. Vul
het waterreservoir bij en plaats het
terug in de machine. Zorg ervoor dat je
het waterreservoir in de behuizing van
de machine duwt totdat het reservoir
"vastklikt". Druk vervolgens op de snel
knipperende knop voor extra
intensiteit om het spoelen te starten.

Knoppen Signaal en situatie Betekenis
Calc-led Calc LED-lampje brandt ~ Het apparaat moet worden ontkalkt
& continu na selectie van (zie 'Ontkalkingsprocedure').
©eO® ® een koffierecept of
schuimknop
Calc-led, Het Calc LED-lampje Het apparaat bevindt zich in de eerste
& Espresso- en brandt. De espressoknop  fase van de ontkalkingsprocedure (zie
©EO®® Lungoknop knippert langzaam en de  'Ontkalkingsprocedure").
lungoknop brandt
continu.
Calc LED- Het Calc LED-lampje Het apparaat bevindt zich in de
i 8 lampje, brandt. De espressoknop  spoelfase van de ontkalkingsprocedure
©LEO®® espresso- en brandt continu en de (zie 'Ontkalkingsprocedure"’).
lungoknop lungoknop knippert
langzaam.
Calc LED- Het Calc LED-lampje De portafilter is niet geplaatst nadat
) lampje, brandt. De espressoknop  het ontkalkingsproces is gestart. Plaats
@u\,}(@j}@ espresso- en knippert snel en de de portafilter en de machine start de
lungoknop lungoknop brandt ontkalkingsprocedure (zie

continu.

'Ontkalkingsprocedure’).

Het waterreservoir is niet of niet juist
geplaatst en het ontkalkingsproces is
gestart. Plaats het waterreservoir terug
en duw het in de behuizing van het
apparaat totdat het vastklikt. Druk dan
op de snel knipperende espressoknop
om het ontkalkingsproces te starten
(zie 'Ontkalkingsprocedure').
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Calc-led, Het Calc LED-lampje Het waterreservoir is leeg. Haal het
& Espresso- en brandt. De espressoknop  waterreservoir uit het apparaat, spoel
©EO®® Lungoknop brandt continu en de het schoon en vul het met vers water.
lungoknop knippert snel.  Plaats het terug en duw het in de
behuizing van het apparaat totdat het
vastklikt. Druk op de snel knipperende
lungoknop om naar de volgende fase
van de ontkalkingsprocedure te gaan
(zie 'Ontkalkingsprocedure').
Knoppen Signaal en situatie Betekenis
Alle knoppen  Knippert langzaam Het apparaat gaat terug naar de

beginstand. Je kunt de portafilter nu
niet verwijderen. Wanneer de LED-
lampjes niet meer knipperen, kun je de
portafilter verwijderen.

Problemen oplossen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De hendel van de portafilter kan
niet naar rechts worden bewogen
om het malen van de koffie te
starten.

De apparaatbeveiliging wordt
geactiveerd, zodat geen nieuwe
koffie kan worden gezet als er nog
oud koffiedik in de portafilter zit.

Verwijder de portafilter en
leeg deze, spoel de filter
indien nodig en plaats hem
terug in het apparaat. Zorg er
altijd voor dat de portafilter
leeg is voordat je nieuwe
koffie gaat zetten.

De koffiereceptknop blijft langzaam
knipperen en het apparaat start
niet.

De portafilter gaat niet naar rechts
om het malen te starten. Wanneer
een koffiereceptknop is geselecteerd,
gaat deze langzaam knipperen en
blijft dit tijdens het hele proces doen.

Selecteer de koffiereceptknop
en beweeg de portafilter naar
rechts om te beginnen met
malen.

Waarschuwing: Als je eerst
op de schuimknop drukt, zal
het apparaat eerst melk
opschuimen. Na het
opschuimen begint het
malen.

Het apparaat kan niet
tegelijkertijd koffie zetten en
melk opschuimen.

De koffiereceptknop blijft na het
malen snel knipperen en de
portafilter gaat niet automatisch
terug.

Het waterreservoir is niet goed
vastgeklikt.

Zorg ervoor dat je het
waterreservoir terugplaatst
en in de behuizing van het
apparaat duwt totdat het
vastklikt.
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Oplossing

Het apparaat stopt met het
bereiden van koffie en de

koffiereceptknop knippert snel.

Het waterreservoir is leeg tijdens de
bereiding.

Vul het waterreservoir bij en
plaats het terug in de
machine. Zorg ervoor dat je
het waterreservoir in de
behuizing van de machine
duwt totdat het reservoir
"vastklikt". Druk nogmaals op
de snel knipperende knop om
door te gaan met bereiden.

De portafilter kan niet worden
verwijderd of uit het apparaat
worden getrokken.

Het apparaat is bezig met
koffiezetten.

Zolang het koffiezetten bezig
is en de koffiereceptknop
langzaam knippert, kan de
portafilter niet uit het
apparaat worden verwijderd.

Het koffiezetten, spoelen,
programmeren of ontkalken is
onderbroken.

Als een proces wordt
onderbroken, heeft het
apparaat enige tijd nodig om
terug te keren naar de
beginstand. Tijdens dit proces
kan de portafilter pas
verwijderd worden als alle
leds uit zijn.

De portafilter kan niet worden
verwijderd of uit het apparaat
worden getrokken en alle vijf

knoppen blijven gedurende langere

tijd langzaam knipperen.

Het apparaat probeert terug te keren
naar een neutrale stand, maar dat
lukt niet.

Haal de stekker van de
machine uit het stopcontact,
wacht 15 seconden en steek
de stekker weer in het
stopcontact. De machine zal
proberen het probleem
automatisch op te lossen. Als
het probleem aanhoudt, haal
je de stekker van de machine
weer uit het stopcontact,
wacht 15 seconden en steek
je de stekker weer in het
stopcontact. Als het
probleem nog steeds niet is
opgelost, neem dan contact
op met de klantenservice in je
land.

De koffie is niet sterk genoeg, of te

slap.

De knop voor extra intensiteit is niet
geselecteerd.

Nadat je de koffiereceptknop
hebt geselecteerd, kun je de
knop voor extra intensiteit
selecteren om deze functie in
te schakelen. Het apparaat
maalt wat extra bonen om de
koffie sterker te maken.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Je gebruikt het apparaat voor het
eerst of nadat je op een ander soort
bonen of branding bent overgestapt.
Het doseersysteem moet worden

aangepast.

Zet nog één of twee koppen
koffie om het doseersysteem
te optimaliseren.

Het type koffieboon of de branding is

niet sterk genoeg.

Probeer een ander soort
bonen of een andere
branding.

Er zitten niet genoeg bonen in het

koffiebonenreservoir.

Voeg genoeg koffiebonen
toe in het bonenreservoir
voordat je koffie zet.

Het bonenreservoir is leeg of de

bonenselector wijst naar een leeg

bonencompartiment.

Voeg genoeg koffiebonen
toe in het bonenreservoir
voordat je koffie zet.

Het apparaat zet geen koffie en lekt

rond de portafilter.

De portafilter is te vol en wordt

mogelijk niet geleegd voordat een

nieuwe bereiding start.

Maak de portafilter altijd leeg
voordat je opnieuw koffie
gaat zetten. Zorg ervoor dat
er geen gemalen koffie in de
portafilter achterblijft voordat
je begint met malen en
zetten.

Ervalt na het malen veel koffiedik

uit het apparaat op de lekbak of
bodemplaat.

Het koffiedik van de vorige bereiding
is niet uitgeworpen, waardoor de
portafilter tijdens het malen te vol is
geraakt. Het overtollige koffiedik valt
naar beneden omdat dit niet in de

portafilter past.

Verwijder de portafilter uit
het apparaat, maak hem leeg
en spoel hem onder de kraan
af. Zorg ervoor dat je met een
lege portafilter met het
bereiden van koffie begint.
Verwijder de gemalen koffie
die eruit valt met een droge
doek en probeer opnieuw
koffie te bereiden.

Na verloop van tijd kan er koffiedik in
de portafilterhouder achterblijven.

Gebruik een
microvezeldoekje om de
binnenkant van de
portafilterhouder schoon te
vegen en eventueel koffiedik
te verwijderen, en maak het
regelmatig schoon.

Er valt wat koffiedik uit het apparaat

en op de lekbak wanneer de

portafilter terugschuift vanuit de

maalstand.

Er zit nog wat overtollig koffiedik in

het systeem door een overvolle
portafilter.

Maak de portafilter leeg,
spoel het af onder de kraan
en droog het. Begin altijd met
een lege portafilter met het
bereiden van koffie.
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Oplossing

Na verloop van tijd kan er koffiedik in
de portafilterhouder achterblijven.

Gebruik een
microvezeldoekje om de
binnenkant van de
portafilterhouder schoon te
vegen en eventueel koffiedik
te verwijderen, en maak het
regelmatig schoon.

De koffiedikschijven zijn waterig.

Je gebruikt het apparaat voor het
eerst of nadat je op een ander soort
bonen of branding bent overgestapt.

Het doseersysteem moet
worden aangepast. Zet nog
één of twee koppen koffie
om het doseersysteem te
optimaliseren.

Het bonenreservoir is leeg of de
bonenselector wijst naar een leeg
bonencompartiment.

Voeg genoeg koffiebonen
toe in het bonenreservoir
voordat je koffie zet.

Er ligt een beetje helder water
onder het apparaat.

Het waterreservoir is te vol wanneer
het terug in de machine wordt
geplaatst.

Zorg ervoor dat er geen
water wordt gemorst
wanneer je een vol
waterreservoir plaatst.

De portafilter lekt een paar druppels
koffie of water.

Eris na het legen of schoonmaken
van de portafilter een beetje koffie of
water achtergebleven.

Schud het overtollige water
af en droog de portafilter om
nadruppelen te verminderen.

Het kopje past niet onder de koffie-
uitloop.

De lekbak is nog niet weggehaald om
ruimte te maken.

Als je grotere kopjes wilt
plaatsen, verwijder je de
lekbak om ruimte te maken.

Er is onvoldoende koffie.

De standaardvolumes zijn nog niet
aangepast.

De standaardvolumes van de
koffie kunnen worden
aangepast en bewaard (zie
'Drankvolumes
programmeren').

Het apparaat kan de bereiding niet
voltooien.

Het waterreservoir is leeg tijdens het
koffiezetten.

Vul het waterreservoir bij en
plaats het terug in de
machine. Zorg ervoor dat je
het waterreservoir in de
behuizing van de machine
duwt totdat het reservoir
"vastklikt". Druk op de snel
knipperende knop om het
bereiden voort te zetten.
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Problemen met opgeschuimde melk oplossen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De melk wordt niet of niet goed
opgeschuimd.

Het slimme stoompijpje is vuil.

Verwijder het slimme
stoompijpje en maak alle drie
de onderdelen goed schoon
(zie 'Na elk gebruik het
slimme stoompijpje
reinigen’).

Het metalen buisje is niet helemaal
aan het bovendeel van het buisje van
het slimme stoompijpje bevestigd.

Controleer of het metalen
buisje correct aan het
bovendeel van het buisje is
bevestigd.

De schuimknop zit niet op de juiste
plek.

Draai de schuimknoppen
naar links (microfoam), naar
het midden (dik schuim) of
naar rechts (warme melk).

Eris te veel of te weinig melk in de
kan gegoten.

Zorg ervoor dat de kan
gevuld is met melk tussen het
minimum- en
maximumniveau. Vul niet
boven het maximum of onder
het minimum.

De selectieknop voor schuim is na
afspoelen of reinigen niet goed
gedroogd.

Maak de schuimselectieknop
los van het slimme
stoompijpje en maak het
goed schoon en droog.

De melk is niet koud.

Gebruik koude melk die
rechtstreeks uit de koelkast
komt. Bij hogere
temperaturen kan de melk
niet goed worden
opgeschuimd.
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Oplossing

Het soort melk geeft misschien niet
het beste resultaat bij opschuimen.

We raden aan een van de
volgende soorten melk te
gebruiken: halfvolle of volle
koemelk of plantaardige
melk.

Opmerking: Het is aan te
raden om bij de plantaardige
melk die je wilt gebruiken te
controleren of deze speciaal
is samengesteld om
melkschuim te maken voor je
cappuccino's, lattes en
andere melkdranken. Jouw
favoriete melk kan
bijvoorbeeld in een speciale
'barista'- of 'professional'-
versie zijn uitgebracht.

Wanneer je melk opschuimt in een
glas of een kopje, is de punt van het
metalen buisje niet in de melk
gestoken.

Controleer of de punt van het
metalen buisje in de melk is
gestoken.

Het glas of kopje waarin je melk wilt
opschuimen, is te vol.

De melk moet niet hoger
komen dan tot de helft van
het metalen buisje.

Recepten

Schuimin-
stelling

Recepten

Kopje/glas Espresso*

melk in kan

Hoeveelheid

Bestel drank in kopje

Cappuccino Microschuim

Kopje 1 shot

ml

Min. niveau - 100

Microschuim
opschuimen, espresso
bereiden.

Giet het microschuim op
de espresso in het
cappuccinokopje.

Café latte Warme melk

Kopje/glas 1 shot 130 ml

Warme melk
opschuimen, espresso
bereiden.

Giet de warme melk op
de espresso in het

glas kopje.
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Latte
Macchiato

Stevig schuim  Hoog glas

1 shot

150 ml

Stevig schuim
opschuimen, espresso
bereiden.

Giet eerst de
opgeschuimde melk in
een hoog glas en bereid
de espresso daar
bovenop.

Flat white

Microschuim  Kopje

2 shots

110 ml

Microschuim
opschuimen, espresso
bereiden.

Bereid eerst een
espresso in het kopje,
dan nog een en voeg er
dan opgeschuimde melk
aan toe.
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Opis ekspresu do kawy

Pokrywa zbiornika wody

Zbiornik wody

Pokrywa pojemnika na ziarna kawy
Pojemnik na ziarna kawy

Przetacznik wyboru ziaren

Lewa komora pojemnika na ziarna kawy
Obie komory pojemnika na ziarna kawy
Prawa komora pojemnika na ziarna kawy
Dioda LED Calc

10 Przycisk pianki

11 Przycisk Espresso

12 Przycisk Lungo

13 Przycisk Kawa mrozona

14 Przycisk zwiekszenia intensywnosci

15 Uchwyt na kolbe

16 Kolba

17 Obudowa platformy

18 Platforma na filizanke

19 Dolna tacka ociekowa

20 Pokrywa tacki ociekowej

21 Tacka ociekowa

22 Pokrywa tacki ociekowej na mleko

23 Tacka ociekowa na mleko

24 Inteligentna dysza spieniajgca

25 Gérna czes¢ dyszy

26 Pokretto wyboru pianki

27 Metalowa rurka dyszy

28 Dzbanek na mleko

OO NOoO U, WN —

Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu nowego ekspresu do kawy Philips Baristina Latte Plus z
funkcja wyboru ziaren. To urzadzenie jest bardzo proste w obstudze i
utrzymaniu. Wsyp ulubione ziarna kawy, przesun uchwyt, spien mleko tak, jak
lubisz, i delektuj sie kawa jak z kawiarni.

Wazne: To urzadzenie zostato przetestowane przy uzyciu kawy. Wprawdzie
zostato gruntowanie oczyszczone, ale w srodku mogty pozostac resztki kawy.
Gwarantujemy jednak, ze urzadzenie jest catkowicie nowe.
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Cechy

Pojemnik na ziarna kawy z funkcjg wyboru ziaren i przetacznik
wyboru ziaren

Pojemnik na ziarna kawy z funkcja wyboru ziaren jest podzielony na dwie czesci,
co pozwala na napetnienie kazdej komory innym rodzajem i mieszanka ziaren

i @@@ \ kawy. Obracajac przetgcznik wyboru ziaren w lewo lub w prawo, mozna wybrac
" e / preferowana komore. W celu mieszania zawartosci obu komér mozna wybrac
~ pozycje srodkowa.

W przypadku przetaczania miedzy ziarnami kawy zwyktej i
bezkofeinowej (lub odwrotnie), pierwsza filizanka moze zawieraé
nieco pozostatosci poprzedniego rodzaju ziaren. Aby upewnic sie,
ze kawa jest catkowicie bezkofeinowa, po przetaczeniu wyrzuc
pierwszg partie zmielonej kawy lub wylej pierwsza zaparzona
filizanke.

Bezposrednie uruchamianie

Funkcja bezposredniego uruchamiania umozliwia tatwe wiaczenie ekspresu i
zaparzenie pysznej kawy lub rozpoczecie spieniania. Ekspres nie posiada
wiacznika/wytacznika. Wystarczy nacisnac przycisk napoju, ktory chcesz
zaparzy¢, i przesunac kolbe w prawo, aby rozpoczac¢ mielenie i proces parzenia.
Po nacisnieciu przycisku pianki ekspres automatycznie sie nagrzeje i zacznie
generowac pare.

Przycisk zwiekszenia intensywnosci

Funkcja zwiekszenia intensywnosci pozwala na zaparzenie mocniejszej kawy.
Aby wigczy¢ te funkcje, nacisnij ten przycisk po nacisnieciu przycisku receptury
kawy. Nacisnij go ponownie, aby wytaczy¢ funkcje.

Spienianie mleka i zaparzenie kawy za jednym razem

Mozna od razu nacisnac przycisk pianki i receptury kawy. Gdy proces wybrany
jako pierwszy zostanie ukonczony, drugi rozpocznie sie automatycznie (patrz
LSpienianie mleka i parzenie kawy za jednym razem”).
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Inteligentna dysza spieniajaca

\e’ Micro foam

=P Hot milk

EP Thick foam

Wystarczy tylko dotkniecie przycisku, a spienianie rozpocznie sie automatycznie.
Przycisk pianki bedzie migat powoli przez okoto 30 sekund, co oznacza, ze
ekspres sie nagrzewa, by moéc zacza¢ wytwarzac pare.

Dzieki naszej inteligentnej dyszy spieniajacej ekspres Baristina precyzyjnie spienia
mleko az do uzyskania idealnego efektu. Do wyboru sg trzy ustawienia: drobna
pianka (potozenie lewe), gesta pianka (potozenie srodkowe) lub podgrzanie
mleka (potozenie prawe).

- Aby przymocowac inteligentna dysze spieniajaca do ekspresu, pchnij ja do
gory, az zatrzasnie sie swoim miejscu.

- Dysze mozna fatwo wyja¢, obracajac jej gorna czes¢ w lewo (1) i lekko
pociggajac ja w dot (2).

Wskazoéwki dotyczace spieniania mleka

Postepowanie wg ponizszych wskazdwek umozliwi uzyskanie najlepszych
efektow:
- Dokfadnie przymocuj metalowa rurke dyszy do gérnej czesci dyszy.

- Napetnij dzbanek na mleko zimnym mlekiem do poziomu miedzy
oznaczeniem minimalnym a maksymalnym. Mozna uzywaj zaréwno mleka
krowiego, jak i roslinnego, np. sojowego, migdatowego, owsianego czy
grochowego.
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H - Po przygotowaniu napoju mlecznego umyj wszystkie trzy czesci pod biezaca
gV woda lub w zmywarce.

- Wszystkie trzy czesci, zwilaszcza pokretto, musza byc catkowicie suche przed
ich ponownym zmontowaniem.

Przycisk wysuwania na kolbie

Dzieki przyciskowi wysuwania bardzo tatwo jest wyja¢ krazek fuséw kawy po
kazdym zaparzeniu kawy. Wyjmij krazek fuséw kawy, trzymajac kolbe spodem
do géry i naciskajac przycisk wysuwania.

%mmf

Zdejmij pokrywe tacki ociekowej i sama tacke ociekowa, aby uzyskac dodatkowe
miejsce na umieszczenie wyzszej filizanki lub szklanki o wysokosci do 142 mm.

Korzystanie z mniejszych filizanek

Umiesc mniejsza filizanke (o wysokosci do 90 mm) na platformie na filizanke.

Przed pierwszym uzyciem

Podczas pierwszego uzycia ekspresu zaleca sie zaparzenie kilku filizanek, zanim
kawa osiagnie odpowiednig jakosc.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac z ekspresu wszelkie materiaty
opakowaniowe i wyjac akcesoria z pudetka.

Gdy uzywasz urzadzenia po raz pierwszy lub nie uzywano go przez jeden tydzien

lub dfuzej, wykonaj nastepujace czynnosci:

1 Optucz kolbe pod biezaca woda i wytrzyj do sucha jej czes¢ zewnetrzna
Sciereczka.

2 Zamocuj kolbe w ekspresie, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

3 Wyjmij zbiornik wody z urzadzenia.

4 Optucz zbiornik na wode i napetnij go woda.

5 Wsun go do ekspresu i popchnij do przodu, az zatrzasnie sie na swoim

miejscu.

6 Umiesc filizanke na platformie na filizanke.
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7 Nacisnij i przytrzymaj przycisk zwiekszenia intensywnosci przez pie¢ sekund,
az przycisk zacznie powoli migac.

8 Urzadzenie nagrzewa sie i zaczyna wylewac wode przez dozownik kawy do
filizanki. Podczas tej procedury przycisk zwiekszenia intensywnosci bedzie
nadal powoli migac.

9 Gdy przycisk zwiekszenia intensywnosci przestanie miga¢, oznacza to, ze
ptukanie ekspresu zostato ukonczone. Wyjmij kolbe i optucz jg pod kranem
Swiezg, letnig woda. Dokfadnie optucz kolbe z obu stron, kilkakrotnie
naciskajac przycisk wysuwania.

10 Wytrzasnij nadmiar wody z kolby i wytrzyj jg do sucha $ciereczka. Urzadzenie
jest gotowe do uzycia.

| | ° 11 Dysze mozna fatwo wyjac, obracajac jej gérnag czes¢ w lewo (1) i lekko
WV pociagajac ja w dét (2).

12 Zdejmij pokretto wyboru pianki i odtacz metalowa rurke dyszy, sciagajacja z
gornej czesci dyszy.

H N 13 Optucz wszystkie trzy czesci pod biezaca woda i umyj miekka gabka oraz
é‘ 4 tagodnym, bezwonnym ptynem do mycia naczyr lub umyj je w zmywarce.
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14 Osusz i zmontuj wszystkie trzy czesci.

15 Upewnij sie, ze metalowa rurka dyszy jest catkowicie przymocowana do
koncéwki gérnej czesci dyszy, co zapewni uzyskanie zadanej pianki.

16 Przymocuj inteligentna dysze spieniajacg do ekspresu, popychajac jg do gory,
az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

17 Optucz dzbanek na mleko pod biezaca wodga i umyj go miekka gabka i
tagodnym, bezzapachowym ptynem do mycia naczyn.

‘ij
i

Dzbanek na mleko mozna my¢ w zmywarce.
N

Parzenie kawy

Standardowe objetosci napojow

Ten ekspres do kawy zapewnia trzy przepisy na standardowe napoje. Objetos¢
napojow mozna regulowac i wstepnie ustawia¢ (patrz ,Programowanie ilosci
napojow”).

(@)

A0 (=D (@) ()
ESPRESSO \\\k?))/\ (\V/PJ \\@/‘ \\'{@/\ )=
m

(@n]
(A (N @) (1)
LUNGO \\\k?))/\ \\Ejﬁ/‘ \\L?J/‘ \\’{@/\ )=
m
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Iced Coffee L@ \iP \fp I/®

110 ml

Funkcja zwiekszenia intensywnosci

Funkcja zwiekszenia intensywnosci pozwala zaparzy¢ bardziej intensywna kawe
poprzez zmielenie wiekszej liczby ziaren. Aby wigczyc te funkcje, nacisnij przycisk
Espresso, Lungo lub Kawa mrozona, a nastepnie nacisnij przycisk zwiekszenia
intensywnosci. Gdy funkcja zwiekszenia intensywnosci jest aktywna, przycisk
pozostaje wigczony. Aby wyfaczy¢ te funkcje, nacisnij ponownie przycisk.

Pojemnik na ziarna kawy z funkcjg wyboru ziaren i przetacznik

wyboru ziaren

// \\‘\
“ @@@ \
\_ ©® /

Pojemnik na ziarna kawy z funkcjg wyboru ziaren jest podzielony na dwie czesci,
co pozwala na napetnienie kazdej komory innym rodzajem i mieszanka ziaren
kawy. Obracajac przetacznik wyboru ziaren w lewo lub w prawo, mozna wybra¢
preferowana komore. W celu mieszania zawartosci obu komor mozna wybrac
pozycje srodkowa.

W przypadku przetgczania miedzy ziarnami kawy zwyktej i
bezkofeinowej (lub odwrotnie), pierwsza filizanka moze zawierac
nieco pozostatosci poprzedniego rodzaju ziaren. Aby upewni¢ sie,
ze kawa jest catkowicie bezkofeinowa, po przetaczeniu wyrzuc
pierwszg partie zmielonej kawy lub wylej pierwsza zaparzona
filizanke.

Przygotowanie kawy

)

{;// /

AN
A\

1 Zdejmij pokrywke pojemnika na ziarna kawy i napetnij go ziarnami kawy.

Nie uzywaj karmelizowanych ani aromatyzowanych ziaren
kawy.

2 Wybierz te komore na ziarna kawy, z ktérej chcesz skorzysta¢ podczas
parzenia kawy, przekrecajac przetacznik wyboru ziaren do preferowanego
ustawienia.

- Lewa pozycja: Wybor ziaren z lewej komory.

- Prawa pozycja: Wybor ziaren z prawej komory.

- Pozycja srodkowa: Mieszanie ziaren z obu komér w celu uzyskania
niestandardowego smaku.
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Zamocuj czysta kolbe w ekspresie, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

Upewnij sie, ze kolba jest pusta.

Wyjmij zbiornik wody z urzadzenia.

Napetnij go woda.

Wsun go do ekspresu i popchnij do przodu, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Umiesc pod dozownikiem kawy filizanke, ktéra pomiesci preferowana przez
Ciebie ilos¢ kawy.
Upewnij sie, ze platforma na filizanke jest prawidtowo wfozona.

Upewnij sie, ze filizanka jest prawidtowo umieszczona pod dozownikiem
kolby.
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Umiesc¢ mniejsza filizanke lub szklanke (o wysokosci do 90 mm) na platformie
na filizanke.

Umiesc filizanke o wysokosci do 128 mm na pokrywie tacki ociekowej.
Zdejmij pokrywe tacki ociekowej i sama tacke ociekowa, aby uzyskac
dodatkowe miejsce na umieszczenie wyzszej filizanki lub szklanki o wysokosci
do 142 mm.

Nacisnij jeden z przyciskéw receptury kawy. Wybrany przycisk zacznie powoli
migac.

Nie musisz czeka¢, az urzadzenie sie nagrzeje. Mozesz przejs¢ do nastepnego
kroku, aby zaparzyc kawe, gdy przycisk powoli miga.

Aby zaparzyc¢ bardziej intensywna kawe, nacisnij przycisk zwiekszenia
intensywnosci. Zaswieci sie przycisk zwiekszenia intensywnosci. Aby wytgczy¢
funkcje zwiekszenia intensywnosci, ponownie nacisnij przycisk.

Przycisku zwiekszenia intensywnosci mozna uzy¢ dopiero po nacisnieciu
przycisku receptury kawy.

10 Przesun kolbe w prawo, az ustyszysz klikniecie. Urzadzenie zacznie mieli¢

ziarna kawy. Podczas mielenia kawy przycisk receptury kawy powoli miga.
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11 Gdy urzadzenie zakonczy mielenie ziaren kawy, kolba automatycznie wrdci
do domyslinego polfozenia.

12 Urzadzenie zacznie zaparzac wybrany napdj. Dioda LED na wybranym
przycisku receptury kawy zacznie powoli migac.

Jesli chcesz przestac parzyc kawe, nacisnij wolno migajacy przycisk. Ekspres
zatrzyma nalewanie kawy.

Jesli przycisk receptury kawy zaczyna szybko migac i ekspres przestaje parzyc
kawe, oznacza to, ze zbiornik wody jest pusty. Dolej wody do zbiornika i
nacisnij przycisk migajacy szybko, aby ukonczy¢ przygotowywanie napoju.

13 Gdy przycisk receptury kawy przestaje migac i zaden inny przycisk nie $wieci
sie, kawa jest gotowa. Rozkoszuj sie kawa zaparzona ze $wiezo zmielonych

ziaren.
&/ 14 Gdy zaden przycisk nie $wieci sie, wyjmij kolbe z ekspresu. Odwrdé¢ kolbe nad
J_L% 7 koszem na $mieci i nacisnij przycisk wysuwania, aby usunac krazek fuséw
‘ kawy z kolby.

Oprdznij kolbe po kazdym zaparzeniu kawy.

Zaparzanie kawy mrozonej

Proces rozpoczyna sie na goraco, a nastepnie ochtadza sie, podczas gdy predkos¢
wyptywu jest nieco zmniejszona, aby uzyskac tagodny i delikatny smak. Ekspres
wydaje nieco inny dzwiek podczas parzenia espresso lub lungo.

1 W16z kostki lodu do szklanki.

2 Umiesc szklanke pod dozownikiem kawy.
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3 Nacisnij przycisk Kawa mrozona.
S 4 Powtorz kroki od 9 do 14 (patrz ,Przygotowanie kawy”).

Parzenie kawy bezkofeinowej

Ziarna kawy bezkofeinowej w pojemniku na ziarna kawy z
funkcja wyboru ziaren

W przypadku przetaczania miedzy ziarnami kawy zwyktej i bezkofeinowej (lub
odwrotnie), pierwsza filizanka moze zawiera¢ nieco pozostatosci poprzedniego
rodzaju ziaren. Aby upewnic sie, ze kawa jest catkowicie bezkofeinowa, po
przetaczeniu wyrzud pierwsza partie zmielonej kawy lub wylej pierwsza
zaparzona filizanke.

Parzenie kawy bezkofeinowej przy uzyciu kawy mielonej

1 Natdz bezkofeinowa kawe mielong (maks. 10 g lub jedna pefna tyzke

stofowa) do kolby.

W16z kolbe do urzadzenia.

Upewnij sie, ze zbiornik wody jest napefniony woda.

Podstaw filizanke pod dozownik kawy.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk zwiekszenia intensywnosci przez 5 sekund, az

przycisk zacznie powoli migac.

Ekspres nagrzewa sie i zaczyna nalewac wode przez kolbe, aby zaparzyc kawe

bezkofeinowa. Dioda LED powoli miga.

7 Nacisnij ponownie przycisk zwiekszenia intensywnosci, gdy osiagniesz zadang
ilos¢ kawy. Twoja kawa bezkofeinowa jest teraz gotowa.

u b WN

o)}

Spienianie lub podgrzewanie mleka przy uzyciu
inteligentnej dyszy spieniajacej

Dokfadnie przymocuj metalowa rurke dyszy do gérnej czesci dyszy.

Informacje na temat spieniania mleka podano w czeéci , Wskazéwki dotyczace

spieniania mleka”.

1 Przymocuj inteligentna dysze spieniajaca do ekspresu, popychajac ja do gory,
az zatrzasnie sie na swoim miejscu.
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Napetnij dzbanek na mleko zimnym mlekiem do poziomu miedzy
wskazaniami minimalnym i maksymalnym widocznymi wewnatrz dzbanka na
mleko.

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy uzywac zimnego (wyjetego
bezposrednio z lodéwki) mleka krowiego lub roslinnego.

Przesun inteligentna dysza spieniajaca do gory.

Umiesc dzbanek na mleko pod dysza i obnizaj inteligentna dysze spieniajaca,
az znajdzie sie w dzbanku z mlekiem. Upewnij sie, ze metalowa rurka dyszy
jest zanurzona w mleku.

Obrdé¢ pokretto wyboru pianki w lewo lub prawo, aby wybrac rodzaj pianki.

Potozenie lewe to drobna pianka, sSrodkowe — gesta, a prawe to
podgrzewanie mleka.

Nacisnij przycisk pianki. Przycisk pianki zacznie miga¢ powoli (bedzie migat
przez ok. 30 s), co oznacza, ze ekspres sie nagrzewa, by moc zaczad
wytwarzac pare.

Po okoto 30 sekundach ekspres zacznie spienia¢ mleko, a przycisk pianki
nadal powoli miga. Ekspres automatycznie przestaje wytwarzac pare po
osiaggnieciu odpowiedniego rezultatu i temperatury. Po ukonczeniu procesu
przycisk pianki wytacza sie.

Generowanie pary mozna zatrzymac, naciskajac migajacy powoli przycisk
pianki.

Gdy przycisk pianki znajduje sie w potozeniu wytaczenia, przesun dzbanek na

mleko lekko do przodu, trzymajac za jego uchwyt, i unies inteligentna dysze
spieniajaca do gory.

Po wytwarzaniu pary metalowa rurka dyszy spieniajacej jest ciepta.




Polski 191

9 Wyjmij dzbanek na mleko, trzymajac za jego uchwyt.

Po wytwarzaniu pary dzbanek na mleko jest ciepty.

10 Skieruj inteligentng dysze spieniajacg w dot.

Po wytwarzaniu pary metalowa rurka dyszy spieniajacej jest ciepta.

11 Zamieszaj dzbankiem na mleko ze spienionym mlekiem kilka razy.

12 Po wlaniu spienionego mleka do filizanki espresso otrzymasz wysmienite
cappuccino lub inny napéj mleczny.

13 Dysze mozna fatwo wyjac, obracajac jej gérnag czes¢ w lewo (1) i lekko
pociagajacja w dot (2).

14 Po przygotowaniu napoju umyj i osusz wszystkie trzy czescii dzbanek na
mleko (patrz ,Inteligentna dysze spieniajaca nalezy czysci¢ po kazdym
uzyciu”).

Spienianie mleka i parzenie kawy za jednym razem

Ekspres umozliwia spienianie mleka i parzenie kawy za jednym razem. Podczas
spieniania mleka mozna ustawi¢ parametry parzenia kawy. Przed rozpoczeciem
procesu sprawdz, czy zbiornik wody i pojemnik na ziarna kawy sa napetnione, a
kolba jest pusta. Podczas parzenia kawy mozna tez ustawi¢ parametry spieniania
mleka.
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Aby rozpoczac spienianie mleka w dzbanku na mleko, napetnij go mlekiem
do poziomu miedzy minimalnym a maksymalnym.

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy uzywac zimnego (wyjetego
bezposrednio z lodéwki) mleka krowiego lub roslinnego.

Unie$ inteligentng dysze spieniajacg do géry i podstaw dzbanek na mleko z
mlekiem. Obniz inteligentng dysze spieniajgca, upewniajac sie, ze jej
metalowa rurka jest zanurzona w mleku.

Zawsze sprawdzaj, czy metalowa rurka dyszy spieniajacej jest doktadnie
przymocowana do gornej czesci tej dyszy.

Wybierz rodzaj spieniania.

Pofozenie lewe to drobna pianka, srodkowe — gesta, a prawe to
podgrzewanie mleka.

Aby rozpocza¢ wytwarzanie pary, nacisnij przycisk pianki. Przycisk pianki
zaczyna powoli migac.

Ekspres nagrzewa sie po okoto 30 sekundach i zaczyna automatycznie
spienia¢ mleko. Podczas nagrzewania przycisk pianki powoli miga.

W trakcie, gdy ekspres spienia mleko, mozna wybra¢ ustawienie parzenia

kawy. Zat6z pusta kolbe i umiesc filizanke pod wylewka kawy.

Wybierz napdj i ewentualnie opcje zwiekszenia intensywnosci. Przycisk
wybranej receptury kawy i przycisk pianki migaja jednoczesnie powoli.
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7 Przesun uchwyt w prawo, az ustyszysz klikniecie. Przycisk pianki i receptury
kawy beda w dalszym ciggu powoli migac.

8 Gdy mleko zostanie spienione, przycisk pianki zgasnie. Ekspres automatycznie
zmiele ziarna i zaparzy kawe zgodnie z wybranym ustawieniem. Przycisk
receptury kawy nadal miga powoli.

Po nacisnieciu dowolnego z migajacych przyciskdw caty proces zostaje
zatrzymany.

9 W trakcie, gdy ekspres parzy kawe, wyjmij z niego dzbanek na mleko ze
spienionym mlekiem.

10 Zamieszaj dzbankiem na mleko ze spienionym mlekiem kilka razy.

11 Po zaparzeniu kawy wyjmij filizanke i wlej spienione mleko na espresso, by
uzyskac pyszne cappuccino lub inny napdj kawowy na bazie mleka.

12 Dysze mozna fatwo wyjac, obracajac jej gérnag czes¢ w lewo (1) i lekko
pociagajacja w dot (2).

13 Po przygotowaniu napoju umyj i osusz wszystkie trzy czescii dzbanek na
mleko (patrz ,Inteligentna dysze spieniajaca nalezy czysci¢ po kazdym
uzyciu”).

Programowanie ilosci napojow

Kazdy przycisk receptury kawy jest zaprogramowany tak, aby zaparzy¢ kawe w
idealnym ustawieniu. Niemniej jednak mozesz dostosowac objetosci napojow
przypisanych do poszczegdlnych przyciskdw receptur kawy do swoich upodoban
i zapisac swoje preferencje w urzadzeniu. Wtedy ekspres za kazdym razem parzy
preferowana przez Ciebie ilos¢ kawy.
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Mozna zaprogramowac tylko objetosci napojéw przypisanych do
poszczegdlnych przyciskéw receptur kawy. Przycisku zwiekszenia intensywnosci i
przycisku pianki nie mozna zaprogramowac ani wybracé w trybie
programowania.

Min. Max.

Espresso 30ml | 70 ml

Lungo 70ml | 200 ml
Iced Coffee 100 ml | 200 ml

Aby zaprogramowac ilos¢ kawy:

g
!

1 Nalej $wiezej wody do zbiornika.

2 Zatdz kolbe, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

3 Umiesc filizanke na platformie na filizanke.

4 Nacisnij i przytrzymaj przycisk receptury kawy ktéry chcesz zmieni¢, przez piec

sekund, az przycisk zacznie miga¢ z przerwami.

5 Przesun uchwyt w prawo, az ustyszysz klikniecie. Ekspres zacznie mieli¢ ziarna
kawy na wybrany napdj do kolby.
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6 Kolba automatycznie wrdci na swoje miejsce, a urzadzenie zacznie parzyc
wybrany napdj.

AUTO

7 Gdy filizanka bedzie zawierac zadana ilo$¢ kawy, ponownie nacisnij migajacy
przycisk (przycisk, ktéry programujesz). Wybrany przycisk zacznie migac¢ w

©) (@ \“) %) krotkiej serii, aby potwierdzi¢, ze nowa objetos¢ zostata zaprogramowana.

8 Ekspres jest gotowy do pracy po zgasnieciu przycisku. Zabierz filizanke i
rozkoszuj sie kawa w dostosowanej ilosci.

Przywracanie ustawien fabrycznych ilosci napojow

Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski espresso, lungo i zwiekszenia
intensywnosci przez piec¢ sekund, az wszystkie przyciski zaczna szybko miga¢, co
@/@@ U/ oznacza przywrocenie ustawien fabrycznych ekspresu.

¢4

Czyszczenie i konserwacja

Aby zachowac potysk urzagdzenia w miare uptywu czasu, nalezy
czyscic je miekkimi szmatkami i tagodnymi detergentami w ptynie.
Nalezy unikac stosowania produktéw Sciernych lub powodujacych
zarysowania oraz mocnych detergentéw.

Mycie urzadzenia

Przed pierwszym uzyciem lub po okresie nieuzywania dfuzszym niz tydzien uzyj
funkcji przepfukiwania ekspresu i akcesoriow.

Aby wyptukad urzadzenie, kolba musi by¢ pusta i wtozona do urzadzenia. Aby
rozpocza¢ ptukanie, nacisnij i przytrzymaj przycisk zwiekszenia intensywnosci
przez pie¢ sekund, az przycisk zwiekszenia intensywnosci zacznie migac z
przerwami.
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Zatdz kolbe, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

Wyjmij zbiornik wody z urzadzenia.

Optucz zbiornik na wode i napetnij go woda.

Wsun go do ekspresu i popchnij do przodu, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Podstaw duza filizanke lub kubek do kawy o pojemnosci co najmniej 150 ml
pod dozownik kawy.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk zwigkszenia intensywnosci przez pie¢ sekund,
az przycisk zacznie powoli migac.

Urzadzenie nagrzewa sie i zaczyna wylewad wode przez dozownik kawy do
filizanki. Podczas tej procedury przycisk zwiekszenia intensywnosci bedzie
nadal powoli migac.

Gdy przycisk zwiekszenia intensywnosci przestanie miga¢, oznacza to, ze
pfukanie ekspresu zostato ukonczone.
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Inteligentna dysze spieniajaca nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu

Aby zapewni¢ odpowiednia i powtarzalng jakos¢ spieniania mleka, po kazdym
uzyciu nalezy rozmontowac, dokfadnie przeptukac i osuszy¢ wszystkie trzy czesci.

Z powododw higienicznych, a takze aby unikna¢ gromadzenia sie osaddw z
mleka, nalezy my¢ inteligentna dysze spieniajaca.

1 Dysze mozna fatwo wyjac, obracajac jej gérnag czes¢ w lewo (1) i lekko
pociagajacja w dot (2).

2 Odtacz metalowa rurke dyszy, sciagajac ja z gornej czesci dyszy.

3 Odfacz pokretto wyboru pianki, pociggajac je do siebie.

4 Aby usunac pozostatosci mleka, wszystkie trzy czesci nalezy umyc delikatnym
ptynem do mycia naczyn i miekka gabka pod biezaca woda.

Czesci te mozna my¢ w zmywarce.

5 Osusz wszystkie trzy czesci sciereczka i ztdz je z powrotem.

Przed zmontowaniem wszystkie trzy czesci, szczegdlnie pokretto, musza byc
catkowicie suche, poniewaz nawet niewielka ilos¢ wilgoci moze negatywnie
wptynad na jakosc pianki.

6 Dokfadnie przymocuj metalowa rurke dyszy do gérnej czesci dyszy.

Jedli czesci nie sg doktadnie przymocowane, moze to negatywnie wptynac na
jako$¢ spieniania.
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7 Przymocuj inteligentna dysze spieniajaca do ekspresu, popychajac ja do gory,
az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

Przeptukiwanie kolby

Kolbe nalezy my¢ pod koniec dnia lub miedzy przygotowywaniem
poszczegdlnych napojéw.

Kolby nie mozna my¢ w zmywarce, poniewaz spowoduje to odbarwienie i
uszkodzenie materiatéw.

1 Oprdznij kolbe.

| 2 Wyptucz kolbe goracg woda pod kranem. Do tego celu mozna uzy¢
\,, tagodnego, bezzapachowego detergentu i miekkiej gabki.

Nie uzywaj zadnych ostrych przedmiotéw do oprézniania lub
czyszczenia kolby, poniewaz moze to uszkodzi¢ powierzchnie
uszczelniajgce.

3 Podczas przeptukiwania obracaj kolbe, by przeptukac ja z kazdej strony i
kilkakrotnie nacisnij przycisk wysuwania.

4 \Wytrzasnij nadmiar wody z kolby i osusz $ciereczka czes¢ wewnetrzng i
zewnetrzna kolby.

tagodnym ptynem do mycia naczyn przez okoto dziesie¢ minut. Nastepnie opfucz
ja pod biezacg woda zgodnie z powyzszymi instrukcjami.

Jesli masz kolbe z drewniana raczka, uwazaj, aby nie zanurzyc raczki w wodzie.

I Aby doktadnie wyczyscic gtowice kolby, namaczaj ja w cieptej wodzie z
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Czyszczenie czesci zdejmowanych i dzbanka

Czesci zdejmowane: pokrywa zbiornika na wode i zbiornik na wode, pokrywa
tacki ociekowej na mleko i tacka ociekowa na mleko, pokrywa tacki ociekowej i
tacka ociekowa, pokrywa pojemnika na ziarna oraz dzbanek na mleko.
Wszystkie trzy odfgczane czesci mozna umyc¢ delikatnym, bezzapachowym
plynem do mycia naczyn i miekka gabka pod biezaca ciepta woda.

Czyszczenie uchwytu na kolbe

Z czasem w uchwycie na kolbe moga nagromadzi¢ sie fusy.
‘ Aby je usuna¢, nalezy przetrze¢ wnetrze uchwytu na kolbe $ciereczka z
mikrofibry. Regularne czyszczenie uchwytu na kolbe ogranicza spadanie fusow.
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Czyszczenie pojemnika na ziarna kawy
Wyczysé wnetrze pojemnika na ziarna kawy sucha szmatka.
Nigdy nie czys¢ wnetrza pojemnika na ziarna kawy mokrg szmatka.

Nie wlewaj wody do pojemnika na ziarna kawy ani nie dopus¢ do nadmiernego
skapywania wody do pojemnika na ziarna kawy.

Czyszczenie urzadzenia

1 Oczys¢ zewnetrzng czes$c urzadzenia wilgotna szmatka lub recznikiem
papierowym.

2 Przetrzyj zewnetrzng cze$¢ urzadzenia suchag szmatka lub recznikiem
papierowym.

Odkamienianie

Do czyszczenia i odkamieniania zalecamy uzywanie produktu Philips CA6700 do
konserwacji. Nigdy nie stosuj odkamieniaczy na bazie kwasu siarkowego, kwasu
solnego, kwasu sulfaminowego lub octowego (octu), poniewaz mogg uszkodzi¢
obieg wody w urzadzeniu i nie rozpuszczajag prawidtowo ztogéw wapnia.
Nieodkamienianie urzadzenia takze moze doprowadzi¢ do uniewaznienia
gwarancji. Srodek odkamieniajacy Philips mozna kupi¢ w sklepie internetowym
pod adresem https://www.home-appliances.philips/parts-accessories.
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Procedura odkamieniania
Gdy podczas parzenia lub przygotowywania spienionego mleka swieci sie dioda

s LED Calc, nalezy odkamienic ekspres. Uzywaj srodka do odkamieniania Philips
©@ee®® CA6700.

1 Zdejmij platforme na filizanke i umies¢ naczynie o pojemnosci co najmniej 1,2
litra pod wylewka kawy i inteligentna dysza spieniajaca.

2 Wlej cafg butelke (250 ml) odkamieniacza Philips CA6700 do zbiornika wody.

3 Napetnij zbiornik $wiezg woda z kranu.

4 Wiz kolbe. Upewnij sie, ze w kolbie nie ma krazka fuséw kawy.

Aby mozna byfo rozpocza¢ odkamienianie, kolba musi by¢ wtozona.

5 Naciénij i przytrzymaj jednoczesénie przyciski espresso i lungo przez piec
sekund, az zapali sie lampka Calc. Przycisk espresso zacznie powoli migac, a
przycisk lungo i lampka CALC bedg swiecic swiattem statym.

Podczas odkamieniania lampka CALC bedzie swiecic¢ swiattem statym.

6 Z wylewkiiinteligentnej dyszy spieniajacej (naprzemiennie) wylewany jest
caly roztwdér odkamieniajgcy w regularnych odstepach czasu. Trwa to do 30
minut.
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7 Poczekaj, az przycisk lungo zacznie szybko migac, a przycisk espresso i lampka
CALC beda swieci¢ $wiattem statym. Pierwsza faza odkamieniania jest
zakonczona.

8 Wyjmij i opréznij pojemnik.

9 Umiesc naczynie z powrotem pod wylewka kawy i rurka dyszy spieniajacej.

10 Optucz zbiornik na wode i napetnij go woda.

11 Wsun go do ekspresu i popchnij do przodu, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

12 Nacisnij szybko migajacy przycisk Lungo, aby rozpoczac cykl ptukania.

13 Podczas ptukania ekspresu przycisk lungo zaczyna powoli miga¢, a przycisk
espresso i lampka CALC swieca Swiattem statym. Ekspres bedzie wylewat
wode naprzemiennie przez wylewke i inteligentna dysze spieniajaca.
Zbiornik wody zostanie oprézniony bez przerw.

14 Poczekaj, az przycisk lungo zacznie szybko migac, a przycisk espresso i lampka
CALC beda $wieci¢ Swiattem statym. Pierwsza faza ptukania jest ukonczona.

15 Powtdrz czynnosci od 8 do 12.

16 Po ukonczeniu cyklu ptukania wszystkie lampki zgasna. Procedura
odkamieniania zostata zakoriczona.
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17 Przeptucz kolbe pod biezacg woda, uzywajac tagodnego, bezzapachowego
detergentu.
18 Umyj inteligentna dysze spieniajaca.

Co zrobi¢, jesli proces odkamieniania zostanie przerwany

W przypadku, gdy proces odkamieniania zostanie przerwany podczas fazy z
roztworem srodka odkamieniajacego i wody: odtacz urzadzenie, podtacz je
ponownie i uruchom ponownie proces odkamieniania od 1. etapu.

Jedli proces odkamieniania zostanie przerwany podczas cyklu pfukania: wyjmij
zbiornik wody, wyptucz go woda, napetnij zbiornik wody, witéz go z powrotem
na miejsce i kilkakrotnie wyptucz urzadzenie (patrz ,Mycie urzadzenia”).

Znaczenie wskaznikow

Przyciski Sygnat i sytuacja Znaczenie
Przycisk Miga powoli po wybraniu Przycisk receptury kawy zacznie powoli
receptury kawy migac zaraz po jego nacisnieciu i

@ ( j( B) @ aktywadgji funkcji bezposredniego

uruchamiania. Mozna przesung¢
uchwyt kolby w prawo, aby rozpoczac
mielenie kawy.

Przycisk Miga szybko, gdy Zbiornik wody jest pusty podczas
receptury kawy urzadzenie przestaje zaparzania kawy. Napetnij zbiornik
@ ( ) ®® parzy¢ kawe wody i wtéz go z powrotem do

urzadzenia. Dopilnuj, by zbiornik wody
zostat poprawnie wsuniety w
obudowe urzadzenia, az zatrzasnie sie
na swoim miejscu. Nastepnie nacisnij
szybko migajgcy przycisk, aby
kontynuowac parzenie.

Przycisk Szybko miga po Zbiornik wody jest wyjety lub nie zostat
receptury kawy napetnieniu lub wiozony na miejsce prawidtowo.
©) ( ) ®® ponownym wtozeniu Dopilnuj, by zbiornik wody zostat
zbiornika wody poprawnie wsuniety w obudowe

urzadzenia, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu. Nastepnie nacisnij migajacy
szybko przycisk receptury kawy aby
rozpocza¢ lub kontynuowac
zaparzanie.

W przypadku napetnienia zbiornika
wody bez wyjmowania go z
urzadzenia, nacisnij migajacy szybko
przycisk receptury kawy, aby
kontynuowac zaparzanie kawy.




Przycisk
receptury kawy

Szybko miga po

automatycznym cofnieciu

kolby
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Kolba nie znajduje sie na swoim
miejscu. Wsun kolbe na miejsce do
urzadzenia. Przycisk zacznie powoli
migac, a ekspres zacznie zaparzac
kawe.

Przycisk
receptury kawy

Szybko miga w trakcie

lub po mieleniu

Uchwyt jest nadal w

pozycji mielenia.

Zbiornik wody zostat wyjety z
urzadzenia podczas mielenia lub nie
zostat prawidtowo umieszczony w
urzadzeniu. Wsuwaj zbiornik wody w
obudowe ekspresu, az zatrzasnie sie na
swoim miejscu. Urzadzenie
automatycznie kontynuuje proces.
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Przycisk
receptury kawy

Miga z przerwami.

Tryb programowania jest aktywny.

Przyciski

Sygnat i sytuacja

Znaczenie

Przycisk pianki

Miga powoli

Wybrano funkcje pary wodnej. Podczas
nagrzewania i wytwarzania pary
przycisk pianki miga powoli.
Nagrzewanie trwa okofo 30 sekund.
Nagrzany ekspres zaczyna spieniac
mleko.

Przycisk pianki

Przycisk pianki miga przez
trzy sekundy i gasnie po

jego nacisnieciu.

Inteligentna dysza spieniajaca nie jest
prawidiowo zamocowana. Przymocu;j
inteligentna dysze spieniajaca do
ekspresu, popychajacja do goéry, az
zatrzasnie sie na swoim miejscu.
Spienione mleko osiggnefo juz
wiasciwa temperature. Nalezy zawsze
spieniac¢ zimne mleko.
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Przycisk pianki

Miga szybko podczas
wytwarzania pary.

Podczas wytwarzania pary zbiornik
wody jest pusty. Wyjmij zbiornik wode,
przeptucz go i napetnij Swieza woda.
Wsun go ponownie do obudowy
urzadzenia, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu. Aby kontynuowac proces,
nacisnij migajacy szybko przycisk
pianki.

Podczas wytwarzania pary zbiornik
wody jest wyjety lub nie jest
prawidfowo wtozony. Wsun ponownie
zbiornik wody do obudowy
urzadzenia, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu. Aby kontynuowac proces,
nacisnij migajacy szybko przycisk
pianki.
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Przycisk pianki i
przycisk
receptury kawy

Przycisk pianki i przycisk
receptury kawy migaja
jednoczesnie powoli.

Wybrano oba procesy — spienianie
mleka i parzenie kawy. Po ukonczeniu
jednego drugi rozpocznie sie
automatycznie (patrz ,Spienianie
mleka i parzenie kawy za jednym
razem”).

Przyciski

Sygnat i sytuacja

Znaczenie

&
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Przycisk
zwiekszenia
intensywnosci

Przycisk zwiekszenia
intensywnosci swieci w
sposdb ciagly, a przycisk
espresso lub lungo miga
powoli.

Wybrano funkcje zwiekszenia
intensywnosci. Przycisk zwiekszenia
intensywnosci mozna wybrac dopiero
po uprzednim aktywowaniu jednego z
przyciskow receptury kawy (patrz
JFunkcja zwiekszenia intensywnosci”).

08

) /2 i
©ee®®

Przycisk
zwiekszenia
intensywnosci

Miga powoli

Rozpoczeto sie ptukanie urzadzenia i
jest w toku.

Przycisk
zwiekszenia
intensywnosci

Miga szybko

Rozpoczeto ptukanie lub parzenie
kawy bezkofeinowej z kawy mielonej
bez wtozonej kolby. W16z kolbe, a
urzadzenie rozpocznie procedure.

Zbiornik wody jest pusty podczas
pfukania albo zbiornik wody jest wyjety
lub nie jest prawidtowo wtozony.
Napetnij zbiornik wody i wiéz go z
powrotem do urzadzenia. Dopilnuj, by
zbiornik wody zostat poprawnie
wsuniety w obudowe urzadzenia, az
zatrzasnie sie na swoim miejscu.
Nastepnie nacisnij szybko migajacy
przycisk zwiekszenia intensywnosci,
aby rozpoczac ptukanie.

Przyciski

Sygnat i sytuacja

Znaczenie
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Dioda LED Calc

Lampka Calc swieci w
sposéb ciagty po
wybraniu przycisku
receptury kawy lub
pianki.

Urzadzenie wymaga odkamienienia
(patrz ,Procedura odkamieniania”).
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Dioda LED Calc,
przyciski
Espresso i
Lungo

Dioda LED Calc jest
wiaczona. Przycisk
Espresso miga powoli, a
przycisk Lungo swieci w
sposdb ciggly.

Ekspres jest w pierwszej fazie
procedury odkamieniania (patrz
.Procedura odkamieniania”).
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Dioda LED Calc,
przyciski
Espresso i
Lungo

Dioda LED Calc jest
wiaczona. Przycisk
Espresso $wieci w sposdb
ciagly, a przycisk Lungo
miga powoli.
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Urzadzenie jest w fazie ptukania
procedury odkamieniania (patrz
,Procedura odkamieniania”).

S

Dioda LED Calc,
przyciski
Espressoi
Lungo

Dioda LED Calc jest
wigczona. Przycisk
Espresso szybko miga, a
przycisk Lungo $wieci w
sposob ciagly.

Kolba nie jest wiozona po rozpoczeciu
procedury odkamieniania. W16z kolbe,
a urzadzenie rozpocznie procedure
odkamieniania (patrz ,Procedura
odkamieniania”).

Zbiornik wody nie jest wtozony lub nie
jest umieszczony prawidfowo w
momencie rozpoczecia procesu
odkamieniania. Wsun ponownie
zbiornik wody do obudowy
urzadzenia, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu. Nastepnie nacisnij szybko
migajacy przycisk Espresso, aby
rozpoczac proces odkamieniania (patrz
,Procedura odkamieniania”).

Dioda LED Calc,

Dioda LED Calc jest

Zbiorniczek wody jest pusty. Wyjmij

& przyciski wiaczona. Przycisk zbiornik wode, przeptucz go i napetnij
@(@)(@ Espresso i Espresso $wieci w sposdb  swieza woda. Wsur go ponownie do
Lungo ciagly, a przycisk Lungo obudowy urzadzenia, az zatrzasnie sie
szybko miga. na swoim miejscu. Nacisnij szybko
migajacy przycisk Lungo, aby
kontynuowac kolejny etap procedury
odkamieniania (patrz ,Procedura
odkamieniania”).
Przyciski Sygnat i sytuacja Znaczenie
Wszystkie Miga powoli Urzadzenie powraca do pozycji
przyciski wyjsciowej. W tym czasie nie mozna

©0ee®

wyjac kolby. Gdy diody LED przestang
migac, mozesz wyjac kolbe.
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Rozwigzywanie problemoéow

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Nie mozna przesuna¢ kolby w
prawo, aby rozpoczad¢ mielenie
kawy.

Zabezpieczenie ekspresu jest
aktywowane, aby nie parzy¢ nowej
kawy, gdy w kolbie nadal znajduje sie
stary krazek fuséw kawy.

Wyjmij kolbe i opréznij ja, w
razie potrzeby wyptucz i wiéz
z powrotem do urzadzenia.
Zawsze upewnij sie, ze kolba
jest pusta przed
rozpoczeciem parzenia nowej
kawy.

Przycisk receptury kawy miga
powoli, a urzadzenie nie uruchamia
sie.

Kolba nie jest przesunieta w prawo w
celu rozpoczecia mielenia kawy. Gdy
tylko wybrany zostanie przycisk
receptury kawy, zaczyna on powoli
migac podczas catego procesu.

Po nacisnieciu przycisku
receptury kawy przesun kolbe
w prawo, aby rozpoczac
mielenie.

Uwaga: Jesli najpierw
nacisniesz przycisk pianki,
ekspres najpierw spieni
mleko. Po spienieniu mleka
ekspres zaczyna mieli¢ kawe.
Ekspres nie moze
jednoczesnie parzyc¢ kawy i
spienia¢ mleka.

Po zmieleniu kawy przycisk
receptury kawy nadal szybko miga,
a kolba nie powraca do
poprzedniego potozenia
automatycznie.

Zbiornik wody nie jest wiasciwie
zatrzasniety.

Wsuwaj zbiornik wody do
obudowy ekspresu, az
zatrzasnie sie na swoim
miejscu.

Ekspres przestaje parzy¢ kawe, a
przycisk receptury kawy szybko
miga.

Zbiornik wody jest pusty podczas
parzenia.

Napetnij zbiornik wody i wiéz
go z powrotem do
urzadzenia. Dopilnuj, by
zbiornik wody zostat
poprawnie wsuniety w
obudowe urzadzenia, az
zatrzasnie sie na swoim
miejscu. Nacisnij ponownie
szybko migajacy przycisk, aby
zakonczy¢ parzenie.

Kolby nie mozna wyjac ani
wyciagnac z urzadzenia.

Trwa parzenie.

Dopoki trwa parzenie, a
przycisk receptury kawy miga
powoli, kolby nie mozna
wyjac z urzadzenia.

Proces parzenia kawy, ptukania,
programowania lub odkamieniania
zostat przerwany.

Jesli proces zostanie
przerwany, urzadzenie
potrzebuje troche czasu, aby
powrdci¢ do pozycji
wyjsciowej. Podczas tego
procesu kolby nie mozna
wyja¢, dopoki wszystkie diody
LED nie zgasna.
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Rozwiagzanie

Kolby nie mozna wyjac ani
wyciagnac z urzadzenia, a wszystkie
piec przyciskdw miga powoli przez
diuzszy czas.

Urzadzenie prébuje powrdci¢ do
potozenia neutralnego, ale nie jest w

stanie tego zrobid.

Odtacz urzadzenie, odczekaj
15 sekund i podfacz je
ponownie. Urzadzenie
sprébuje automatycznie
rozwigzac problem. Jesli
problem sie utrzyma, odtacz
urzadzenie ponownie,
odczekaj 15 sekund i podtacz
je ponownie. Jesli problem
nadal nie zostat rozwigzany,
skontaktuj sie z Centrum
Obstugi Klienta w swoim
kraju.

Kawa jest niewystarczajgco mocna
lub zbyt staba.

Nie nacisnieto przycisku zwiekszenia

intensywnosci.

Po nacisnieciu przycisku
receptury kawy mozna
wiaczy¢ funkcje zwiekszenia
intensywnosci, naciskajac jej
przycisk. Ekspres zmieli wiecej
ziaren, by zaparzy¢
mocniejsza kawe.

Uzywasz ekspresu po raz pierwszy lub
po zmianie na inny rodzaj ziaren kawy

lub stopien palenia. System

dozowania musi sie dostosowac.

Zaparz jeszcze jedna lub dwie
filizanki kawy, aby
zoptymalizowac system
dozowania.

Rodzaj ziaren kawy lub stopien

palenia nie jest wystarczajgco mocny.

Wyprébuj inny rodzaj ziaren
kawy lub stopien palenia.

W pojemniku na ziarna kawy nie ma
wystarczajacej ilosci ziaren kawy.

Dodaj odpowiednia ilos¢
ziaren kawy do pojemnika
przed parzeniem kawy.

Pojemnik na ziarna kawy jest pusty

lub przetacznik wyboru ziaren

wskazuje na pusty pojemnik na ziarna

kawy.

Dodaj odpowiednig ilos¢
ziaren kawy do pojemnika
przed parzeniem kawy.

Ekspres nie parzy kawy i przecieka
wokot kolby.

Kolba jest przepetniona i
prawdopodobnie nie zostata
oprézniona przed rozpoczeciem
kolejnego zaparzania.

Zawsze oprozniaj kolbe przed
rozpoczeciem parzenia
nowego napoju. Przed
rozpoczeciem mielenia i
parzenia upewnij sie, ze w
kolbie nie pozostata kawa
mielona.
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Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
Po zmieleniu kawy na tacke Krazek fuséw kawy z poprzedniego  Zdejmij kolbe z ekspresu,
ociekowa lub ptytke podstawy parzenia nie zostat wyrzucony, co oprdéznij ja i wyptucz pod
wypada duzo fuséw. powodowato przepetnienie kolby biezaca woda. Zawsze
podczas mielenia. Nadmiar fuséw pamietaj, by zaczynac
spada, poniewaz nie mieszczg sie one  parzenie nowego napoju z
w kolbie. pusta kolba. Usun
wypadajace fusy sucha
szmatka i sprébuj zaparzyc
nowa kawe.

Z czasem w uchwycie na kolbe moga  Aby je usuna¢, nalezy

nagromadzic sie fusy. przetrze¢ wnetrze uchwytu
na kolbe sciereczka z
mikrofibry oraz regularnie
czyscic to miejsce.

Gdy kolba wraca z potozenia W ekspresie wcigz sg fusy z powodu  Opréznij i optucz kolbe

mielenia, na tacke ociekowa spadaja przepetnionej kolby. biezaca woda i osusz ja.

fusy. Zawsze pamietaj, by zaczynac
parzenie nowego napoju z
pusta kolba.

Z czasem w uchwycie na kolbe moga  Aby je usuna¢, nalezy

nagromadzic sie fusy. przetrze¢ wnetrze uchwytu
na kolbe sciereczka z
mikrofibry oraz regularnie
czyscic to miejsce.

Krazki fuséw sa wodniste. Ekspres jest uzywany po raz pierwszy  System dozowania musi sie
lub po zmianie rodzaju ziaren lub ich  dostosowad. Zaparz jeszcze
stopnia palenia. jedna lub dwie filizanki kawy,

aby zoptymalizowac system
dozowania.
Pojemnik na ziarna kawy jest pusty Dodaj odpowiednig ilos¢
lub przetacznik wyboru ziaren ziaren kawy do pojemnika
wskazuje na pusty pojemnik na ziarna przed parzeniem kawy.
kawy.

Pod urzadzeniem znajduje sie Zbiornik wody byt przepetniony Umieszczajac petny zbiornik

troche czystej wody. podczas umieszczania go w wody w urzadzeniu, dopilnuj,
urzadzeniu. by nie rozla¢ wody.

Z kolby wyciekajg pojedyncze krople Troche kawy lub wody pozostato w Aby ograniczy¢ kapanie po
kawy lub wody. kolbie po jej opréznieniu lub ptukaniu, strzasnij nadmiar
wyczyszczeniu. wody i osusz kolbe.

Filizanka nie miesci sie pod wylewka Nie wyjeto tacki ociekowej, by zrobi¢  Wyjmij tacke ociekowa, aby
kawy. wiecej miejsca. zrobic¢ wigcej miejsca i moc
podstawi¢ wieksze kubki.
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Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
llos¢ kawy jest za mata. Standardowe ilosci nie zostaty jeszcze  Standardowe ilosci kawy
dostosowane. mozna dostosowac i zapisac
(patrz ,Programowanie ilosci
napojow").
Ekspres nie korczy zaparzania Zbiornik wody jest pusty podczas Napetnij zbiornik wody i wiéz
napoju. zaparzania kawy. go z powrotem do

urzadzenia. Dopilnuj, by
zbiornik wody zostat
poprawnie wsuniety w
obudowe urzadzenia, az
zatrzasnie sie na swoim
miejscu. Aby kontynuowad
parzenie, nacisnij szybko
migajacy przycisk.

Rozwigzywanie problemow ze spienionym mlekiem

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwiagzanie

Mleko jest spienione w sposéb Inteligentna dysza spieniajaca jest Zdejmij inteligentng dysze
niezadowalajacy lub w ogdle nie zanieczyszczona. spieniajaca i upewnij sie, ze
jest spienione. wszystkie trzy czesci sg

odpowiednio wyczyszczone
(patrz ,Inteligentna dysze
spieniajaca nalezy czyscic po
kazdym uzyciu”).

Metalowa rurka dyszy nie jest Sprawdz, czy metalowa rurka
odpowiednio przymocowana do dyszy jest doktadnie

goérnej czesci inteligentnej dyszy przymocowana do koncowki
spieniajace;. gornej czesci tej dyszy.

Pokretfo wyboru pianki nie znajduje  Ustaw pokretfo wyboru

sie we wiasciwym potozeniu. pianki w potozeniu po lewej
stronie (drobna pianka),
pofozeniu srodkowym (gesta
pianka) lub potozeniu po
prawej stronie (gorace
mleko).

Do dzbanka na mleko nalano za duzo Upewnij sie, ze dzbanek na

lub za mato mleka. mleko jest napetniony
mlekiem do poziomu miedzy
oznaczeniem minimalnym a
maksymalnym. Nie napetniaj
powyzej poziomu
maksymalnego ani ponizej
poziomu minimalnego.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Pokretto wyboru pianki nie jest
catkowicie wyschniete po ptukaniu
lub czyszczeniu.

Zdejmij pokretfo wyboru
pianki z inteligentnej dyszy
spieniajgcej i upewnij sie, ze
jest ono suche i czyste.

Mleko nie jest zimne.

Mleko powinno by¢ wyjete
bezposrednio z lodowki.
Najlepszych efektdw
spieniania nie uzyska sie,
uzywajac cieplejszego mleka.

By¢ moze przyczyna braku
najlepszego efektu jest uzyty rodzaj
mleka.

Zalecamy stosowanie
jednego z nastepujacych
rodzajow mleka: mleko
krowie potttuste lub petne lub
mleko roslinne.

Uwaga: Zalecamy
sprawdzenie, czy mleko
roslinne, ktérego chcesz uzy¢,
jest specjalnie opracowane na
potrzeby spieniania do
cappuccino, latte i innych
napojow mlecznych. By¢
moze Twoja ulubiona marka
ma edycje typu Barista lub
Professional.

Podczas spieniania mleka w szklance
lub kubku koricéwka metalowej rurki
nie jest zanurzona w mleku.

Koricdwka metalowej rurki
dyszy musi by¢ zanurzona w
mleku.

llos¢ mleka spienianego w szklance
lub kubku jest za duza.

llos¢ mleka nie powinna
przekraczac potowy dtugosci
metalowej rurki dyszy.

Przepisy

Przepis Ustawienie Filizan- Espresso* llos¢ mlekaw Kolejnos¢ czynnosci
pianki ka/szklan- dzbanku
ka
Cappuccino Drobna Filizanka 1 porcja Poziom Spient mleko w bardzo
pianka minimalny 100 matym stopniu, zaparz

ml

espresso.
Wlej pianke na espresso
zaparzone w filizance do
cappuccino.




Café latte

Gorace mleko

Filizan- 1 porcja
ka/szklanka

130 ml
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Podgrzej mleko parg,

zaparz espresso.

Wlej gorace mleko na
espresso zaparzone w
szklance filizance.

Latte
Macchiato

Gesta pianka

Wysoka
szklanka

1 porcja

150 ml

Spien mleko tak, by
uzyskac gesta pianke,
zaparz espresso.
Najpierw wlej spienione
mleko do wysokiej
szklanki, podstaw
szklanke z tym mlekiem
pod wylewke kawy i
zaparz w niej espresso.

Flat white

Drobna
pianka

Filizanka 2 porcje

110 ml

Spien mleko w bardzo
matym stopniu, zaparz
espresso.

Najpierw zaparz
espresso w filizance,
potem kolejne, a na
wierzch dodaj spienione
mleko.
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