




















—c Gebruik
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Warmte behouden (uitsluitend bepaalde
modellen):

In deze stand kan het apparaat aan het
einde van een bereiding waarvan de duur
is ingesteld (als deze niet handmatig wordt
onderbroken) het zojuist bereide voedsel
ongeveer 1 uur lang (op lage temperatuur)
warmhouden.

Stand tijdinstelling lamp

Voor een verdere besparing van de
energie wordt de lamp automatisch één
minuut na het begin van de bereiding
gedeactiveerd.
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Stel deze stand in op OFF om te
voorkomen dat het apparaat de lamp
automatisch na een minuut deactiveert.

/ De handmatige controle van de in-
& | /uitschakeling is echter altiid
mogelijk door de temperatuurknop
in de beide instellingen naar rechts
te draaien.




4 Reiniging en onderhoud 4.4 Voedselresten of -vlekken
. Gebruik absoluut geen metalen sponzen of
4.1 Waarschuwingen scherpe krabbers zodat de oppervlakken

niet worden beschadigd.

Gebruik normale en niet-schurende
producten, en eventueel houten of plastic
gerei. Spoel zorgvuldig, en droog met een
zachte doek of met een microfiber doek.
Vermijd om etensresten op basis van suiker
(bijv. marmelade) te laten drogen, dit kan
het email binnenin aantasten.

4.5 Demontage van de deur

Om de reiniging van de oven te
vergemakkelijken, kunt u de ovendeur
verwiideren.

Voor een correcte demontage moet als

volgt gehandeld worden:

1. Open de deur volledig en plaats de
fwee pennen in de openingen van de
scharnieren zoals op de afbeelding.

4.2 Reiniging van de oppervlakken

Om de oppervlakken in goede staat te
houden, moeten ze na elk gebruik
gereinigd worden nadat de oven
afgekoeld is.

4.3 Dagelijkse gewone reiniging

Gebruik steeds en uitsluitend specifieke 2. Neem de deur aan beide kanten en met

producten, die geen schurende of zure beide handen vast, hef ze op aan een
stoffen op chloorbasis bevatten. hoek van ongeveer 30°, en verwijder
Giet het product op een vochtige doek en ze.

wrijf het over het oppervlak, spoel
zorgvuldig of, en droog met een zachte
doek of met een microfiber doek.



3. Om de deur weer te monteren, moeten
de scharnieren in de daarvoor bestemde
openingen in de oven geplaatst worden,
zodat de gleuven A helemaal op de
openingen steunen. Laat de deur zakken
zodat ze geplaatst wordt, en verwijder
de pinnetjes vit de openingen in de
scharnieren.

B

4.6 Reiniging van de ruiten van de
deur

Er wordt aangeraden om deze sfeeds
schoon te houden. Gebruik absorberend
keukenpapier. Bij hardnekkig vuil moet u
schoonmaken metf een vochtige spons en
een gewoon reinigingsmiddel.

/ Er wordt aanbevolen om
& | reinigingsproducten van de
fabrikant te gebruiken.

200

Reiniging en onderhoud

4.7 Demontage van de interne ruiten

Voor een gemakkelijke schoonmaak,

kunnen de interne ruiten van de deur

worden gedemonteerd.

1. Verwiider de inteme ruit door ze
achteraan naar boven te trekken, en
volg de beweging die wordt aangeduid
door de pijlen (1).

2. Trek de ruit naar boven aan de voorziide
(2). Op deze manier komen de 4
pinnen, die op de ruit bevestigd zijn, los
uit hun zitting op de ovendeur.

3. Op sommige modellen is een tussenruit
aanwezig. Verwijder de tussenruit door
ze op te heffen naar de andere toe.




4. Maak de buitenruit schoon, evenals de 4.8 De reiniging van de binnenkant

voorheen verwiiderde ruiten. Gebruik van de oven

absorberend keukenpapier. Bij Om de oven in goede staat te houden,
hardnekkig vuil moet een vochtige spons  moet hij na afkoeling regelmatig gereinigd
en een neufraal reinigingsmiddel worden.

gebruikt worden. Verwiider alle verwijderbare delen.

Reinig de ovenroosters met warm water en
niet-schurende reinigingsmiddelen; spoel
en droog ze daarna.

5. Plaats de ruiten weer door de
omgekeerde volgorde van de
verwiidering te volgen.

6. Plaats de interne ruit. Centreer en klem
de 4 pinnen in de zitingen op de deur,
door er lichties op te drukken.




Verwijdering van de geleiderframes voor
de roosters/ovenschalen

Als de geleiderframes worden verwijderd,
kan de reiniging van de zijdelen makkelijker
uitgevoerd worden. Deze handeling moet
uitgevoerd worden wanneer de
automatische reinigingscyclus wordt
gebruikt (enkel op sommige modellen.

Verwijder de geleiderframes. Trek het frame
naar de binnenkant van de oven zodat het
uit de klemverbinding A komt, en verwijder
het uit de zittingen achteraan B.

Herhaal na de reiniging de net beschreven
handelingen om de geleiderframes weer
aan fe brengen.

202

Reiniging en onderhoud

Enkel op pizzamodellen:

Verwijder opeenvolgend het deksel van de
pizzaplaat (1) en de bodem (2) waarop
het is geplaatst. De basis moef enkele
millimeters worden opgetild, en daarna
naar buiten getrokken worden.

([{

Til de onderste weerstand enkele
centimeters op (3] en maak de ovenbodem
schoon.

Om de basis waarop de pizzaplaat rust
weer terug te plaatsen, moet u hem volledig
tegen het achterpaneel van de oven duwen
en laten zakken tot het plaatie van de
weerstand in de basis komt vast te zitten.
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Reiniging van de pizzaplaat

De pizzaplaat moet afzonderlik en op de
volgende manier gereinigd worden:

Pyrolytische modellen: laat de pizzasteen
in de oven en activeer de pyrolysefunctie.
Gebruik een vochtig microvezeldoek om
eventuele resten te verwijderen nadat de
steen afgekoeld en lauw is.

Multifunctionele modellen: de steen moet
na elk gebruik gereinigd worden. Verwarm
hem niet als afzettingen aanwezig zijn. Giet
voor de reiniging 50 cc azijn op de plaat,
laat 10 minuten inwerken, en verwijder de
resten door fe wrijven met een
schuursponsje. Spoel met water en laat
opdrogen.

* Voor de reiniging moet het verbrande
wuil op de steen verwijderd worden met
een metalen spatel of met een krabber
voor het reinigen van glaskeramische
kookplaten.

* Voor een optimale reiniging moet de
steen nog lauw zijn, of was de steen met
warm water.

* Gebruik metalen sponsijes of scotch-brite
die niet schuren, die doordrenkt werden
met citroen of azijn.

* Gebruik geen afwasmiddelen.
¢ Niet wassen in een afwasmachine.
¢ laat de steen niet weken.

* Een vochtige steen mag niet eerder dan
8 uur na het reinigen worden gebruikt.

* Mettertijld kunnen haarscheurties
verschijnen op het oppervlak van de
steen. Dit is niets anders dan de normale
uitzetting die het glazuur, waarmee de
steen is behandeld, bij hoge
tfemperaturen ondergaat.

4.9 Vapor Clean: geassisteerde

reiniging van de oven (enkel op
sommige modellen)

e | Vapor Clean is een

1 reinigingsprocedure die de
verwijdering van vuil
vergemakkelijkt. Dankzij deze
procedure is het mogelik om de
binnenkant van de oven zeer
makkelijk te reinigen. De vuilresten
worden verzacht door de warmte
en door de waterdamp, zodat ze
makkelijker kunnen verwijderd
worden.

Incorrect gebruik
Beschadiging van de

oppervlakken

* Verwijder voedselresten of gemorste
sporen van vroegere bereidingen
binnenin de oven.

* Voer deze reinigingsprocedure enkel uit
als de oven koud staat.

Voorbereiding

Voordat de Vapor Clean wordt gestart:

* Verwiider alle accessoires uit de oven.
De bovenbescherming kan in de oven
gelaten worden.

* Voor de multifunctionele modellen:
Giet ongeveer 40cc water op de
bodem van de oven. Let op dat het
water niet uit de insnijding komt.
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ﬂ Reiniging en onderhoud

* Sproei met een spray een oplossing van
water en afwasmiddel op de
binnenzijde van de oven. Sproei op de
zijwanden, de bovenwand, het
bodemvlak en de deflector.

* Voor de pizza modellen: Positioneer
een ovenschaal op de bodem van de
oven.

* Giet ongeveer 40cc water in de
ovenschaal. Let op dat het water niet uit e Sluit de deur.
de insnijding komt.

/ Er wordt aanbevolen om

—— | maximaal 20 maal te sproeien.
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Instelling van de functie Vapor Clean

Als de binnentemperatuur hoger is
dan diegene die wordt voorzien
voor de reinigingscyclus Vapor
clean, wordt de cyclus
onmiddellijk gestopt en verschijnt
op het display het opschrift STOP.
Laat het apparaat afkoelen
voordat de functie van de
geassisteerde reiniging wordt
geactiveerd.

1. Selecteer met de functieknop het

symbool ﬂ

. Op het display verschijnen de tijdsduur

en de temperatuur van de
reinigingscyclus.

3. Druk op de temperatuurknop om de
cyclus te starten.

. Nadat de reinigingscyclus Vapor Clean

is uitgevoerd, wordt een geluidssignaal

geproduceerd.

1

De parameters van de temperatuur
en de fijdsduur kunnen niet
gewijzigd worden door de
gebruiker.

Einde van de reinigingscyclus Vapor

Clean

1. Open de deur en verwiider het minst
hardnekkige vuil met een doek van

microfiber.

2. Gebruik een sponsje met messingdraden

voor het hardnekkige vuil.

3. Voor vetresten kunt u een specifiek

ovenreinigingsproduct gebruiken.

4. Verwiider het resterende water uit de

oven.

Voor een befere hygiéne en om te
vermijden dat het voedsel een
onaangename geur krijgt, wordt

aanbevolen om de oven te drogen door
een geventileerde functie ongeveer 10

minuten in te schakelen op 160 °C.

4

—— | tiidens deze bewerkingen.

7

verwiideren om moeilijk

schoon te maken.

Draag rubberen handschoenen

Het is aanbevolen om de deur te

bereikbare delen makkelijker
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4.10 Pyrolyse: automatische

reiniging van de oven (enkel op
sommige modellen)

e | De pyrolyse is een automatische
1 reinigingsprocedure met hoge

temperaturen, die het il zal
oplossen. Dankzij deze procedure
is het mogelijk om de binnenkant
van de oven zeer makkelijk te
reinigen.

Incorrect gebruik
Beschadiging van de oppervlakken

Verwiider voedselresten of gemorste
sporen van vioegere bereidingen
binnenin de oven.

Schakel branders of kookplaten uit die
eventueel boven de oven geinstalleerd
zZijn.

Voorbereiding

Voor u de pyrolyse inschakelt:

Maak de interne ruit schoon
overeenkomstig de gebruikelijke
instructies.

Verstuif in geval van hardnekkige
afzettingen een reinigingsproduct voor
ovens op de ruit {respecteer de
waarschuwingen die aangeduid worden
op het product zelf); laat 60 minuten
inwerken, spoel daarna, en droog de
ruit met keukenpapier of met een
microvezeldoek.

Verwijder alle accessoires uit de oven.

Verwijder de geleiderframes voor
roosters,/ovenschalen.

Verwijder de bescherming bovenaan
(indien aanwezig).

Sluit de deur.
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Instelling van de pyrolyse

1. Selecteer met de functieknop een van de

reinigingsfuncties NSRS of PI;(C%)

2. Draai de temperatuurknop naar rechts of

links om de duur van de reinigingscyclus
in te stellen, van een minimum van 2 uvur
tot een maximum van 3 uur (behalve de

functie PJCROO waarvan de duur is

vastgesteld op 120 minuten).

3. Druk op de temperatuurknop om de

pyrolyse te starten.

/ Aanbevolen tijldsduur voor de

& | pyrolyse:

* Weinig vuil: 2 uren.
* Middelmatig vuil: 2 V2 uur.
* Zeer vuil: 3 uren.

Pyrolyse

. Op het display verschijnen het opschrift
"Pyro” en de resterende fijd, wat
aanduidt dat het apparaat de
automatische reinigingscyclus uitvoert.



2. 2 minuten na aanvang van de pyrolyse Instelling van de geprogrammeerde
wordt de deur geblokkeerd (het lampje  pyrolyse
E van de deurblokkering licht op),
o

or een voorziening die elke poging fot

Het fijdstip waarop de pyrolyse begint kan
net zoals de andere functies worden
geprogrammeerd.

1. Selecteer de duur van de pyrolyse, en
druk op de temperatuurknop. Op de
display verschijnt de huidige fijd en de
controlelamp . licht op.

opening verhindert.

w

. Na afloop van de pyrolyse blijft de deur
geblokkeerd tot de temperatuur binnenin
de oven een veilig niveau bereikt. Wacht
fot de oven is afgekoeld en veeg de
resties binnenin weg met een 3. Na enkele seconden lichten de .
microvezeldoek. controlelampen . en . vast op en is Z

de oven in stand-by fot het fijdstip

waarop de reinigingscyclus moet

worden gestart.

2. Draai de temperatuurknop naar links of
rechts om het fijdstip voor het einde van
de pyrolyse in te stellen.
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4.11 Buitengewoon onderhoud 5. Vervang de lamp met een soortgelijke

(40W).

6. Hermonteer de bedekking op correcte
wijze, zodat het profiel van de inferne
ruit naar de deur gericht is.

7. Druk goed op de bedekking zodat ze
perfect aan de fitting hecht.

Vervanging van de lamp voor de

binnenverlichting

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Verwijder de geleiderframes voor
roosters/ovenschalen.

3. Verwijder de kap van de lamp met

gereedschap (bijv. een
schroevendraaier).

4. Draai de lamp los en verwiider ze.

E,
LEcae
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Oplossingen voor problemen...

De display is volledig vitgeschakeld:
* Controleer de stroomtoevoer.

* Controleer of een eventuele omnipolaire
schakelaar vooér de stroomtoevoer van
de oven zich op “On" bevindt.

De oven verwarmt niet:

* Confroleer of de stand “showroom”
ingesteld is (raadpleeg voor meer
informatie de paragraaf “Secundair
menu”).

De bedieningen reageren niet:

* Confroleer of de stand
"kinderbeveiliging” ingesteld is
(raadpleeg voor meer informatie de
paragraaf “Secundair menu”).

De bereidingstiiden blijken te hoog
tegenover diegene die worden aangeduid
in de tabel:

* Controleer of de stand “beperkt
verbruik” ingesteld is (raadpleeg voor
meer informatie de paragraaf
"Secundair menu”).

Na de automatische reinigingscyclus
(pyrolyse) kan geen functie geselecteerd
worden:

* Controleer of de deurblokkering
uitgeschakeld is. Indien dit niet het geval
is, is de oven voorzien van een
bescherming die de vitvoering van een
functie verhindert terwijl de
deurblokkering actief is. Dit is het geval
omdat de temperatuur in de oven
zodanig hoog is dat geen enkele
bereiding kan uitgevoerd worden.

De display zal het opschrift “ERR4"

weergeven:

* De deurblokkering is niet goed aan de
deur gekoppeld; dit omdat het mogelijk
is dat de deur toevallig werd geopend
tiidens de activering van de blokkering
zelf. Schakel de oven uit en weer aan,
en wacht enkele minuten voordat een
nieuwe reinigingscyclus wordt
geselecteerd.

De ventilator stopt met draaien wanneer de
deur wordt geopend fiidens een
geventileerde functie:

* Ditis geen defect, maar de normale
werking van het product. Ze is nuttig z
wanneer u fijldens de bereiding het
voedsel wilt controleren, zodat niet te
veel warmte verloren gaat. Wanneer de
deur wordt gesloten, zal de ventilator
weer gaan draaien.

—

/ Wanneer het probleem niet wordt
& | opgelost, of voor andere types
van defecten, neem contact op
met het dichtstbijzijnde
servicecentrum.

/ Indien andere foutberichten ERRx

& | worden gesignaleerd:

noteer het foutmelding, en de
ingestelde functie en temperatuur,
en neem confact op met het
plaatselijke servicecentrum.
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5 Installatie

5.1 Elektrische aansluiting

Algemene informatie

Controleer of de kenmerken van het
stroomnet overeenstemmen met de
gegevens op het identificatieplaatie.

Het identificatieplaatie bevat de technische
gegevens, het serienummer en de
merknaam van het apparaat.

Dit plaatie mag nooit verwijderd worden.

Het apparaat functioneert op 220-240 V™.

Gebruik een driepolige kabel type

HO5V2V2-F (kabel 3x 1,5 mmZ, voor de
diameter van de interne geleider).

Voorzie de aarding metf een kabel van
minimaal 20 mm langer dan de andere.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Vaste aansluiting

Voorzie een meerpolige onderbreking voor
de voeding, overeenkomstig de
installatienormen.

De schakelaar dient op een eenvoudig te
bereiken plaats en in de nabijheid van het
apparaat te zijn aangebracht.

Aansluiting met stekker en stopcontact
Controleer of de stekker en het stopcontact
van hetzelfde type zijn.

Gebruik geen verloopstekkers, adapters of
aftakkingen, omdat ze oververhitiing of
brand zouden kunnen veroorzaken.

5.2 Vervanging van de kabel

1. Schroef de schroeven van het carter
achteraan los en verwijder het carter om
foegang te krijgen fot het klemmenbord.

2. Vervang de kabel.

3. Controleer of de kabels (oven of
eventuele kookplaat) een optimaal
fraject hebben, zodat eender welk
contact met het apparaat wordt
vermeden.



!

5.3 Plaatsing Bevestig het apparaat aan het meubel met
de schroeven.

Bedek de draagpotten met de voorheen
verwiiderde doppen.

f—|
Z
"

i

Afmetingen van het apparaat (mm)

)ﬁ 350
Draagpotten

Verwijder de doppen van draagpotten aan
de voorziide van de oven.

7
089

‘X

5
}%
ES 885
N\ 268
B\

Plaats het apparaat in het meubel.



Plaatsing onder een werkblad (mm) Inbouw in een kolom (mm)

G8G-€89

G8G-€89

490-500




